
                                                                     

                                                                               

 
 

DISCIPLINA: FISIOLOGIA E MANEJO DE FRUTEIRAS DE CLIMA TEMPERADO II 
 
PROFESSOR MINISTRANTE: Dr. Leo Rufato e Dra. Aike Anneliese Kretzschmar 
 
CARGA HORÁRIA: 60 horas/aula 
 
NÚMERO DE CRÉDITOS: 04 (quatro) créditos 
 
OFERECIMENTO: Segundo Semestre 
 
EMENTA:  

 

Características técnicas e produtivas, relação ambiente/frutífera; poda e condução; aspec-
tos relevantes de manejo das culturas de videiras, macieiras, pereiras, pessegueiros, ameixeiras, 
quivizeiros, figueiras, caquizeiros e pequenos frutos (amora, framboesa, mirtilo e fisalis).  
 

OBJETIVOS 
 

Oportunizar aos mestrandos o conhecimento dos fundamentos técnico-científicos das videiras, maciei-
ra, pereira, pessegueiro, ameixeira, quivizeiros, figueiras, caquizeiros e pequenos frutos (amora, fram-
boesa, mirtilo e fisalis). 
 Relacionar as questões ambientais com aspectos fisiológicos e práticas culturais atuais. 
 Estabelecer os fundamentos para explorar um pomar de forma racional, rentável e com menor impacto 
ambiental. 
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