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Ementa:

Inspecio e Tecnologia de Produtos de Origem Animal I

A disciplina trata da inspe¢do sanitdria de animais de agougue, bem
como suas classificagdes, padronizagdes, Dbeneficiamentos ¢
processamentos tecnologicos, tendo em vista o melhor aproveitamento
possivel e conservagdo dos produtos carneos ¢ derivados, dentro de
padrdes fisico-quimicos ¢ microbiologicos legais. Tem como meta,
também, o conhecimento das legislagdes pertinentes e os processos de
garantia de qualidade, producdao higiénico-sanitaria industrial dos
alimentos, programas de qualidade e de controle e erradica¢do das
principais doencas de notificacdo obrigatdria e de interesses de saude
publica e de fortes impactos econdmico-sociais nacional e
internacionalmente.

Inspecio e Tecnologia de Produtos de Origem Animal II

A disciplina trata da tecnologia de derivados carneos e inspecao sanitaria
do leite, ovos, mel, pescado e seus derivados, bem como suas
classificagdes, padronizagdes, beneficiamentos e processamentos
tecnologicos, tendo em vista o melhor aproveitamento possivel e
conservagao dos produtos de origem animal e seus derivados, dentro de
padrdes fisico-quimicos e microbiologicos legais. Tem como meta,
também, o conhecimento das legislagdes pertinentes e os processos de
garantia de qualidade, producdo higiénico-sanitaria industrial dos
alimentos, programas de qualidade e de controle e erradicacdo das
principais doengas de notificacdo obrigatdria e de interesses de saude
publica e de fortes impactos econdmico-sociais nacional ¢
internacionalmente.
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