A ADICAO DE MO

NOLAURATO DE GLICEROL
EM SUBSTITUICAO AOS ANTIMICROBIANOS
CONVENCIONAIS PODE MELHORAR O DESEMENHO E

OFERECIMENTO
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A QUALIDADE DE CARNE DE FRANGOS?

Juliani Valentinia& Aleksandro $. da Silvab

Brasil é destaque na producaomundial

de carne de frango, ocupando o lugar-

de segundo maior produtor, atras ape-
nas dos Estados Unidos e, desde 2003 ocupa
o primeiro lugar como maior exportador. Em
nosso pais, a produgao avicola concentra-se
principalmente na regido sul, de onde saiapro-
ximadamente 80% do volume exportado.Este
sucesso produtive é resultadode investimen
tos em tecnologia e manejos adequados, assim
como praticas que envolvem a formulacao de
uma nutricao balanccada, uso de matérias-pri-
mas de qualidade e investimentos em melhora-
mento geneético.

O rigoroso programa sanitariobrasileiro ga-
ranteo controle de doengas das aves, com loco
na biosseguranga, que incluem um bom iso-
lamento dos galpoes e das granjas, limpeza e
desinfeccao das instalacdes e equipamentos,
controle de insetos e roedores,calendario de
vacinagao, boas praticas de mancjo, tanto da
criagao guanto doambiente. Mesmo com to-
dos esses cuidados, o uso de antimicrobianosé
frequente nas granjas, o qual tem indicagoes
preventiva e/ou curativa, assim como ajudam
a garantir a saude dos animais e atuam como
melhoradores de desempenho do plantel.No
entanto,desde janeiro de 2006, a Uniao Euro
peia proibiu o uso de antibiéticos promotores
de crescimento na alimentacdo animal, visando
combater a resisténcia gerada ao uso na saade
animal € humana. Em muitos paises, 0s con-
sumidores de produtos avicolas exigem cadavez
mais a producao sem antibiéticos promotores
de crescimento. No Brasil, a Portaria n°171, de
13 de dezembro de 2018 informa sobre a in-
tengao de proibigao de uso de antimicrobianos
com a linalidade de aditivos melhoradores de
desempenho, ou seja, antibiéticos promotores
de crescimento.

Essas novas regulamentagoes tem forgado a
procura por alternativas que garantam ao ma-
ximo a eficiencia na produgao, com menores
custos, sem afetar a qualidade do produto final
e sem residuos na carne e ovos. Acredita-se que
aditivos alternativos podem ser cficazes tanto
quanto 0s convencionais, assim como seguros,
de facil utilizagao € economicamente Viaveis.
Muitas pesquisas tém sido realizadas na pro-
cura por agentes naturais com efeitos similares
aos antibioticos usados como promotores de
crescimento convencionais. Entre os aditivos
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alternativos, os mais populares sao probidticos,
prebioticos, enzimas, acidos organicos, extratos
de crvase Olcos esscnciais.

Aditivos alternativos a base de lipidios anti-
microbianos podem ser promissores antimicro-
bianos na dicta de aves, com atengao ecspecial
para duas classes: os acidos graxos € os mo-
noglicerideos. O acido laurico € um acido graxo
encontrado naturalmente no leite materno hu
mano & no oleo de coco, entre outras fontes. A
combinagao de acido laurico e glicerol produz o
monolaurato de glicerol (MLG), que € considera-
do um emulsificante seguro muito utilizado na
industria alimenticia.

Recentemente pesquisadores verificaram que
0 uso do MLG em ragoes de frangos de corte foi
capaz de aumentar a produgao de globulinas,
manter em niveis baixos bactérias patogeénicas
e coccideos nas fezes; e consequentemente me-
lhorar a satde animal e 0 ganho de peso na fase
de terminagao (Figura 1). A carne desses ani-
mais alimentados com MLG na ragao fol poste-
riormente avaliada e foi possivel identificar que
o MLG teve a¢ao positivana diminui¢ao do teor
de gordura da carne, além de aumentar os ni
veis de acidos graxos poli-insaturados, que sao
considerados importantes na nutricao humana.
O enriquecimento da carne com esses acidos
graxos € uma
oportunidade
para quc o sctor
da produgac de
frangos adicione
ainda mais valor
a seu produto.
Além disso, o
MLG apresentou
agao sobre pro-
cessos ligados a
deterioracao da
carme, indican-
do que seu uso
pode trazer be
neficios para o
processamento
C armazenamen-
to, auxiliando
na preservagao
dos produtos.

A carne de
frango tem como
principais  ca

A suplementagdio causou:

das aves menor;
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Frangos de corte alimentades com diferentes niveis de
monolaurato de glicerol (100, 200 ¢ 300 ma/kg)

1) Aumento no ganho de peso dos frangos;
2) Contagem de bactérias patogénicas nas fezes

racteristicas a excelente qualidade e a competi-
tividade do prece em relacdao as outras carnes.
Caracteristicas nutricionais, como o alto tcor de
proteinas, baixa porcentagem de gordura, pre-
senca de acidos graxos essenciais € vitaminas
lipossolavels sao pontos positivos que influen-
ciam diretamente o consumo e garantem a fatia
de mercado desses predutos, No entanto, mu-
dangas relacionadas a producao podem impac
tar diretamente nos resultados de desempenho
e produto final obtidos, sendo que o setor preci-
sa discutir ¢ sc preparar para a retirada gradu-
al dos antibidticos promotores de crescimento
e ainda garantir a posi¢ao de destaque que a
producao brasileira merecidamente ocupa. De
modo geral, os estudos até agora conduzidos
com MLG na dieta de frangos e suinos foram
benéficos a saude dos animais, assim como fa
voreceu o ganho de peso. Até presente momen-
to, o MLG foi usado na dieta de aves apenas em
pcsquisa, mas acreditamos que no futuro esse
aditivo sera incluido de forma comercial em ra-
coes.

a) Zootecnista, Mestre
UDESC, Chapecd, Brasil.

b) Meédico Veterinario, Professor do Depar-
tamento de Zootecnia, UDESC, Chapeco, Bra-
sil.

em Zootecnia,

A suplementagic melhora a qualidade da carne, porqué?

1) 1) Niveis lipidicos mais baixos na carne

2) 2) Menor peroxidagdo hipidica na came

3) 3) Niveis menores de doidos graxos saturados na
carne

4) Niveis elevados de deidos graxos poliinsaturag
na carne

4

3) Daixo niimero de oocistos nas fezes das aves.

Resumo grafico dos principais resultados observados quando adicionado MLG na dieta de frangos de corte,
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BORDER COLLIE - UM
AJUDANTE DE QUATRO PATAS -,

Luiza Padilha Nunes - Zootecnista, Mestranda no PPGZ/FAEM/UFPel- Email: luizapn.slsisgmail.com
Otoniel Geter Lauz Ferreira - Eng. Agr. Professor no DZ/FAEM/UFPel- Email: oglferreira@gmail.com

om tempe-
ramento
amigavel
e companheiro o
cao nao s6 é o me-

lhor amigo do ho-
mem, mas também
um bom auxiliar
no campo, poden
doconduzir até 200
ovinos ou 70 bovi
nos a uma distancia
de 500 metros.

A raca Border
Collie surgiu emre-
gioes da Inglaterra e
da Escécia onde era
necessario que caes
subissem monta-
nhas de dificil aces-
so aos cavalos para
buscaros rebanhos
de ovinos.Os pri-
meiros exemplares
chegaram ao DBrasil
ha cerca de 20 anos.
Embora a aptidao
natural da raca seja
para o pastoreio de
ovinos, pode tam
bém ser adaptada
para o trabalho com

bovinos.

O Border Collie é
um cao bem equi-
librado, de tama-
nho médio, com
aparéncia  atlética
e muscular.L uma
raca extremamen-
te inteligente, com
expressao aguda e
alerla.A raca apre
senta dois tipos de
pelagem,aspera ou
lisa.Kkm ambas as
pelagens, os pélos
apresentamm cama
das duplas e macias,
sendo os pelos lisos
mais curtos do que
os asperos.Existem
Border Collies de di-
ferentes cores e pa-
droes, podendo ser
solidos, bicolores,
tricolores ou mer-
le.Entretanto,para
pastoreio o impor
tante é o trabalho,
nao sendo prioriza
da a beleza e sim a
funcionalidade. Ou
seja, na aquisicao de
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Sul brasil

animais para o ser-
vico, é importante
que se adquira ani-
mais de genética de
pastoreio.

“Toca”, “direita”,
“esquerda”, “deva-
gar”, “deita”, “vem
aqui” e “olha para
tras”lll! Cinco repe-
ticoes dessas pala
vras sdo suficientes
para o cao da raga
Border Collie ser
capaz de obedecer
a comandos de voz
do produtor, e fazer
sozinho o pastoreio
de rebanhos ovinos
e bovinos.

Considerado o ca-
chorro mais inteli-
gente do mundo, a
raca ganhou espa-
¢co nas proprieda-
des rurais. Todavia,
para que o animal
tenha bom desem-
penht) no momento
em que se inicia seu
treinamento (aos 12
meses de idade) ele
deve ter tido uma
boa recria (desma-
me até um ano de
idade). Esta fase &
a mais importante
para um cao.Deve
ser de socializacao
com diferentes am-
bientes, pessoas e
outros caecs, levan-
do em consideracédo
que o animal deve
Ser sempre super\'i
sionado quando sol-
to, principalmente
quando em contato
com rebanhos, para
que se evite aciden
tes e o cao registre
apenas boas expe-

riéncias. O manejo
com o cao deve ser
calmo ¢ de amiza-
de, para que haja
confianca e se con-
siga extrair todo po-
tencial da parceria
homem-cao natural-
mente.

O treinamento de
um cao tem inicio
gquando o mesmo
completa um ano
de idade, e o alen

dimentoe  dominio
completo  aos co
mandos leva, em

média, de 6 a 8 me-
ses, dependendo de
fatores como gené-
tica, qualidade da
recria  efrequéncia
com que o cao é tra-
balhado.

Para que se possa
treinar de forma ade-
quada um cdo para
pastoreio é neces-
sario  entendimen
to sobre o animal e
o conhecimento de
técnicas mais apro
fundadas que me-
lhorem a capacida-
de de trabalho do
mesmo na lida de
campo. Conforme
relatam treinadores
experientes, “sem
treinamento ade-
quado, do produtor
c do animal, a capa-
cidade de pastoreio
pode cair para ape-
nas 20%do poten
cial”.

Ao final do treina
mento, a partir de
comandos de voz ou
apito, sem latidos,
o cachorro controla,
calmamente e sem
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estresse, 0s animais
pelo olhar, com o
rabo abaixado ¢ qua-
se rastejando,sendo
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uma importante fer-
ramenta de trabalho
no mancjo dos reba-
nhos.
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Sexta-feira a Sabado, 29 e 30 de novembro de 201‘9__‘
UTILIZACAO DE IONOFOROS NA

ALIMENTACAO DE RUMINANTES

INTRODUCAO

O confinamento de
animais de producao
permite a maior pro-
ducao em menor es-
paco (Figura 1). Além
disso, algumas técni-
cas permitcm melho-
rar a conversao ali-
mentar dos animais
de producao, seja para
leite ou para carne, ou
seja, o mesmo animal
poderia ingerir a mes-
ma quantidade de ali-
mento ¢ transforma-lo
em mais produto que
antes, € com iSso sur
giram os ionoforos.

Os ionoforos tem
acao no ambiente
minal, e esta acao
ocorre por meio de
mudancas na popu-
lagao microbiana, em
que este produto se-
leciona as bactérias
Gram-negativas  pro
dutoras do acido gra-
xo volatil propionato, ¢
climina parte das bac-
térias Gram-positivas
(que sao produtoras
de acido acético, acido
butirico, acido latico e
hidrogénio). Vale res-
saltar que & a produ
cao de propionato que
aumenta a produtivi-
dadc animal, quando
comparado aos oulros
compostos citados.

A MONENSINA
E UM IONOFORO

Assim como outros
ionoforos, a monen-
sina ¢ produzida por
um fungo, neste caso
pelo Streptomycesci-
namonensis, o qual &
industrializado e in
corporado em produ-
tos porntos no merca-
do, como por exemplo
o sal mineral. Alem de
ser o mais utilizado,
estudos  comprovamn
sua eficacia em bovi-
nos, uma vez que a in
clusao de monensina
na dieta de vacas em

Amanda Scussiato1, Cassio Antonio Ficagna1, Mario S
1Académicos do Curso de Graduagao em Zootecnia - UDESC Oeste 2Professores do Curso de Zootecnia ~ UD

lactacao resullou tan-
to no aumento da pro-
dugao de leite quan
to na diminuicao do
consumo de matéria
seca (embora nao te-
nha sido reclacionada
com efeitos benéficos
sobrc a hipocalcemia,
laminite, distocia ¢ re-
tengdo de placenta).
Ressalta-se que amo-
nensina é rapidamen
te excretada apos sua
ingestdo, com possi-
bilidade de¢ mminimo
acamulo nos tecidos
animais, e que depen-
dendo da dose pode
ser toxica aos animais.

MECANISMO
DE ACAO DOS
IONOFOROS

O mecanismo de
ag¢ao dos ionoforos so-
bre as bactérias esta
relacionado com um
processo chamado
bomba ib6nica, que re-
gula o balango quimi-
co entre o meio inter-
no ¢ externo da célula.
Os 1onodforos, ao se
ligaremm 4 membrana
celular das bactérias,
facilitam o movimen
to dos cations através
da membrana celular.
As Dbactérias Gram-
-negativas  possuen
uma camada lipidica
externa que contém
uma proteina espe-
cial, chamada de pori-
na, o que as bactérias
gram-positivas nao
possuem. Entao devi-
do a auséncia dcessa
proteina, a monensina
pode penetrar livre-
mente na membrana
celular e “matar” as
Gram-positivas.

Portanto, os ionofo-
ros alteram o equili-
brio osmotico dentro
da célula, fazendo com
que a membrana celu-
lar das gram-positivas
se rompa, ocasionan
do a diminuicao des
tas.

io Zimmerman1 e Thais Bet1 Ana Luiza Bachmann

udesc.br pedro.benedeti@udesc.br

Animais da raga Nelore terminad
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Com a utilizacao de
ionoforos na dieta de
ruminantes, & espe-
rado um aumcnto na
eficiéncia aliinentar
emelhora no ganho de
PeEso, porém o consu
mo de alimento tem
variacoes.

Um exemplo, sao ani-
mais alimentados com
alto teor de concentra-
dos, em que geralmen-
te observa-se redugao
no consumo de ragao,
variagao no ganho de
peso e aumento da
eficiéencia alimentar.
Para animais alimen-
tados a basc dc pas-
o, a monensina nao
diminui o consumo de
alimento e o ganho de
peso é maior, também
aumentado a eficién-
cia alimentar. E reco

mendavel, em média
para bovinos, a utili-
zacao de 200 mg/dia
dc monensina (geral-
mente ja incluida nos
produtos comerciais),
para que ocorra um
melhor desempenho
na eficiéncia alimen-
tar, assim por conse-
quéncia, também ira
obter-se redugao na
producao de metano
¢ menor incidéncia de
timpanismo.

DISTURBIOS
NUTRICIONAIS

A acidosc, que ocor-
re em decorréncia do
acumulo de lactato no
rumem, também pode
ser diminuida com
a utilizacao de iono-
foros, pois estes tém

Sc

B2

cfeito sobre as bac-
térias que produzem
lactato causando a
diminuicao deste aci-
do. Ainda, devido ao
aumento da produgao
de propionato, pode
se consequentemente
diminuir a concentra-
cao de corpos cetoni-
cos cm vacas rccém-
-paridas, prevenindo a
cetose.

O tinpanismo ¢ ca-
racterizado pela ex-
cessiva produgao de
gas, principalmente o
CO2, através da fer-
mentacao ruminal.
Neste contexto, os io-
noloros podem causar
diminui¢ao nas bac-
térias que produzem
mucopolissacarideos,
que aumentam a vis-
cosidade do liquido

Sul brasil
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or2 Pedro Del Bianco Benedeti2
Oeste. Contatos: ana.schogor@

ruminal ¢ dificultam
a separacao do gas no
contetido ruminal.

CONCLUSAO

Os ionoforos sao
uma ferramenta a ser
utilizada para aumen-
tar a cficiéncia de pro-
ducédo dos rebanhos.

Porém, a suplemen-
tacao com ionoéforos
deve ser analisada

com bastante critério
para que os resulta-
dos sejam otimizados.
O conhecimento das
particularidades € im-
portantc para sc obter
o melhor desempenho
zootécnico € maior re-
torno economico, ufti
lizando ao maximo o
potencial de cada io-
noforo.
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mxta-feira a Sabado, 29 e 30 de novembro de 2

Tempo

Sexta-feira (29/11):

Tempo: sol e poucas nuvens em SC.
Temperatura: amena no estado, com chance de
geada nas areas altas do Planalto Sul aoc ama-
nhecer. Durante o dia, temperatura em eleva-
cdo.

Vento: nordeste no Oeste e Meio-Oeste, nas de-
mais regioes, fraco a moderado com rajadas.
Sistema: alta pressao no Litoral Sul do Brasil.

Sabado (30/11):

Tempo: sol com aumento de nuvens em todas
as regioes de SC no decorrer do dia.
Temperatura: amena ao amanhecer. Durante o
dia, temperatura em elevacao.

Vento: nordeste, nas demais regiées, fraco a
moderado com rajadas.

Sistema: alta presséo no Litoral Sul do Brasil.

Domingo (01/12):

Tempo: sol com aumento de nuvens em SC. Na
tarde e noite, condicdo de pancadas isoladas
de chuva com trovoadas.

Temperatura: em elevacdo.

Vento: noroeste a sudeste, fraco a moderado
com ragjadas.

Segunda-feira (02/12):

Tempo: mais nebulosidade e chuva isolada
nas dreas que fazem divisa com o PR ao longo
do dia, melhorando a noite, Ao sul do estado,
mais nuvens no inicio do periodo com sol.
Temperatura: em amena.

Vento: sul a sudeste, fraco a moderado com ra-
jadas.

Marilene de Lima - Meteorologista
Epagri/Ciram)
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CHOCOTONE CASEIRO

PARA A ESPONJA INGREDIENTES

V2 xicara (chd) + 2 colheres (sopa) de 4gua (150 ml)

2 colheres {cha) de fermento biolégico seco instantaneo (6 g)
11/3 de xicara (cha) de farinha de trigo (cerca de 200 g)

MODO DE PREPARO

Numa tigela grande, misture a 4gua com o fermento - a
tigelatem que ser grande mesmo, pois vai ser usada para
fazer a massa final. Acrescente a farinha e mexa com uma
colher de bambu, raspando bem a parede da tigela, até nao
haver farinha solta - ndo precisa sovar). Cubra com filme e
deixe descansar por 1 hora, até a mistura crescer e ficar bem
aerada.

PARA A MASSA INGREDIENTES

2 1/3 xicaras (cha) de farinha de trigo (cerca de 300 g)

3 colheres {sopa) de agua (cerca de 50 ml)

3 Y2 colheres (sopa) de leite em po (25 g)

4 gemas

1/3de xicara (cha) + 1 colher (sopa) de manteiga em ponto
pomada (80 g)

1/3 de xicara (cha) de agticar (cerca de 80 g)

2 colher (cha) de sal (6 g)

raspas de 1limao-siciliano

raspas de 1laranja grande (tipo baia)

1 xicara (chd) de gotas de chocolate ou chocolate cortado
em cubinhos (cerca de 150 g)

1 colher (sopa) de extrato de baunilha

6leo de milho a gosto para untar a bancada e as maos
manteiga a gosto para assar

MODO DE PREPARO

Assim que a esponja estiver pronta, comece o preparo da
massa. Numa tigela pequena, quebre um ovo de cada vez,
separando a clara da gema. Transfira as gemas para uma
outra tigela e reserve as claras para uma outra receita. Bata
as gemas levemente com um garfo e misture a agua.
Acrescente a mistura de gemas e agua na tigela onde esta
a esponja. Adicione a farinha, mas ndo toda - reserve cerca
de 4 de xicara (cha) para usar na hora da sova. Junte o leite
em po, o sal e mexa bem com a colher de bambu para que os
liquidos sejam absorvidos - no inicio, a massa parece seca
e dura, mas logo perdera esse aspecto (se preferir misture
os ingredientes com as maos). Em outra tigela pequena,
misture o agticar e o extrato de baunilha, Junte a manteiga
e misture bem para formar uma pasta. Acrescente a pasta
de manteiga com aglicar @ massa em trés etapas, sempre
misturando bem com a colher de bambu a cada adicao,
para incorporar bem (se preferir, j4 comece a usar as maos).
A medida que for apertando e esticando a massa comeca a
ficar pegajosa. Transfira a massa para a tigela da batedeira.
Usando o batedor de gancho, bata a massa na velocidade

2 (ou aquela imediatamente acima da mais lenta). Deixe
bater por cerca de 15 minutos - durante a sova acrescente
a farinha reservada aos poucos e, a cada 5 minutos, desli-
gue a batedeira e “vire a massa" com a espatula, para que
seja sovada por igual. Pare de bater quando massa estiver
bem lisa e mais firme - a massa vai descolar da parede da
tigela quando estiver no ponto. Enquanto a massa & sovada,
aproveite para separar os demais ingredientes: numa tigela
misture as raspas limao siciliano e de 1 laranja-baia com as
gotas de chocolate. Assim que a massa descolar da pare-
de da tigela, desligue a batedeira. Acrescente as gotas de
chocolate com as raspas de citricos e misture bem com a
colher de bambu (ou com as maos), até que os ingredientes
estejam bem distribuidos. Com a colher de bambu, ajeite
amassa para modelar numa bola (se preferir, use as maos,
untadas com um pouco de 6leo). Cubra com filme e reserve

o84 _ Caderno Rural

num local sem calor nem vento e por 2 a 3 horas até crescer,
mas sem chegar a dobrar de tamanho.

PARA MODELAR E ASSAR INGREDIENTES
oleo de milho a gosto para untar a bancada e as maos
manteiga a gosto para assar

MODO DE PREPARO

Separe 2 formas descartaveis para panetone de 15 cm de
diametro (para 500 g) e quatro palitos de churrasco.

Passe uma fina camada de éleo sobre a bancada e despeje
amassa ja crescida, delicadamente. Com uma faca grande
(ou espatula de padeiro), divida a massa em duas porgoes
iguais. Unte as maos com um pouco de éleo e modele cada
por¢ao em uma bola: posicione as maos na lateral da massa,
girando e tensionando a massa contra a bancada ao mesmo
tempo para bolear. Transfira cada bola de massa para uma
forma de papel prépria para panetone (se preferir, utilize
duas assadeiras, tipo ramequin, untadas com manteiga).
Cubra com filme (ou pano de prato) e deixe descansar por
90 minutos -elas devem crescer, mas sem chegar até o

topo da forma. Quando faltar 30 minutos para o tempo de
crescimento dos chocotones, preaqueca o forno a 200 °C
(temperatura média). Dez minutos antes de colocar para
assar, descubra os chocotones, para que a massa forme uma
fina pelicula - isso facilitara o corte. Completado o tempo de
crescimento da massa, use uma lamina de padeiro (ou faca
bem afiada) para fazer um corte em cruz, pequeno e super-
ficial, no topo das duas massas. Coloque um pedacinho de
manteiga, cerca de 12 colher (cha), no centro de cada corte,
Coloque as duas formas de chocotone numa assadeira e leve
ao forno para assar por cerca de 40 minutos, ou até que a
crosta fique dourada, Na metade do tempo, se vocé perceber
que os chocotones ji estao dourando muito antes da hora,
retire a assadeira do forno e cubra cada um com um pedago
de papel aluminio. Volte ac forno para terminar de assar.
Assim que os chocotones sairem do forno improvise um
recurso usado pelos padeiros profissionais: espete 4 palitos
de churrasco a cerca de 1 ¢m da base de cada chocotone,
dois de cada lado; vire os chocotones de cabeca para baixo
e apoie as extremidades dos palitos em duas pilhas de livro
(ou duas panelas altas). Deixe os chocotones descansarem
de cabeca para baixo, até esfriar - isso serve para que a mas-
sa nao perca volume a medida que esfria. Sirva a seguir.

0OBS: Os chocotones podem ser armazenados numa lata ou
saco bem fechado por até 3 dias.
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