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SELENIO NA DIETA DE CONFINAMENTO ALTO GRAO = ’

Natan Marcos Solda1, Idacir Santin Junior1, Patricia Glombowsky 1, Lucas Rossetto1,
Thaina Tomazil, Fernanda Bottin1, Nicolau Diel1, Aline Zampar2, Diego de Cérdova Cucco2

bovinocultura de corte € uma

atividade crescente no Brasil e

significativa na geracao de em-
pregos e renda aos brasileiros. Dentro
dos diferentes sistemas de producao, o
confinamento do tipo alto grao, ganha-
espaco no Brasil, principalmente devi-
do a menor mao-de-obra. Esse sistema
consiste na dieta exclusiva da mistura
de milho em grao inteiro e pelet com-
posto de proteinas, micro e macro mi-
nerais, vitaminas e aditivos. A mistura
normalmente acontece em 85% de milho
e 15% do pelet por todo tempo de confi-
namento, com uma adaptacao inicial a
esta dieta.

Por ser um sistema relativamente novo
no pais, muitas duvidas surgem sobre
sua operagao e principalmente a car-
ne oriunda desses animais confinados.
Muito se questiona sobre a qualidade da
carne depois de algum tempo de conge-
lamento, assim realizamos experimento
para verificar este aspecto apos diferen-
tes tempos de congelamento.

Na carne, a principal caracteristica
responsavel pelos gostos e odores carac-
teristicos de ranco sao chamados de off
flavors e off odors, ocasionados princi-
palmente pela oxidacao dos lipidios. A
suplementacao de selénio, mineral an-
tioxidante, pode reduzira oxidacao na
carne, ou seja, aumentar o tempo de es-
tocagem/congelamento.O selénio € co-
fator da enzima antioxidante Glutationa
Peroxidase, que por sua vez € responsa-
vel em eliminaros radicais livres.

O uso de fontes organicas ou comple-
xadas de minerais pode modificar diver-
sos parametros de desempenho, quali-
dade de carcaca e carne pois sao melhor
absorvidas, acarretando em melhor efei-
1Zootecnistasgraduados pela UDESC Oeste
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to ao animal e consequente menor excre-
cao ambiental. As fontes organicas sao
uma nova tendeéncia de mercado, ja que
os consumidores buscam cada vez mais
alimentos nobres, de alto valor nutriti-
vo e oriundo de sistemas sustentaveis de
producao.

Com base nisso o objetivo deste estu-
do foi avaliar se as diferentes fontes de
selénio, inorganica (selenito de sodio) e
organica (selenometionina) apresentam
efeitos sobre desempenho, qualidade de
carcaca e carne de novilhos Angus. Ao
todo foram selecionados 22 animais, di-
vididos em dois grupos: Selenito de so6-
dio (SS=11) e selenometionina (SM=11).
O confinamento teve duragao de 82 dias,
sendo 15 dias de adaptacao. Foram re-
alizadas 4 pesagens durante o confina-
mento, mensurado o peso de carcacga,
temperatura e pH ao abate e 24 horas,
rendimento de carcaca, perdas por res-
friamento, pH, cor, e espessura da gor-
dura subcutanea. Amostras do musculo
Longissimusthoracis foram retiradas en-
tre 12° e 13° costelas para mensuracio
de largura e profundidade do musculo,
area de olho de lombo, coloracdo e pH
da carne em 24horas e 48 horas, além
de demais analises laboratoriais como:
maciez, perda por coccao, Thiobarbitu-
ricacidreactivesubstances (TBARS) ou
seja, a mensuracao da concentracido de
substancias geradas a partir da degra-
dacdo/oxidacdo de gorduras e andalise de
concentracdo de selénio na carne. Para
as analises realizadas né&o foi verificada
diferenca entre as fontes organica e inor-
ganica de selénio para o desempenho dos
animais, qualidade de carcaga e carne.
A oxidagdo da carne apds congelamento
por 30,60 e 90 dias apds o abate também
nao foi alterada pelas fontes do mineral,
portanto, as duas fontes de selénio tes-
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tadas podem ser usadas nas dietas de
alto grao para terminacao de novilhos
Angus, pois apresentam os mesmos
efeitos sobre desempenho, qualidade de
carcaca, carne € tempo de estocagem.
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PRODUCAO DE CARNE DE CORDEIRO UTILIZA(;‘AO
DE RESIDUO DE PRE-LIMPEZA DE SOJA

KAROLINE WAGNER LEAL'; VIVIANA REBOLEDO DA COSTA%;JULCEMAR DIAS KESSLER?; SERGIO CARVALHO4; JOSE LAERTE NORNBERGS

A ovinocultura ne-
cessita ampliar a
producao dos pro-
dutos carneos para
atender a crescente
demanda por carne
de qualidade. Des-
ta forma, isto vem a
despertar interesse
no setor pois o mes-
mo possui um alto
valor agregado no
mercado e, conse-
quentemente, a bai-
xa oferta aumentaos
precos de venda.

No sentido de po-
tencializar este pro-
duto nobre, ha ne-
cessidade de buscar
alternativas viaveis
para os produtores
e, que estes visem
aumentar a produti-
vidade. Uma vez que
na criacéo a alimen-
tacdo é responsavel
por 70% dos custos
da atividade, torna-
-se imprescindivel a
procura por alimen-
tos acessiveis com
caracteristicas nu-
tricionais que aten-
dam as exigéncias
dos animais. Desta
maneira, possibilita
o oferecer produtos
agradaveis e sauda-
veis aos consumido-
res.

O Brasil esta en-
tre os vinte maiores
produtores de carne
ovina do mundo, en-
tretanto, o brasileiro
consome cerca de
400 gramas/ano por
pessoa. Valor este
muito abaixo do con-
sumido em carne de
bovinos, de aves e de
suinos. Em contra-
partida, anualmen-
te, este valor tende

crescer com a popu-
laridade da producéo
ovina nacional.Fato-
res que influenciam
esse baixo consumo
sdo: a inexisténcia
de cortes que facili-
tem a manipulacdo
no dia a dia; o valor
do produto, que se-
gue alguns aspectos
como sua disponi-
bilidade por regido;
a renda familiar;e a
venda de produtos
clandestinos, que
desincentiva o con-
sumidor pela falta de
seguranca alimen-
tar, entre outros.
Por outro lado, vale
ressaltar que para o
produtor manter e
aumentar seus in-
dices a cadeia pro-
dutiva precisa ser
estruturada. Inicial-
mente, da porteira
para dentro a pro-
priedade deve orga-
nizar suas metas e
otimizar os recur-
sos. Sendo assim,
é possivel diminuir
os custos com ali-
mentacao ao utilizar
residuos agroindus-
triais, quandoesses
estéo regionalmente
disponiveis, desde
que assessorados
por técnicos capaci-
tados, que garantam
a saude e bem-estar
dos animais. Esta si-
tuacao é comum em
outros paises, como
Uruguai, Australia e
Nova Zelandia, que
sdo bem-sucedidos
na producéo ovina.
Desta forma, o co-
nhecimento e a ca-
racterizacao dos
alimentos alterna-
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tivos tornam-se in-
dispensaveis pela
alta variabilidade
bromatologicas. Va-
rios subprodutos
sdo gerados no pro-
cessamento das in-
dastrias e possuem
potencial para serem
utilizados na alimen-
tacdo animal. Como
é o caso da produ-
cédo de soja que esta
mundialmente esta-
belecida e dispoe de
subprodutos, assim
o residuo de pré-lim-
peza de soja é dispo-
nibilizado em gran-

des quantidades.
Apesar disso, cabe
aos pesquisadores

validar a utilizagao
dessas fontes econo-
micamente viaveis,
visto que além de
diminuir os impac-
tos ambientais pode
maximizar a produ-
cédo animal de forma
sustentavel.

Diante do exposto,
oferecer condigbes
nutricionais adequa-
das permite aos ani-
mais gerar respostas
positivas aos trata-
mentos alimentares
e assim explorar ao
maximo seu poten-
cial produtivo. Em
razdo disto, o gru-
po de pesquisa de
Producgédo Carcacas
e Carnes — CNPg/
UDESC, coordenado
pelo professor Jul-
cemar Dias Kessler,
com apoio financeiro
do CNPq edital Uni-
versal 2016-7 e com
a colaboracdo dos
professores da Uni-
versidade Federal de
Santa Maria,estuda
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a utilizagdo de ali-
mentos alternativos
que além de dimi-
nuir os custos de
producdo possa ga-
rantir a satde dos
animais e a quali-
dade dos produtos
carneos. Através
de umexperimento,
conduzido em 2018,
pela mestranda Ka-
roline Wagner Leal,
o residuo de pré-
-limpeza de soja foi
testado na alimenta-
cao de cordeiros em
confinamento (Figu-
ra 1), como fonte de
alimento volumoso,
para verificar seu
efeito sobre as carac-
teristicas da carne.

Existem alguns es-
tudos sobre a utili-
zacéao de residuos de
pré-limpeza de soja
como alimento con-
centrado na dieta de
bovinos. Entretanto,
sua utilizacdo como
fonte volumosa na
dieta de cordeiros
em terminacéo, com
niveis seguros de in-
clusdopara ganhos
satisfatérios, ainda
néo foi elucidada. Ja
que a sua caracte-
rizacdo depende de
como ocorre o seu
processamento  na
agroindustria, é im-
portante analisar a
composicdo destes
subprodutos.

O alimento tili-
zado neste experi-
mento € proveniente
de uma Cooperativa
Camnpal, localizada
na regido central do
estado do Rio Gran-
de do Sul. Apresen-
tou um teor proteico
UFSM
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Imagem de um cordeiro confinado noinicio do periodo experimental

de 9,6%, com valo-
res de extrato eté-
reo de 2,8%, FDN
de 60,51% e NDT
de 68,77%, além de
oferecer um teor de
matéria seca ele-
vado, 88,78%, que
permite armazena-lo
facilmente. Enfim,
a hipotese testada
é que a utilizacao
deste produto pode
agregar maior va-
lor nutricional na
dieta dos cordeiros,
evitar um possivel
problema ambiental
e, principalmente,
manter as caracte-
risticas  desejados
pelos consumidores,
que garantem su-
cesso para os produ-
tores de carne ovina.

A inclusao do re-
siduo de pré-limpe-
za da soja, poderia
provocar alteracbes
nas caracteristicas
da carne que sao
perceptiveis pela vi-
séo, olfato e paladar,
além de transformar
o perfil lipidico, que
por sua vez podem
refletir na sauade
dos consumidores.
Nessa perspectiva,
para verificar a qua-
lidade da carnedos
animais, utilizados
neste experimento,
estdo sendo realiza-
das analises como
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cor, pH, maciez, ca-
pacidade de reten-
cao de agua, perdas
por cozimento, tex-
tura, perfil de acidos

graxos e analises
sensoriais  (Figura
2).

Anélise de perdas por cocgao.

Dentre os resul-
tados, verificamos
que a inclusao des-
te subproduto man-
teve a qualidade da
carne, o que permite
sua utilizacdo como
alimento volumoso
na dieta de cordei-
ros em terminacao.

Porém,para maxi-
mizar os indices
produtivos deve-se

priorizara dieta to-
tal, com uma correta
formulagdo. Contu-
do, o grupo de pes-
quisa de Produgao,
Carcagas e Carnes
da UDESC esta dis-
ponivel para mais
informacdes acerca
do tema.
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EMPREENDER NA ZOOTECNIA:
UM CAMINHO PARA O SUCESSO PROFISSIONAL
E PARA O DESENVOLVIMENTO REGIONAL

Suélen Serafinil, Junior Gongalves Soares1, Jucara Elza Hennerich2

O término da gra-
duacdo é um mo-
mento critico para
muitos profissio-
nais. Planos, deci-
soes, autossufici-
éncia, familia, sao
alguns pontos que
desequilibram a ba-
lanca emocional,
financeira e social,
considerando  que
em uma visdo gene-
ralizada, neste exato
momento, espera-
-se que este profis-
sional esteja pronto
para assumir seu
lugar de “produ-
cao” na sociedade.
Ainda neste mes-
mo contexto,uma
das dificuldades
mais relatadas por
recém-formados em
Zootecnia é a en-
trada no mercado
de trabalho. Uma
nova visao vem, no
entanto, descorti-
nando estas angus-
tias e construindo
uma alternativa que
se mostra extrema-
mente compensato-
ria, tanto do ponto
de vista individual
como pelo interes-
se do desenvolvi-
mento local, “o em-
preender”. Porém,
é lamentavel que o
empreender, nor-
malmente, ainda
seja considerado
apenas quando o
tdo sonhado empre-
go nao se torna re-
alimediatamente a
formatura; momen-
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to no qual muitos
profissionais de-
sempregados se de-
sesperam, lastimam
voltar para a casa
dos pais, buscam na
carreira académica

(mestrado e dou-
torado) uma nova
possibilidade para

alavancar o curri-
culo e garantir a
competitividade no
mercado de traba-
lho atual,na docén-
cia ou na pesquisa,
ou por fim,optam
até mesmo pela mu-
danca de area com
uma nova formacao
académica.

Contudo, nestes
ultimos anos, em-
preender tem sido
cada vez mais uma
opcao considerada
pelos jovens Zootec-
nistas, nao somente
como um plano al-
ternativo ou possi-
bilidade, mas como
primeiro plano ao
qual se direcionam
acdes durante toda
a graduacéo. Traba-
lhar por conta pré-
pria, ser seu proprio
chefe e conduzir o
seu proprio sucesso
profissional e finan-
ceiro, tém se torna-
do o objetivo para
muitos.

Entre os intmeros
beneficios esta en-
trelacado o poder da
escolha! Manter-se
na cidade de nas-
cimento, préximo
aos amigos, familia,

ou ainda escolher
uma cidade polo de
interesse de mer-
cado, de formacao,
o ramo de atuagao,
um cronograma de
progresséao, entre
tantas outras que
trazem vantagens;
alémde muita res-
ponsabilidade!
Empreender na
Zootecnia abre um
leque de intmeras
possibilidades den-
tro das producdes
animais,que podem
considerar a gerén-
cia de proprieda-
des, a consultoria
técnica, a venda de
insumos, a propria
industrializagao de
produtos e subpro-
dutos de origem ani-
mal, entre outras.
Além de ajudar a
desenvolver as co-
munidades, munici-
pios, regibes, gerar
trabalho e quali-
dade de vida local!
Porém, entre a von-
tade de empreen-
der e empreender
ha algumas neces-
sidades que devem
ser levadas em con-
ta, pois empreen-
dimentos na area
de zootecnia vém
acompanhados de
riscos, assim como
em qualquer setor.
Ser um Zootecnista
empreendedor re-
quer conhecimento
prévio da area de
atuacéo, dos mer-
cados que serado

1Zootecnistas, sécios-proprietarios da empresa Agromax Agropecudria, Pinhalzinho/SC.
2Professora do curso de Zootecnia da Universidade do Estado de Santa Catarina, UDESC Oeste, Chapecd/

sC.

envolvidos, Senso
de administracao,
contabilidade, eco-
nomia, marketing,
direito e recursos
humanos, além
de planejamento e
organizagio,que Sao
fundamentais em
todas as etapas do
empreendedorismo
quando se almeja o
sucesso. Conside-
rando-se  também
entre estes itens os
fatores e recursos
financeiros neces-
sarios néo sd para o
‘start’ de producéo
ou servicos, mas
para a manutencao
e para a mitigacéo
de riscos, sejam fi-
nanceiros, climati-
cos, entre outros.

A busca ou toma-
da de recursos fi-
nanceiros para a

criacao ou melhoria

de um empreendi-
mento pode advir

de diferentes fon-
tes, ser proprios
ou provenientes de
empréstimos ban-
carios, empréstimos
de terceiros, venda
de patrimonio, en-
tre outras alterna-
tivas, que por fim
estdao sempre rela-
cionadas a tomada
de decisao ea saida
da zona de conforto.
Empreender na
Zootecnia demanda
planejamento, dedi-
cacao, estudo, en-
volve riscos,porém
vale sempre ressal-
tar que estes es-
tao presentes no
cotidiano de qual-
quer carreira pro-
fissional! A grande
questao € enten-
der que como ges-
tor, vocé pode gerir

seus riscos...Quan-
do a decisdao for
empreender,escolha
seus caminhos, tro-

que informacdes,
busque estagios,
busque conheci-

mento tedrico e tam-
bém pratico!Estes
momentos sédo pro-
picios para formar
redes de contatos,
pois quanto maior
a rede de contatos
firmada, maior sera
o sucesso do novo
empreendimento.
Empreender é ge-
renciar, comprar,
vender, divulgar,
conguistar e, por
fim, lucrar. Mas,
primeiramente, é
estudar e trabalhar
muito; é construir
o caminho do seu
sucesso, planejar
como e quando quer
chegar 14!

- SI brasil

=

“poRQuIn;

www.jornalsulbrasil.com.br

g= el

U

- OU

Deficientes auditivos oude fala:@B00'940:0458

¥ SICOOB

25 Anos



Quinta-feira, 10 de Outubro de 2019 - Caderno Rural

Tempo

Quinta e sexta-feira (10 e 11/10):

Tempo: seco com sol e poucas nuvens em todas as
regides de SC.

Temperatura: elevada, com mdxima préxima e aci-
ma de 30°C, chegando a 35°C e 38°C no Oeste e
Litoral Sul.

Vento: nordeste, fraco a moderado com rajadas no
Litoral.

Sistema: alta pressao (massa de ar seco) influen-
ciando SC.

Sébado (12/10):

Tempo: sol e algumas nuvens em SC. A partir da
tarde condicdo de pancadas bem isoladas de chu-
va, com trovoadas, especialmente no Meio-Oeste,
Planalto Sul e Norte, e Alto Vale do Itajai. Risco de
temporais localizados com granizo.

Temperatura: elevada, com mdaxima acima de 30°C,
chegando a 35°C e 40°C no Qeste, Litoral e Vale do
Itajai.

Vento: nordeste a norte, fraco a moderado com ra-
Jjadas.

Domingo (13/10):

Tempo: sol com aumento de nuvens em SC. Na tarde
e noite, condigao de pancadas de chuva, com trovoa-
das, em todo estado devido ao forte calor e chegada
de uma frente fria. Risco de temporais localizados
com ventos fortes e granizo.

Temperatura: elevada, com maxima acima de 30°C,
chegando a 35°C e 40°C no Qeste, Litoral e Vale do
Itajai. No fim do dia, temperatura em declinio.
Vento: nordeste/noroeste, passando a sul, modera-
do com rgjadas.

TENDENCIA de 13 a 22 de outubro de 2019
Durante o periodo, cavados em superficie predomi-
nando no sul do Brasil, provocando chuva melhor
distribuida nas regides catarinenses. Préoximo ao
dia 18/ 10, outra frente fria deve passar por SC. A
temperatura diminui um pouco nos dias de tempo
instavel e apés a passagem de frentes frias, mas
sobre rapidamente com periodos prolongados mais
aquecidos.

Gilsania Cruz - Meteorologista (Epagri/ Ciram)
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PANQUECA DE BANANA

Quem disse que uma ba-
nana nanica nao faz um
café da manha bomzao?

A panqueca de banana é
6tima para variar o cardapio
e fica uma delicia servida
com mel, iogurte, geleias e
frutas.

INGREDIENTES

1 banana-nanica madura
14 xicara (cha) de farinha de
trigo

1 colher (sopa) de agucar
1/3 de xicara (cha) de leite
1 ovo

1 colher (sopa) de dleo (ou
manteiga derretida)

¥ colher (cha) de fermento
em po

1 pitada de canela em pé

1 pitada de sal

6leo (ou manteiga) para untar

MODO DE PREPARO

Quebre o ovo numa tigela média. Junte o
acucar, a canela, o sal e mexa bem como
batedor de arame até comecar a espumar.
Adicione o leite e o 6leo e misture bem.
Acrescente a farinha e misture nova-
mente para incorporar e desmanchar os
gruminhos. Deixe a massa descansar por
10 minutos - isso deixa a panqueca mais
levinha.

Passado o tempo de descanso, misture o
fermento em p6 na massa. Descasque e
corte a banana em fatias de 0,5 cm.

Leve uma frigideira antiaderente pequena
ao fogo médio (nés usamos uma de 15
cm de diametro). Quando aquecer, com
um pedaco de papel-toalha, unte o fun-
do da frigideira com éleo (ou manteiga).
Coloque 1 concha da massa no centro da

frigideira — a massa da panqueca fica no
formato redondo sozinha, nao tente espa-
lhar com uma espatula pois a panqueca
pode ficar solada.

Disponha metade das rodelas de bana-
na sobre a massa, uma ao lado da outra

e deixe dourar por 2 minutos, até a as
bordas comecarem a firmar e o centro da
massa inflar ao redor das bananas.

Com uma espatula, vire a panqueca e
mantenha em fogo baixo por 2 minutos
para dourar o outro lado por igual. Trans-
fira para um prato e repita com o restante
da massa, untando a frigideira novamen-
te. Sirva as panquecas ainda mornas com
mel e iogurte cremoso.

Espaco do Leitor

Este & um espago para vocé leitor (a). Tire suas davidas, critique, opine, envie
textos para publicagao e divulgue eventos, escrevendo para:
SUL BRASIL RURAL
A/C UDESC-CEO
Rua Beloni Trombet Zanin 680E
Santo Antdnio - Chapecd- SC. CEP:89815-630
diogolalzoa@hotmail.com
Publicagdo quinzenal
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