CRIACAO DE BEZERRAS: DESAFIOS E

ALTERNATIVAS
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eficiéncia na criacao de bezerras contribuiu
diretamente para o crescimento da bovino-
ultura de leite. Sua importancia € funda-
mental na reposicdo do rebanho, uma vez que, as
taxas de vacas descartadas nas propriedades leitei-
ras podem chegar até 25% ao ano. No entanto, as
bezerras possuem um sistema imunolégico imaturo
e facilmente contraem infeccées que podem ocasio-
nar até mesmo a morte se ndo tratadas. Logo apés
0 nascimento, as bezerras devem receber o colostro
como forma de fornecer protecao imediata. Contudo,
a absorcao das imunoglobulinas presentes no colos-
tro diminuiu rapidamente depois das primeiras 24
horas, pois ocorre maturacao das células do intestino
delgado. Além disso, alguns fatores podem prejudi-
car a absorcao de imunoglobulinas, como o intervalo
entre o nascimento e a ingestao do colostro, o consu-
mo de leite antes do colostro, quantidade de colostro
ingerido, concentracéo de imunoglobulinas no colos-
tro, dentre outros. Uma ma colostragem compromete
a imunidade das bezerras e favorece o surgimento de
infeccoes.

Mesmo apo6s uma colostragem ideal, por conta da
idade, as bezerras sofrem infec¢ées, principalmente
intestinais. Entre os sinais clinicos causados pelas
infeccoes, a diarréia € o principal, pois esta relaciona-
da a altas taxas mortalidade. As pesquisas indicam
que as taxas de mortalidade variam de 4,6% até 22%,
mas a campo as taxas de mortalidade podem atin-
gir até 40% ao més dependendo da estacdo do ano.
A maioria dos casos de mortalidade relacionados a
diarréia ocorrem nas primeiras duas semanas de
vida, quando esta pode provocar desidratacao severa
em menos de 24 horas e assim ocasionar a morte
das bezerras. Assim, o custo com o tratamento da
diarréia e a morte das bezerras causam perdas finan-
ceiras aos produtores.

As causas da diarréia variam: por virus, protozoa-
rios e bactérias. Contudo, todos esses agentes infec-
ciosos sdo responsaveis por infectar o trato intestinal
dos animais e causar diversos sinais clinicos como
perda de apetite, ma absorcao de nutrientes, desidra-
tacdo, perda de peso e lesbes na mucosa intestinal.
Importante ressaltar que, se o animal nao morrer, es-
ses sinais clinicos retardam o crescimento e o inicio
da sua vida produtiva. Portanto, o combate destes
agentes infeciosos normalmente é realizado por meio
de medicamentos a base de antibidticos e antipara-
sitarios. O uso excessivo destes compostos quimicos
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pode ser prejudicial para os animais, assim como o
uso frequente de antibiéticos contribui para resistén-
cia antimicrobiana nos rebanhos brasileiros.

Em razao disso, a busca por alternativas intensi-
ficou-se, como a utilizacdo de aditivos com extratos
vegetais e Oleos esséncias que beneficiem os animais
e justifiquem seu uso, chamados de fitoterapicos. Os
aditivos que contém na sua férmula componentes de
origem natural, tem a possibilidade de diminuir in-
feccoes que causam diarréia e, com isso, o uso de an-
tibidticos, sem comprometer o crescimento dos ani-
mais. Os 6leos esséncias e seus compostos possuem
acao antibacteriana, reduzem os gastos com antibi6-
ticos e melhoram a saude dos bezerros. Além da acéao
antibacteriana, os 6leos essenciais possuem efeitos
antifungicos, anticcocidianos, antioxidantes, entre
outros. Em razao disso, sdo amplamente estudados e
explorados, inclusive na producao animal.

Além dos produtos naturais, as suplementacoes
minerais e vitaminicas possuem potencial para me-
lhorar as defesas do sistema imunolégico e estabe-
lecer o equilibrio entre oxidantes e antioxidantes,
fatores que podem impedir o aparecimento de infec-
coes intestinais e melhorar a saude dos animais. Os
minerais e as vitaminas sdo indispensaveis para o
bom funcionamento do organismo; porém o animal
nao é capaz de produzir muitos deles. Por esta ra-
zao, o organismo depende da ingestdo via dieta de
alguns minerais e vitaminas. Algumas vitaminas sdo
armazenadas no animal e podem ser utilizadas, de
acordo com suas necessidades, sem que os animais
apresentem sinais clinicos de intoxicacao e deficién-
cias. Entre os minerais importantes para os animais,
o selénio atua principalmente como um antioxidante
para proteger as células e prevenir a geracdo de ra-
dicais livres, diminuindo assim o risco de doengas. O
selénio e a vitamina E atuam junto contra os per6-
xidos no organismo animal; a vitamina E previne a
geracdo dos radicas livres enquanto o selénio é res-
ponsavel pela sua destruicdao. No entanto, por mais
bem estruturado que o sistema imune dos animais
esteja, alguns agentes infeciosos possuem maior ca-
pacidade de infectar e causar doencas. Em virtude
disso, a utilizacao combinada da suplementacao mi-
neral e vitaminica com substancias quimicas pode-
riam atuar conjuntamente e de forma mais eficiente
na prevencao da diarreia.

Em pesquisas de Mestrado em Zootecnia realiza-
da na Universidade do Estado de Santa Catarina —
UDESC verificou-se que a aplicacao injetavel de se-
lénio e vitaminas A e E contribui para melhoria da
resposta imune e, consequentemente, favorece a sai-
de dos animais que podem tornar-se mais resistentes
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Figura 1:“Casinhas” individuais para manter as bezerras nos
primeiros dias de vida, protegidos e aquecidos.

a doencas. Outra alternativa profilatica eficiente na
producéo de bezerras foi a adicéo de fitoterapicos no
leite (produto comercial a base como cravacrol e o ci-
namaldeido), o qual foi capaz de minimizar infeccoes
bacterianas e, consequentemente, promover maior
ganho de peso corporal das bezerras. Os resultados
fazem parte da dissertacdo de mestrado assim como
o levantamento dos principais protozoarios que cau-
sam diarréia em bezerras lactante. Dentre eles, ve-
rificou-se que o género Giardia € comum na regido
Oeste catarinense, seguido dos coccideos Cryptos-
poridium e Eimeria. As coccidioses sdo comumente
tratadas em bezerros, mas a giardiase nao. Entéao
surgiu a idéia de fornecer, de forma curativa e profi-
latica, uma capsula contendo secnidazol (antiparasi-
tario humano) pela via oral, dose tinica. Obtivemos
sucesso de 100% no tratamento, assim como os ani-
mais que receberam o tratamento ficaram protegidos
da infecao por até 30 dias de vida. Estudos futuros
serdo realizadas a fim de avaliar se existem efeitos
colaterais do medicamento para as bezerras. Cabe
ressaltar que maioria dessas pesquisas de mestrado
foram realizadas em uma propriedade rural, locali-
zada no interior de Xanxeré, onde 40% das bezerras
nascidas morriam antes dos 30 dias de idade. Apos
alteracoes do manejo no bezerreiro e implantacdo
protocolos de limpeza e de desinfeccdo, essa taxa
caiu para 2%. Com isso, ficou muito claro em nos-
so estudo a importancia das medidas higiénicas e
preventivas adequadas para minimizar as infeccoes
e mortalidade na criacdo de bezerras, assim como
instalacdes adequadas (Figura 1). Além disso, a pre-
vencao é sempre preferivel em relacdo ao controle,
pois reduz o nimero de animais doentes, é mais ba-
rato, reduz o risco de perder os animais e minimiza
os efeitos das doencas, como o atraso no crescimento
e, consequentemente, reposicao do rebanho, idade a
primeira cria e producao de leite.
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PRODUCAO DE CARNE DE
PERUS NO BRASIL

ngrediente presente em muitas die-

tas, por possuir baixa concentracao

de gordura e reduzido teor caldrico,
a carne de peru traz consigo um apelo a
uma alimentacao mais saudavel. No com-
parativo nutricional entre as carnes de
maior consumo no pais, a carne de peru
tem destaque principalmente pela reduzi-
da concentracao caldrica (Tabela 1).

Contudo, este cenario favoravel no cam-
po nutricional nao se traduz no consumo
per capta da proteina, que fica nas ulti-
mas colocacdoes quando falamos em volu-
me comercializado no mercado interno. No
ano de 2016, o consumo interno ficou pro-
ximo a 1 kg por pessoa, enquanto carnes
de frango e bovinos apresentaram consu-
mo anual respectivo de 41 kg/habitante e
30,70 kg/habitante. A Tabela 2 apresenta
mais numeros do consumo de carnes no
Brasil.

Quando olhamos outros mercados con-
sumidores de carne de peru, como o0s
Estados Unidos da Ameérica (EUA), por
exemplo, verificamos um consumo proxi-
mo a 7,4 kg per capita. Este consumo esta
muito atrelado a questoes culturais, com o
Dia de Acao de Gracas (Thanksgiving Day)
comemorado na 4* quinta-feira do més de
novembro, em que sao disponibilizados
para a data mais de 50 milhdes de perus.
Este consumo ajuda a movimentar a eco-
nomia americana, gerando uma receita
anual proxima a US$ 6,20 bilhoes (USDA,
2017).

No cenario mundial, o Brasil tem uma po-
sicao de destaque, sendo o terceiro maior
produtor, com aproximadamente 367 mil
ton/ano, atras dos EUA (2,5 milhodes ton/
ano) e Uniao Européia (2 milhdes de ton/
Ano). A criacao se concentra nos estados
de Goias (19,14%), Minas Gerais (9,24%),
Santa Catarina (24,75%), Parana (29,31%)
e Rio Grande do Sul (17,56%). Dados da
Associacao Brasileira de Proteina Animal
(ABPA) apontam que 62% da carne produ-
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zida é comercializada internamente, sendo
o seu excedente exportado para mais de
S50 paises.

CADEIA PRODUTIVA

Apesar de ter muitas semelhancas com a
producao de frangos de corte, a producao
de perus difere, principalmente, por ter
um ciclo de producao mais longo. Entre o
momento da postura do ovo até o abate do
animal, podem se passar mais de 170 dias
no caso de perus machos, abatidos com 20
kg de peso vivo. Para facilitar a gestao da
cadeia produtiva, ela foi dividida por peri-
odos de criacao, tendo uma fase inicial de
30 dias, com posterior transferéncia das
aves para outro sistema de criacado até o
momento do abate.

Esta divisao facilita a especializacao do
produtor no manejo e possibilita o forne-
cimento de uma estrutura (espaco fisico e
equipamentos) mais adequada a cada fase
da ave. Outro ponto a se ressaltar, € a re-
alizacao da sexagem das aves no momen-
to do nascimento no incubatorio, propor-
cionando a segregacao das aves macho e
fémea no alojamento. Esta diferenciacao
do sexo das aves € muito importante, pois
cada sexo apresenta um desempenho de
crescimento diferente.

Na fase de terminacao as aves recebem
uma atencao especial no manejo nutri-
cional, de ambiéncia e sanidade, propor-
cionando ganho de peso e qualidade de
carcaca. Respeitando as caracteristicas
genéticas para ganho de peso de cada sexo
(macho/fémea), ha uma faixa de peso e
idade ideal para abate do animal. Machos,
com maior potencial genético para ganho
de peso, principalmente peito, sao abati-
dos aos 140 dias de idade com aproxima-
damente 20 kg de peso vivo. As fémeas,
com uma menor estrutura corporal tem a
sua melhor performance de ganho de peso
aos 110 dias de idade com 12 kg de peso
vivo.

Contudo, nenhuma destas duas faixas
de peso contemplam o produto mais con-
sumido de peru, a ave natalina. O peru
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A forca que voceé precisa para vencer
os desafios.

Fonte: Divulgacao BRF S.A

Tabela 1. Tabela nutricional (Porgao de 100 gramas)

Calorias Gorduras

(Kcal) Totais (g) Proteina (g)

Origem Colesterol (mg)

Bovina 169 8,7 84 21,2
Frango 119 3 59 21,5
Suina 176 8.8 55 22,6

Peru 94 1,8 68 18,1
Fonte: Tabela brasilcira de composigao de alimentos/ NEPA — UNICAMP — Versao IT - 2 cd — Campinas. SP.
Cortes avaliados: Bovino: coxdo mole, sem gordura, cru; Frangos: peito, sem pele, cru; Suino: lombo, cru; Peru:
congelado, cru

Tabela 2. Consumo anual de carnes no Brasil, por pessoa

Categoria/Ano 2014 2015 2016
Bovina (kg/hab) 33,17 30,60 30,70
Frango (kg/hab) 42,78 43,25 41,00
Suina (kg/hab) 14,70 15,10 14,40
Peru (kg/hab) 1,01 1,00 1,10

Fonte: ABPA (2017), Beef Point (2017)

natalino, ou a ave inteira comercializada
no Brasil para as festas de final de ano,
representam uma fatia importante do con-
sumo da proteina no Brasil. Para atender
esta demanda de consumo, ha um aumen-
to no abate de aves fémeas, na faixa de
4 kg peso vivo, entre os meses de maio e
novembro. Para atingir este peso sdo ne-
cessarios 60 dias de criacdo. Estas aves
precisam chegar até o mercado consumi-
dor antes das festas de natal, ou correm o
risco de nao serem comercializadas.
Apesar dos desafios impostos ao merca-
do da proteina de peru e sua cadeia produ-
tiva, ainda ha muito espaco para ganhar
na mesa do consumidor brasileiro. A reco-
nhecida qualidade nutricional e exceléncia
na sua producao fazem dela uma proteina
com um diferencial. Melhorar questoes re-
lativas ao seu custo podem ser um cami-
nho a trilhar na conquista de novos mer-
cados consumidores, dentro e fora do pais.
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QUALIDADE DO LEITE: DA
PROPRIEDADE A INDUSTRIA - PARTE I

roduzir leite de qualidade é um objeti-

vo comum de toda a cadeia produtiva

do leite no Brasil e no mundo. Leite de
qualidade é definido por ser seguro para quem o
consome e deve ser isento de bactérias patogéni-
cas, ter baixas contagens de células somaticas
(CCS) e bacteriana (CTB). Além disso, deve ser
livre de residuos quimicos (principalmente an-
timicrobianos e parasiticidas), possuir composi-
cao adequada (teor de proteina, gordura, lactose)
e preservar as caracteristicas de sabor, odor e
transparéncia.

Como o consumo de leite e derivados esta li-
gado a principios de nutricdo e saude, garantir
a seguranca e a qualidade da fabricacdo desses
produtos é essencial para a industria. S6 que
a qualidade do leite deve ser garantida desde o
momento em que ele é ordenhado, pois ndo ha
como melhorar a qualidade do leite depois que
ele sai da propriedade. Por isso, grande parte das
atencoes deve ser direcionada para o produtor
de leite, pois ele é o responsavel pelo inicio do
processo da qualidade.

Geralmente, as medidas preventivas para
manter o patamar de qualidade adequado séo
voltadas ao manejo alimentar do animal, contro-
le zootécnico do rebanho e dos procedimentos de
ordenha, conservacéo e transporte do leite.

O manejo de ordenha é capaz deinfluenciar
na qualidade do leite que sera encaminhado a
industria. Podemos dividir todo o manejo em 3
etapas:

1. Antes da ordenha

¢ Sala de espera: local seco, ao abrigo de luz
solar, com espaco condizente para o numero de
animais, e disponibilidade de agua;

¢ Sanitizacdo do equipamento de ordenha e
tanque de refrigeracio;

* Higienizacdo das maos/uso de luva;

* Lavagem dos tetos dos animais: manejo indi-
cado apenas se for necessario;

* Pré-dipping (mergulho do teto em solucéo io-
dada);

¢ Secagem dos tetos;

* Teste da caneca de fundo preto (retirada dos
3 primeiros jatos de leite: manejo regular em
toda ordenha);

* Teste da raquete (CMT): frequéncia semanal,
quinzenal ou mensal, dependera dohistérico de
mastite subclinica no rebanho e necessidade de
controla-la (Figura 1).

2. Durante a ordenha
* A ordenha deve ser rapida, completa, sem in-
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terrupcoes;

¢ Obedecer a ordem por idade para a entra-
da dos animais: 1) novilhas; 2) vacas que nao
tém nenhum problema de mastite; 3) vacas com
mastite e em tratamento.

3. Apé6s a ordenha

* P6s-dipping (mergulho do teto em solucédo io-
dada);

e Limpeza do equipamento de ordenha (Figura
2):

- Passo 1. Pré-enxague: Passagem de agua
morna (43 °C) pela tubulacédo de leite, sem recir-
cular. Funcéo de arrastar a maior parte dos com-
ponentes do leite que ficaram no equipamento;

- Passo 2. Detergente alcalino clorado: Recircu-
lar agua (75 a 77 °C) e detergente durante 10 a
15 minutos. Dosagem conforme especificacdo do
fabricante. Funcao de remover a gordura presen-
te no equipamento;

- Passo 3. Enxague: Passagem de agua morna
pela tubulacao, sem recircular. Funcéao de reti-
rar residuo do detergente;

- Passo 4. Detergente acido: Recircular agua
(35 a 45 °C) e detergente durante 5 minutos.
Dosagem conforme especificacdo do fabricante.
Funcao de retirar incrustacoes.

Ao seguir as recomendacdes acima é possivel
minimizar as chances de mastite no rebanho e
assegurar a producao de leite de melhor qua-
lidade que atenda aos requisitos da Instrucéo
Normativa vigente do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento(MAPA) (Tabela 1).

A equipe defreteiros destinada a coletar o leite
nas propriedades rurais € instruida a seguir uma
rotina determinada por cada empresa.Entretan-
to, uma das analises que é realizada por todas as
industrias € o teste do alcool alizarol, executado
antes do carregamento do leite na propriedade.
Caso apresente reacdo negativa ao teste, o leite
€ destinado a comercializacéo e, caso contrario,
o freteiro tem a autorizacdo de deixa-lo na pro-
priedade.

Antes do leite ser descarregado na leiteria, nor-
malmente passa por uma série de analises que
atestam sua qualidade (assunto que sera abor-
dado na Parte II desta matéria), e caso atenda
aos requisitos impostos pela IN62/2011, o leite
tem a autorizacao de ser comercializado.

Os caminhdes que transportam leite cru re-
frigerado da propriedade até o laticinio, arma-
zenamcerca de 10.000 litros de leite que podem
ser distribuidos em 3 compartimentos.Portanto,
cada compartimento podeconter leite de mais de
uma propriedade. Neste contexto, € de suma im-

1Mestranda do Programa de P6s-Graduacao em Zootecnia. UDESC Oeste/Chapeco.
2Professora PhD do Depto de Zootecnia e do Programa de P6s-Graduagdo em Zootecnia. UDESC Oeste/Chapecé.

Figura 1. Execucao do teste da raquete de cada teto para a
deteccao de mastite.

Figura 2. Da esquerda para a direita: Tubulagao do leite mal
higienizada (com incrustacao) e tubula¢ao adequadamente
higienizada.

Tabela 1. Composi¢ao e Requisitos Fisicos, Quimicos e Microbiolégicos do Leite
Cru Refrigerado

Item de composi¢do Requisito

Gordura min. 3,0 g/100g
Proteina Total min. 2,9 g/100g
Solidos nao-gordurosos min. 8,4 g/100g

méx. 1 x 10° UFC/mL

méx. 4 x 10° CS/mL

Estavel

0,14 2 0,18 g de dcido latico/100mL
Densidade Relativa 1,028 a 1,034 g/mL

Ponto de (-)0,512°C a (-)0,531°C

Fonte: Instru¢ao Normativa nimero 62 do MAPA de 29/12/2011.
Legenda: UFC - Unidades Formadoras de Col6nias

Contagem Bacteriana Total
Contagem de Células Somdti
Estabilidade ao alizarol (72%)
Acidez

portancia a coleta de uma amostra de leite de
cada propriedade, pois, caso haja alguma incon-
formidade/adulteracdo no leite esta amostra é
analisada para comprovar a origem do problema.
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Tempo

Quinta-feira (10/05):

Tempo: sol com algumas nuvens em todo o Estado.
Na madrugada e parte da manhdé chuva fraca na
Grande Florianépolis e Litoral Norte.

Temperatura: elevada em todas as regiées.

Vento: nordeste e norte, fraco a moderado.
Sistema: alta pressédo com centro sobre o oceano,
em frente ao litoral do RS e de SC, favorecendo a
circulagdo maritima (transporte e umidade para o
continente) na Grande Floriandpolis e Litoral Norte
especialmente no periodo da manhda.

Sexta-feira (11/05):

Tempo: instavel com muitas nuvens em todas as
regides de SC, com chuva comeg¢ando pela manhd
no Oeste, e a partir da tarde nas demais regioes,
devido ao deslocamento de uma frente fria. Risco
de temporal isolado.

Temperatura: mais elevada do Planalto ao Litoral
e em declinio no Oeste, devido ao avango de uma
massa de ar mais frio entre a tarde e noite.
Vento: nordeste virando para sudoeste, fraco a
moderado com rajadas.

Sabado (12/05):

Tempo: no Litoral Norte e Grande Floriandpolis
chuva na madrugada e manhd, melhorando no
decorrer do dia. Nas demais regiées de SC sol com
poucas nuvens.

Temperatura: em declinio no Oeste, devido ao
avancgo de uma massa de ar mais frio entre a tarde
e noite.

Vento: sudoeste a sul, fraco a moderado com raja-
das na madrugada em todas as regides e na maior
parte do dia no litoral.

Domingo (13/05):

Tempo: firme com sol e poucas nuvens na maior
parte do dia em SC, com mais nuvens e chuva fra-
ca no Litoral Norte na madrugada e manhd.
Temperatura: baixa em relagdo aos dias anteriores
em todas as regiées. Na madrugada e manha a
temperatura minima varia entre 9 e 12°C na maior
parte do estado e, especialmente nas dareas altas
do Meio Oeste e no Planalto Sul varia entre 5°C e
0°C com formacgdo de geada, devido a uma massa
de ar frio.

Vento: sudoeste, com variacoes de leste no
Oeste e Meio Oeste, fraco a moderado.

TENDENCIA de 14 a 23 de maio de 2018

No dia 14/05 uma massa de ar mais frio deixa
o tempo firme, com sol e temperatura baixa
em todas as regioes de SC, especialmente no
periodo noturno e madrugadas com previsao
de temperatura proxima de 0°C e geada nas
areas altas do Planalto Sul e Meio Oeste. Na
segunda quinzena de maio a chuva tende a
ser mais frequente em todas as regioes de SC,
e uma massa de ar frio traz temperaturas
baixas com chance de geada nas madrugadas
de 19 a 21/05.

Marilene de Lima - Meteorologista

cst, Receita

BOLO DE CHOCOLATE COM CAL-

DA DE GANACHE DA RITA LOBO

INGREDIENTES:
Bolo de chocolate

4 ovos

1 xicara (cha) de aciicar

1 xicara (cha) de chocolate em p6

1 xicara (cha) de 6leo

1 xicara (cha) de agua

2 xicaras (cha) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento

Manteiga, farinha e chocolate para untar e polvi-
lThar

Calda de ganache
200g de chocolate meio amargo
3/4 de xicara (cha) de creme de leite fresco

MODO DE PREPARO:

1. Preaqueca o forno a 180°C (temperatura média).
2. Unte uma forma redonda ou de pudim com man-
teiga, formando uma camada fina e uniforme.

3. Faca uma misturinha meio a meio de chocolate
em po6 e farinha, e polvilhe a forma toda.

4. Desta maneira, o bolo nao fica com aquela cas-
quinha branca de farinha. Reserve. Numa tigela,
coloque a farinha, passando pela peneira.

5. Na batedeira, ou numa tigela, coloque o aciicar
e o chocolate em p6, passando por uma peneira.
Junte os ovos e o éleo.

6. Na velocidade baixa (para o chocolate nao subir),
bata os ingredientes, até que estejam bem mistu-
rados.

7. Aumente a velocidade e bata por mais alguns
minutos.

8. Caso prefira fazer a mao, use um batedor de ara-
me.

9. Se estiver usando a batedeira, abaixe a veloci-
dade novamente e, aos poucos, va adicionando a
agua e a farinha, alternadamente, batendo apenas
para misturar.

10. Por ultimo, adicione o fermento.

11. Transfira a massa para a forma preparada e leve
ao forno preaquecido para assar por 30 minutos,
até que o palito saia limpo ao ser espetado no bolo.
12. Retire do forno e deixe esfriar por 15 minutos.
13. Coloque um prato de bolo sobre a forma e, com
o auxilio de um pano de prato vire de uma vez.
14. Somente quando o bolo estiver frio, espalhe a
calda.

15. Sirva a seguir.

Indicadores

derno Rural

%

Suino vive R%
- Produtor independente 3,35 kg
- Produtor integrado 3,22 kg
Frango de granja vivo L&T kg
Boi gordo - Chapecé o7 00 ar

- Blo Miguel do Oeste 100,50 ar

- Sul Catarinense 102,00 ar
Feijio preto (novo) 00,00 s
Trigo saperior ph 78 22,00 sc
Milho amarelo 25,00 8z
Soja industrial 46,00 =c
Leite—posto na plataforma ind*. 0,86 1t
Adubos NPE (9: 201 5+mi-:m]1 59,00 sc

(820 207" 55,20 s
(93312 61,00 sc
Fertilizante orginico®
Farelado - saca 40 kg? 10,80 =2
Granulado - saca 40 kg® 15,00 5¢
Granulado - granef’ 355,00 ton
Queijo colonial” 13,00 kg
Salame colonial” 13,00 - 17.00 kg
Tormesmo” 18,00 - 26,00 kLl
 Linguicinha 11,00 kg |

Cories de carne suina’ 10,00 - 15,00 kg
Frango colonial® 9.75 - 10,75 ke
Péo Caseiro” (600 gr) 3,50 uni
Canoura agroecolégica’ 2,00 mago
Ohviog 50de
Owos de codoma * 3,50030 uni
Peixe limpo, fre sco-conge lado®
- fi¥ de tildpia 2200 ke
- carpa limpa com escama 11,00- 1400 kg
- peixe de courn li 14,00
Mel’ 15,00 kg
Pélken de abelha’ (l?rl}ﬁﬂ 17,00
Muda de flor- cxa com 15 uni 13, cxa
Suco larania’ (copo 300 ml) 2,00 uni
Suco natral de uva’ (300 ml) 2,00 uni
Caldo de cana” {copo 300 ml) 2,00 uni
Banana praia do rio Urupuai” 2.50kg
Calcdrio
- saca 50 kg' unidade 12,50 5c
- BECA S-Dl‘glmmlain .00 sc
- granei - na propriedade 116,00 o
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