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FORMACAO DOS ZOOTECNISTAS
PIONEIROS DE SANTA CATARINA

COMPLETA 10 ANOS

contece no proximo 19 de outubro, sexta-feira, o Fo-
rum de egressos do Curso de Zootecnia da UDESC.
O evento ocorre em comemoracao aos 10 anos de
formatura dos primeiros zootecnistas de Santa Catarina.
Os zootecnistas formados pela UDESC estao atuando em
varias regioes e em diferentes areas e cadeias da producao
animal, ocupando lugar de destaque. Durante o Forum dos
egressos, sera apresentado um Panorama geral da atuacao
profissional dos egressos, além de duas palestras seguidas
de mesa redonda, proferidas por profissionais formados pelo
curso.
O evento € realizado pelo Grupo PET Zootecnia — Programa
de Educacao Tutorial, com o apoio do Departamento de Zoo-
tecnia e diferentes grupos da Universidade.

A profissao

De acordo com a ABZ, entidade que representa os zootec-
nistas do Brasil, o zootecnista atua na producao animal,
preservacao da fauna, criacdo de animais de companbhia,
lazer e esporte, sendo profissional essencial em todas as ati-
vidades agropecuarias. E capaz de gerenciar, planejar e ad-
ministrar empreendimentos do agronegocio, como fazendas,
granjas, agroindustrias, envolvendo-se desde a producao
até a comercializacao, dinamizando e tornando eficaz o pro-
cesso. Atua em todos os setores da producao animal desde a
nutricao, melhoramento genético, reproducao, sanidade até
administracao rural, respeitando o bem-estar animal, consi-
derando a sustentabilidade economica e ambiental da pro-
priedade, levando ao consumidor produtos de origem animal
com qualidade e biosseguranca.

O Curso de Zootecnia da UDESC

O Curso de Zootecnia da UDESC iniciou suas atividades
em marco de 2004, com a colacao de grau da primeira turma
em julho de 2008. Desde entao, tem sido muito bem avalia-
do no Exame Nacional dos Cursos de Graduacao — ENADE.
O ingresso ocorre semestralmente e o vestibular esta com
as inscricoes abertas até 30 de setembro. Mais informacoes
sobre o vestibular em https://www.udesc.br/vestibular e,
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Qual Zootecnista vocé quer para
o futuro? — Elias San Vito

0 papel do Zootecnista no
agronegocio — Elizangela Mello

Areas de atuacio dos egressos do
Curso de footecnia - Pesquisa do
Grupo PET Zootecnia

Mesa Redonda

Homenagem e café integrativo

Local; Centrode Culturae Eventos Plinia

Arlindode Nes

Sindicato dos Trabalhadores nas
Industrias de Materiais Plasticos de

Chaﬁecé e geste de Santa Catarina

DIA 20/10/2018

Valor: R$ 38,00;
Local: Sede AABB;
Reservas:
(46) 99905-9819/Luisa Nora
VAGAS LIMITADAS

Publico-Alvo: Egressos,
estudantes e servidores da
Zootecnia UDESC

sobre o curso em https://www.udesc.br/ceo/zootecnia.
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PARAMETROS DE QUALIDADE DA AGUA EM
PISCICULTURA

TEMPERATURA:EFEITO DA TEMPERATURA PARA CURIMBATA

TAIS INES ZUFFO1, DIOGO LUIZ DE ALCANTARA LOPES2SIDINEI FOLMANN?

crescimento populacional e a busca dos consumidores por
alimentos mais saudaveis, nas ultimas décadas, elevou sig-
nificativamente a demanda mundial por pescado.Esta de-
manda crescente, confere a aquicultura a atividade agropecuaria que

mais cresce no Brasil e no Mundo (figura 01).

Com esse crescimento acentuado, com o passar dos anos, tem-se cada
vez mais a necessidade de aprimorar os sistemas de producao e diversificar
as espécies produzidas. Neste contexto,as espécies nativas apresentam-se
como uma alternativa viavel para ampliar a producao. Neste sentido, es-
tudos vém sendo realizados na UDESC Oeste / Zootecnia, com o objetivo
de estabelecer os parametros ideias de qualidade de agua na producaodo
Curimbata (Prochilodus lineatus).

A ESPECIE CURIMBATA (PROCHILODUS LINEATUS)

O Curimbata (Prochilodus lineatus) também é conhecido por outros
nomes comuns: Curimata, Curimba ou papa-terra, pertence a familia
Prochilodontidae(figura 02). Esta espécie possui comportamento gregario,
sendo geralmente encontrada em grandes cardumes, é considerada prolife-
ra, de rapido crescimento, alta rusticidade e de facil manejo.

Por ser detritivoro, o Curimbata pode serutilizado na piscicultura comer-
cial como um peixe secundario, produzido principalmente em policultivo,
nao compete em termos de alimento com os outros peixes, aproveitando
residuos do fundo do viveiro, reduzindo os gastos com ragdes, o que resulta
em uma producdo mais sustentavel com maiores lucros.Apesar da deman-
da crescente por informacgbes sobre a producao de Curimbata, ha poucos
estudos realizados para viabilizar a producao em cativeiro para esta espécie.

PRINCIPAIS PARAMETROS DE QUALIDADE DE AGUA

A qualidade de agua inclui todas as caracteristicas fisicas, quimicas e
biolégicas que, interagem individualmente ou coletivamente e influenciam o
desempenho da producao tornando possivel o cultivo de organismos aqua-
ticos. Para a aquicultura, a qualidade da agua pode ser definida como o
conjunto de caracteristicas 6timas que devem ser mantidas no ambiente
(isto €, na agua) para garantir o sucesso dos cultivos.

Quando pensamos em sistemas de producao de peixes, devemos estar
cientes que diversos fatores influenciam para que a producao seja positiva.
A determinacao dos parametros ideais de qualidade de agua, tais como,
temperatura, amonia, nitrito e ph, sdo fundamentais para o sucesso da pro-
ducao de peixes em cativeiro.

Efeitos da temperatura para Curimbata

Os peixes sdo organismos ectotérmicos, ou seja, ndo controlam a tempe-
ratura do corpo, o que os torna dependentes da temperatura do meio am-
biente. Apesar disso, existe uma faixa de conforto térmico adequada para os
peixes, a qual varia conforme a espécie e o estagio de desenvolvimento em
que estes se encontram. Temperaturas acima ou abaixo dessa faixa ideal,
inibem o apetite,o crescimento e desenvolvimento dos peixes podendo favo-
recer oaparecimento de doencas.Sabe-se que a temperatura afeta o com-
portamento alimentar e que quando em baixas temperaturas os peixes nao
se alimentam ou quando ingerem o alimento, nao sao capazes de digeri-los
adequadamente. Muitos produtores nao levam em consideracdo a tempe-
ratura da agua na hora de alimentar os peixes o que acarreta elevacao do
custo de producéo e reducao da rentabilidade da producao.

Em estudos realizados na UDESC, com juvenis deCurimbata, com peso de
0,56+0,05g e tamanho de 1,93+3,25cm, testando diferentes temperaturas
(10, 15, 20, 25, 30, 35 e 40°C),foi possivel determinar que as temperaturas
de 10°C e 40°C foram letais para esses peixes. Outro resultado interessante

1Académica do Curso de Mestrado em Zootecnia - UDESC Oeste
2Professor do Curso de Zootecnia - UDESC Oeste. Contato:taiszuffo@hotmail.com
® Instituto Goio-en Fundacdo Universitaria do Desenvolvimento do Oeste (FUNDESTE).
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Fonte: FAO, 2018.
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Figura 01 - Producdo mundial de peixes pela pesca e aquicultura (em milhdes de toneladas/esquerda e
em percentual/direita)

Fonte: Instituto Goio-En.

Figura 02 - Exemplar adulto da espécie Curimbata (Prochilodus lineatus).

observado neste estudo foi que a temperatura afetou comportamento ali-
mentar e que os peixes, quando mantidos nas temperaturas de 15°C por 96
horas nao retornaram a ingerir alimento mesmo ap6s 72 hora do reestabele-
cimento da temperatura para 25 °C. Este é um resultado interessante uma
vez que, no periodo de inverno a temperatura da agua nas pisciculturas
pode chegar a valores proximos ou até mesmo inferiores a esses. Ficou evi-
dente que mesmo que a temperatura da agua se eleve, o retorno da ingestao
pode nao ser evidenciados nos primeiros dias de elevacdo da temperatura.
O que indica que o fornecimento de alimento deve ser reduzido a fim de evi-
tar desperdicio de racao e reducao da qualidade de agua (assunto que sera
abordado futuramente na série: parametros de qualidade de agua). Entre as
temperaturas testadas, a manutencédo em valores de 25 e 30°C foram os que
apresentaram melhores resultados pois ndo causaram mortalidade e nao
afetaram o comportamento alimento dos peixes.
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A forca que voceé precisa para vencer
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COMO ESTA A PRODUCAO DE SILAGEM DE MILHO
NO OESTE DE SANTA CATARINA?

Laura Caroline Di Domenico Giombelli1, Fabio José Gomes?, Ana Luiza Bachmann Schogor2,

producao de silagem de milho

para fornecimento aos animais

em periodos de pouca pas-
tagem disponivel ou em sistemas de
confinamento, € uma pratica comum
adotada pelos produtores de leite. Com
essa pratica, € possivel ter sempre ali-
mento disponivel aos animais, para
se manter a producao de leite. Porém,
para se ter um bom aproveitamento da
silagem, com qualidade, € necessario
se ter atencao ja na confeccao dessa
silagem. Cuidados esses que vao desde
a escolha do hibrido até o manejo de
fornecimento da silagem aos animais.

Neste contexto, realizamos uma pes-
quisa na regiao Oeste se Santa Catari-
na, € vamos repassar algumas consta-
tacoes que vimos a campo sobre etapas
do processo de confeccao da silagem
de milho, bem como sua qualidade.

O critério para selecionar hibridos
para a silagem sao propriamente a pro-
ducao de matéria seca/ha e a produti-
vidade de graos, assim como a adapta-
cao da cultura a regiao do plantio. Em
adicao a isso, o consumo da silagem
pelos animais, esta associado ao teor
de matéria seca presente no alimen-
to, e esse consumo voluntario é maior
quando os teores de matéria seca ficam
entre 30-38%. Dito isso, apos o desen-
volvimento da planta, chega o momen-
to da colheita do milho, onde o ponto
de colheita € um dos fatores mais im-
portantes, pois atingir esses teores de
MS para o ponto de colheita do milho
para a silagem, € o que define a quali-
dade dessa silagem, bem como o con-
sumo da forragem pelos animais, refle-
tindo sua produtividade. Frente a isso,
foi observado a campo que dos produ-
tores visitado, 50% avaliam a linha do
leite como padrao do ponto de corte (ou
seja, quando o milho esta quase todo

maduro e s6 uma parte ainda ¢ leite).

Com relacao ao corte da lavoura, a
maioria dos produtores da nossa re-
giao (64,3%), utilizam maquinario de
prefeitura ou associacoes, o que exi-
ge um maior planejamento da colheita
para que o milho nao passe do pon-
to, ja que € necessario agendamento
do maquinéario. E importante salientar
que antes de iniciar o corte, as facas
e contrafacas da colheitadeira devem
ser afiadas. Se possivel, também du-
rante o processo, para se garantir um
bom corte e tamanho de particulas de
silagem homogéneas. Na regiao, obser-
vamos que 65% dos produtores afiam
o maquinario antes do inicio da colhei-
ta, 28% antes e durante o processo de
confeccao da silagem, e 7% antes e de-
pois da colheita.

Com a colheita acontecendo, outra
parte importante que merece atencao €
a compactacao da silagem. Esta € res-
ponsavel por evitar que o oxigénio fique
entre a massa ensilada, favorecendo
um ambiente anaerébio para que ocor-
ra uma fermentacao desejavel para
uma silagem de qualidade. Na nossa
regiao, 57% dos produtores usam tra-
tor com rodas que possuem lastro, e
ainda 64% dos produtores usam peso
extra sobre o trator para aumentar seu
peso. Tudo isso € para que a massa
atinja entdao a densidade minima de
705 kg/m? (em matéria verde).

Apobs a compactacao da silagem € ne-
cessario vedar o silo para evitar que a
massa ensilada fique exposta ao ar e
as condicoes do ambiente. Com a ve-
dacao correta, o silo se torna um am-
biente anaerobico, e assim as bactérias
vao produzir os acidos organicos ne-
cessarios para baixar o pH da silagem,
e, dessa forma, evitar o crescimento
de microrganismos indesejaveis. Os

1Mestre em Zootecnia - UDESC Oeste. 2Professores do Curso de Zootecnia - UDESC Oeste. Contato: ana.schogor@udesc.br

métodos de cobertura dos silos tém
grande influéncia na qualidade da si-
lagem, sendo que as lonas de plastico
filme sao os materiais mais utilizados.
Porém, rotineiramente além da lona
plastica sao adicionados outros mate-
riais como pneus ou terra, para dimi-
nuir a exposicao do material ao meio
e diminuir a entrada de oxigénio, pela
permeabilidade da lona; sendo que as
lonas que possuem menor permeabili-
dade ao oxigénio, e maior espessura se
mostram melhores em manter o am-
biente totalmente anaerébico. Na nos-
sa regiao, 93% dos produtores utilizam
lona dupla face, o que é 6timo para a
qualidade da silagem.

Com relacado a qualidade da silagem,
nossa pesquisa monitorou o descar-
regamento de 14 silos comerciais, do
tipo trincheira, e tivemos a oportuni-
dade de avaliar a qualidade bromatolo6-
gica da silagem ao longo da utilizacao
de todos estes silos comerciais. Como
reflexo desse acompanhamento, po-
demos afirmar que na nossa regido, a
qualidade da silagem quanto ao teor
de matéria seca (MS), matéria mine-
ral (MM), proteina bruta (PB), fibra em
detergente neutro (FDN) e detergente
acido (FDA), nao variou ao longo dos
silos. O tamanho médio de particulas,
também nao variou ao longo do des-
carregamento.

Como conclusao, de acordo com nos-
sos resultados, podemos afirmar que
de modo geral, nossos produtores es-
tdo “acertando a mao” nos processos de
confeccao de silagem de milho, desde a
escolha de sementes de qualidade, na
colheita no ponto certo, compactando
e vedando o silo de forma correta, bem
como fazendo a retirada e material e
fornecendo aos animais um alimento
de qualidade!
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Tempo

Quinta-feira (27/09):

Tempo: madrugada e manhda com céu
encoberto e chuva no Oeste e Meio
Oeste. Nas demais regides variacdo de
nebulosidade e chuva por alguns mo-
mentos, sobretudo a tarde. Permanece a
condigdo de temporais isolados durante
a tarde, em todas as regides de SC.
Temperatura: amena devido a nebulosi-
dade e a chuva.

Vento: nordeste passando a sudeste,
fraco a moderado com rajadas no Lito-
ral Sul, e associadas das trovoadas nas
demais regioes.

Sistema: areas de instabilidade no Oes-
te de SC e intensificagcdo de um siste-
ma de baixa pressdo no litoral de SC e
avanco de uma frente fria pelo oceano,
na altura do RS e sul de SC.

Sexta-feira, sabado e domingo (28,
29 e 30/09):

Tempo: muitas nuvens na maior parte
do dia. Da Grande Florianépolis ao norte
do Estado chuva fraca por alguns mo-
mentos, devido a circulacdo maritima,
vento de leste que traz umidade do mar
no litoral.

Temperatura: em elevagdo.

Vento: nordeste, com variacoes de su-
deste do Oeste ao Litoral Sul e variacées
de leste no Litoral Norte e Grande Floria-
népolis na sexta-feira e no sabado, fraco
a moderado com rajadas.

TENDENCIA de 01 a 11 de outubro
de 2018

De 05 a 07/ 10 a nebulosidade aumenta,
com chuva em todas as regides devido

a passagem de uma frente fria por SC.
Nos demais dias do periodo a tempera-
tura estara mais elevada, favorecendo

a ocorréncia de pancadas isoladas de
chuva entre a tarde e noite, tipicas de
primavera.

Marilene de Lima — Meteorologista (Epa-
gri/ Ciram)
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ARROZ DOCE CREMOS
(SITE PANELINHA)

INGREDIENTES

¢ % de xicara (cha) de arroz para sushi
¢ 1 litro de leite

¢ 1 xicara (cha) de agua

* % de xicara (cha) de acuicar

¢ 1 canela em rama

* 2 tiras finas da casca de limao

e canela em po6 a gosto para servir

MODO DE PREPARO

1. Numa panela média (com borda alta), junte o
leite, a agua, o actcar e o arroz. Misture bem para
dissolver o agucar.

2. Com uma faca afiada, retire duas tiras finas
da casca do limao sem a parte branca - ela pode
amargar a receita - e transfira para a panela. Jun-
te a canela e leve para cozinhar em fogo meédio,
mexendo de vez em quando para nao grudar no
fundo.

3. Quando comecar a ferver, abaixe o fogo, tam-
pe parcialmente a panela e deixe cozinhar por 30
minutos. Mexa de vez em quando para soltar o
amido do arroz e, assim, formar um doce cremo-
so. Lembre-se de tampar (parcialmente) a panela
todas as vezes que mexer.

4. Passados os 30 minutos, desligue o fogo e trans-
fira o arroz doce para uma tigela. Deixe esfriar em
temperatura ambiente por 10 minutos antes de
levar para gelar. A sobremesa fica cremosa apos 2
horas de geladeira, no minimo.

S. Sirva frio, polvilhado de canela em p6.
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Indicadores &

Sufno vivo R$
- Produtor independente 3,35 kg
- Produtor inte grado 322 kg
| Frango de granja vivo LET kg
Boi gordo - Chapecd o7 00 ar

- S0 Miguel do Ceste 11060, 50 ar

- Sul Catarinense 10200 ar
Feijio preto (novo) 00,00 s
Trigo superior ph 78 22,00 sc
Milho amearalo 25,00 8¢
Soja industrial 46,00 =c
Leite—posto na plataforma ind*. 0,86 It
Adubos NPE (9: 20 | 5+micra)’ 50,00 s

(R:20 20" 55,205
(93312 61,00 sc

Fertilizants orgfnico®
Farlado - saca 40 kg* 10,80 sc
Granulado - saca 40 kg® 15,00 5¢
Granulado - granel’ 355,00 ton
Queijo colonial® 13,00 kg
Salame colonial’ 13,00 - 17,00 kg
Torresmo? ]E..‘:HJ—EE.[IIIIL
Linguicinha 11,00 kg
Corles de carne suina’ 10,00 - 1500 kg |
Frango colonial” 975- 1075 ke
Péo Caseiro” (600 gr) 3,50 uni
Cenoura agroecolégica’ 2,00 mago
Owvios 50 dr
Ovos de codoma * 3,50¢30 uni
Peixe limpo, fre sco-conge lado®
- filé de tildpia 2200 kg
- carpa limpa com escama 11,00 - 14,00 kg
- peine de courn li 14,00
Ml 15,00 kg
Pélen da ahelha® (130 gr) 17,00
Muda de flor— cxa com 15 uni 13,0 cxa
Suco larania” (copo 300 ml) 2,00 uni
Suco natral de wva’ (300 ml) 2,00 umi
Caldo de cana’ (copo 300 ml) 2,00 umi
Banana praia do rio Urupuai” 2.50kg
e
- saca 50 kg' unidade 12,50 5c
-um&&ﬂl‘glmhh .00 sc
- granei - na propriedade 116,00 o
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