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TECNOLOGIA DE PROCESSOS FERMENTATIVOS (optativa: 3 créditos)

Ementa: Introducdo a tecnologia de processos fermentativos. Metodologias para analise
do crescimento microbiano. Processos em batelada e continuos. Substratos e matérias-
primas para fermentagbes industriais. Tipos e configuracdes de biorreatores.
Tratamentos finais em processos fermentativos. Producdo de corantes. Producgdo de
aromas. Producdo de biomassa. Producdo de enzimas. Producao de bebidas fermentadas
e destiladas. Producdao de etanol. Produgdo de vegetais fermentados. Tratamento

biolégico de efluentes.
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