UDESC OESTE

UNIVERSIDADE .
. DO ESTADO DE CENTRO DE EDUCACAO

SANTA CATARINA SUPERIOR DO OESTE

PORTARIA INTERNA DO CEO N° 077, de 04/03/2020.

A Diretora Geral do Centro de Educagdo Superior do Oeste, Campus IV da Universidade do
Estado de Santa Catarina — UDESC Oeste, no uso de suas atribuicdes definidas no Artigo 65 do
Regimento Geral, e com base no Art. 6° da Resolucdo 003/2016 CONSEPE;

RESOLVE:

Art. 1°. - Fica credenciado para as disciplinas do respectivo curso, o professor colaborador
lotado no Departamento de Engenharia de Alimentos e Engenharia Quimica, abaixo listados:

Professor Disciplina Curso

Toxicologia de alimentos Eng. De Alimentos
Matérias primas e agropecuarias Eng. De Alimentos
Microscopia de alimentos Eng. De Alimentos
Servicos de Alimentacao Eng. De Alimentos
Producdo de Alimentos Organicos Eng. De Alimentos
Bioquimica de Alimentos Eng. De Alimentos
Nutricao Eng. De Alimentos
Microbiologia de alimentos Eng. De Alimentos
Analise sensorial de alimentos Eng. De Alimentos
Embalagens para a industria de Eng. De Alimentos
alimentos

Quimica de alimentos Eng. De Alimentos
Higiene e legislagao de alimentos Eng. De Alimentos
Analise de alimentos Eng. De Alimentos
Tecnologia de produtos agucarados Eng. De Alimentos
Processos tecnoldgicos A, B, C, D Eng. De Alimentos
Aditivos coadjuvantes na industria de Eng. De Alimentos
alimentos

Dianini Huttner

Kringel, matricula G(_astéo de qualidade na industria de Eng. De Alimentos
612473-9-01 alimentos
Desenvolvimento de novos produtos Eng. De Alimentos
Eng. Quimica

Desidratacao de alimentos Eng. De Alimentos
Tépicos avangados em destilacdo Eng. De Alimentos
Tépicos avangados em analise de Eng. De Alimentos
alimentos
Tépicos avangados em microbiologia Eng. De Alimentos
Tépicos avangados em tecnologia de Eng. De Alimentos
bebidas
Topicos avancados em tecnologia de Eng. De Alimentos
carnes e derivados
Tépicos avangados em tecnologia de Eng. De Alimentos
cereais e derivados
Tépicos avangados em tecnologia de Eng. De Alimentos

frutas e hortalicas
Topicos avancados em tecnologia de leite | Eng. De Alimentos
e derivados
Tépicos avangados em tecnologia de Eng. De Alimentos
dleos e gorduras

O original deste documento é eletrdnico e foi assinado utilizando Assinatura Digital SGP-e por SILVANA DOS SANTOS ZANOTELLI em 04/03/2020 as 17:45:10, conforme Decreto Estadual n° 39, de 21 de fevereiro de 2019.

~ Para verificar a autenticidade desta cdpia impressa, acesse o site https:/portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo UDESC 00004875/2020 e o codigo FN9B8050.
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