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EDITORIAL

O Programa de Pds-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) da
UDESC OQOeste tem como missdo promover a formagdo de recursos humanos altamente
qualificados e o desenvolvimento de pesquisas cientificas voltadas a inovagdo e
sustentabilidade no setor de alimentos.

Este Boletim Cientifico apresenta as principais atividades desenvolvidas no semestre
01/2026, compreendendo: ensino, produgdo cientifica, projetos de pesquisa, formagao de
recursos humanos em nivel de mestrado, participacdo em eventos cientificos, e cooperagao
com institui¢des nacionais e internacionais.

DESTAQUES DA EDICAO

(8 evsvo R c:  eaensio

Integracédo entre teoria e pratica;
Dissertacdes defendidas no semestre
01/2026.

Programas/projetos desenvolvidos em prol
da comunidade.

INTERNACIONALIZACAO

<= PESQUISA

Parcerias e cooperacdo com institui¢des de
ensino e pesquisa no Brasil e no exterior.

§ PRODUGAO CIENTIFICA % EVENTOS CIENTIFICOS
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de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Pesquisa em destaque.
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PROGRAMA DE POS- GRADUACAO

PPPGCTA CELEBRA 10 ANOS DE TRAJETORIA E RECEBE CONCEITO 4 DA CAPES

Em 2026, o Programa de Pd6s-Graduagdo em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) da UDESC Oeste celebra
10 anos de trajetéria, marcados pelo crescimento
académico, fortalecimento da pesquisa e formacdo de
recursos humanos qualificados na é&rea de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

Aprovado pela CAPES ao final de 2015, o Programa |[ZUWS RTINS0

iniciou suas atividades em 2016, recebendo sua primeira
MESTRADO

turma em agosto daquele ano. Desde entdo, o PPGCTA vem ACADEMICO EM
: N . « j CIENCIA E TECNOLOGIA
consolidando sua atuagdo por meio da formagdo de DE ALIMENTOS '

mestres, do desenvolvimento de pesquisas e da contribuicdo
para a inovagao e o desenvolvimento do setor de alimentos.
5 : PROGRAMA DE

Ao longo dessa década, o Programa implementou POS-GRADUACAO
importantes agdes de qualificagdo, como o aperfeicoamento
dos critérios de recredenciamento  docente, o
fortalecimento da produgdo cientifica e o incentivo a

R ) e PROGRAMA DE _
publicagdo dos resultados de pesquisa em periodicos de & POS-GRADUAGAC
_ EM ZOOTECNIA
Impacto.

Os avancos alcangados foram reconhecidos na mais
recente avaliacdo da CAPES, na qual o PPGCTA conquistou
o conceito 4, refletindo sua crescente maturidade
académica, a consolidagdo de suas linhas de pesquisa e a
qualidade da formacao oferecida.

EM ENFERMAGEM

O Programa de Pés-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) da
Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), de Pinhalzinho-SC, recebeu conceito 4
na mais recente avaliagdo da CAPES, divulgada em janeiro de 2026.

O resultado reforga a qualidade das atividades de ensino, pesquisa e formagdo académica
desenvolvidas pelo programa. A celebracdo dessa trajetoria representa o reconhecimento do
trabalho coletivo de docentes, discentes, técnicos, egressos e parceiros institucionais, que
contribuiram para consolidar o PPGCTA como um programa de pds-graduagao em constante
evolucdo. O olhar para o futuro inclui novos desafios, entre eles a implantagao do curso de
doutorado, ampliando ainda mais a contribuicdo da UDESC Oeste para a pesquisa e a
formacao de profissionais altamente qualificados.
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RENOVAGCAO DOCENTE DO PPGCTA

A equipe docente do PPGCTA sera renovada a partir do segundo semestre de 2026,
em consonancia com o recente processo de credenciamento/recredenciamento do
Programa e com a incorporacdo de um docente sénior. Nesse contexto, os
professores Dr. Luiz Jardel Visioli, Dr. Aleksandro Schafer da Silva e Dr. Wladimir
Padilha da Silva foram credenciados para integrar o corpo docente do Programa,
contribuindo para o fortalecimento das atividades de ensino, pesquisa, orientacdo e
internacionalizagao.

PROF. ALEKSANDRO PROF. LUIZ JARDEL PROF. WLADIMIR
SCHAFER DA SILVA VISIOLI PADILHA DA SILVA

NOVOS BOLSISTAS POS-DOC

O Programa admitiu dois bolsistas de pés-doutorado, Gilnei Bruno da Silva e Anelize
Ramos, ambos sob orientagdo da Profa. Dra. Aniela Kempka.

DOUTORADO EM TRAMITAGCAO

A proposta do curso de Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do PPGCTA segue
em tramitagdo para aprovagao junto ao Conselho Universitario (CONSUNI) da UDESC, sob
processo SGP-e n® 10637/2026.
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Mestrado em Ciencia e Tecnologia de
Alimentos da Udesc completa dez anos

Programa da Udesc ja formou 118 mestres e é referéncia cientifica na regiao

5 Programa de Pos-Graduagio em Ciéncia & Tecnologia de Alimentos
(PPGCTA) da Udesc Deste celebra uma década em Pinhalzinho, co-
mo sendo um dos principais polos de movagao tecnologica do Grande

Degte catarinense. Criado com o objetivo estrstégico de suprir a demanda
por alta qualificacio em uma das regides mals relevantes para a agrolndis-
tria brasileira, o mestrado tomou-se um elo essencial antre o conhecimento

Trajetoria de sucesso

Ao longo destes
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graduacio  brasileira
Gragas a0 planejamen
16 matitucional & inves-
timentos continuos, o
programa  evoluin de
uma proposta  inicial

paaa U cenbio de refe-
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Até o momame, o
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e até de peises africa-
nos. Atualmente, es
sos prolissionam ocu-
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académico e as necessidades do setor

A excelénca do programa € sustenteds por um corpo docente qualificado,
composto por 12 doutores. Entre eles, tres possuem bolsas de produtiedade do
Consetho Nacional de Desemvolvimento Ciemtifico e Teenolbgico (CNPg), um e
conhecimento conferido a pesquisadores com lderanga académica e produg o
ciemifica de destague no cendrio nacional.

Pesquisa e Inovacao

Impacto no Oesle

A descentralizagio
da pos-graduacio pa-
ra o intericr do esta
do reduziu a necess-
dade de deslocamen-
1o de estudantes para
grances centros e es-
timulou o ambiente de
inovagdo local Como
parte das celehragbes
dos dez anos, & Udese
promaove o | Férum de

Egressos da Gradusgho
& ol Forum de Egres-
sos da Pos-Gradua-
¢da,
O evento send reali
zado no dia 29 de maio
de 2026, &2 19 h, noau-
ditério da Udesc Deste
em Pinhalzinho. As ns-
crighies podem ser fei-
tez pelo QR Code dis-
ponivel abaixo.

MENTOS (PPGCTA)
Data: 29/05/2026
Hordrie: 19 H
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Com a pregenga mar-
cante de cooperativas
e grandes agroindds-
Was no entoino, as
pesquigas desenvol
vidas no campus pos-
suem aplicacda prai-
ca, contribuindo para
a maelhoria de proces-
s0g8 industrisis & para
¢ fortalecimento da
seguranga  alimantar.
Alem dhsso, o progre-
ma promove a Intes-
nacionalizagio, pos
sibilitando que alunas
participem de exper-
mentos cientificos no
exterion




ENSINO

VISITA TECNICA - PURO LATTE

Os estudantes da graduagcdo em
Engenharia de Alimentos e do Programa
de Pds-Graduagcdo em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos participaram de
uma visita técnica a empresa Puro Latte,
em Sao Miguel do Oeste, especializada na
produgao de leite tipo A proveniente de
vacas A2A2. O momento também foi
marcado pelo reencontro com o egresso
Anderson Lutinski da UDESC Pinhalzinho.

PPGCTA PROMOVE AULAS PRATICAS EM LABORATORIO

Os estudantes do Programa de P6s-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(PPGCTA) da UDESC Qeste participaram de aulas praticas das disciplinas Microbiologia de
Alimentos, Quimica e Bioquimica de Alimentos e Qualidade na Produgdo do Leite e
derivados. As atividades, realizadas nos laboratérios da Universidade, permitiram a
aplicagdo dos conhecimentos tedricos em experimentos e analises relacionadas a qualidade
e seguranca dos alimentos, reforcando a formagao técnica e cientifica dos mestrandos.
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ESTUDANTES DO PPGCTA DESENVOLVEM MATERIAIS EDUCATIVOS NA DISCIPLINA
DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Na disciplina Microbiologia de Alimentos, os estudantes do Programa de Pés-Graduagao
em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) da UDESC Oeste desenvolveram materiais
técnicos voltados a educagdo e a disseminagdo de informacdes sobre seguranca dos
alimentos. Os materiais foram corrigidos pelos Professores da disciplina e estdo disponiveis
no https://www.udesc.br/ceo/cpgcta/extensao/projetosdeextensao.

A iniciativa teve como objetivo transformar o conhecimento cientifico em materiais
educativos acessiveis, contribuindo para a promoc¢ao das boas praticas de manipulagao de
alimentos e para a conscientizagdo da comunidade sobre a prevengdo das doengas
transmitidas por alimentos.

Dividida em trés grupos, a turma elaborou um Guia Pratico para Manipulacdo de
Alimentos, Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) sobre higiene pessoal,
recebimento e armazenamento de alimentos, preparo, cocgao e reaquecimento, higiene de
utensilios e do ambiente, controle de temperatura e prevengdo da contaminagdo cruzada.
Esses materiais foram desenvolvidos pelas mestrandas Francieli Amaral Lazaretti, Julia
Milena Adorian Uhde e Marilia Cremonini. Na elaboracdo foi utilizado ChatGPT
https://chatgpt.com para geracdo das imagens e Canva.
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Também foram produzidos folders educativos com orienta¢cdes para a conservagao
segura de leite e derivados e de carnes e alimentos enlatados, além de materiais graficos
prontos para impressao com instrucdes sobre a higienizagao correta das maos, destinados a
divulgacdo em estabelecimentos que manipulam alimentos. O material foi elaborado pelos
académicos Bruna Camili Scopel, Cleonice Quaresma Alves e Uambir Constantino Jaime.
Na elaboragao foi utilizado para a criagcdo das Imagens: ChatGPT https://chatgpt.com para
geracao das imagens, apds alimentarmos com o conteudo e depois utilizamos o Canva para
a montagem.
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CUIDADOS ESPECIAIS INPORTA?
g AmenscloSERAO=| | ethhos e casn ¢
ERECNTIAL PARA
CARANTIN A £l DL €
O BEM-ESTAN OE
ToDA A FAMILIA, ELA
GRUPDS VULNERAVELS E POR QUE ISSD FRYOLYE COIBATES
CUIDADOS ESPECIAIS IHPORTA? MIGIENIZAGAD
gt s FE i COREETA ?u Mios,
w "lﬂﬂ”"wm“ U'_-" SEGURDS EM CASA £ 1L|:;::;;LT:¢; oo
- ESSENCIAL PARA

FREFARD ADEQUADS T
ARMAZENAMENTD DO
ALIMENTOE. ASSIM
EVITASE A
CORTAMINACAD L O
DESENVOLYIMENTO

GARANTIR A SAUDE €
0 BEM-EETAR DE
TODA A FAMILIA, TLA
ENVOLVE CUIDADOS
SIMPLES, COMO A
HICIENIZACAD
CORRETA DAS MAOE,
vrewsiLios £
ALIMERTOS. ALEM DO
FHEPARG ADEQUADO E
ARMAZENAMENTD DO
ALIMENTOS, ASSIM

QuE PonTM CAUSAR ALIHEIETI‘]S SEGUROS

DOENTAS

ASA:_

2 T PREVEMIR A CONTAMINARAD £ HAIS
5 H SIMPLES 0O OUE VOCE IHAGINA.
EVITA-SE &
CONTAMINACAD £ O
DESENVOLVIMENTO
DE
S AL ALINENTOS SEGURDS

EM CASA:

DOENCAS.

it

PREVENIR & CONTAMINAGAD € MAIS
SINPLES DO OUE VOCE INAGINA.

il
i

Como parte das atividades de divulgacao cientifica, um
dos grupos produziu videos informativos sobre a
contaminag¢ao de alimentos por importantes bactérias de
interesse em saude publica, como Salmonella, Listeria
monocytogenes, Campylobacter, Staphylococcus aureus
e Escherichia coli. Os videos podem ser acessados no
link:
https://www.youtube.com/playlist? - '
list=PLIUprRfmzPslbe61cdB5iZNolGpbseKXwl VIDEOS EDUCATIVOS
Os videos foram elaborados pelas académicas: Dulcinéia SOBRE MICRO-...

C.S. Triches, Sabrina da Silva Cavalheiro e Vanessa © portidesc oeme

Costa. Foram utilizadas IA: Criagdo do video: HeyGen brodridon na isciline de Microbiologia e Almentos
https://www.heygen.com e Criacdo das Imagens: fic Guimn de e geadtingtc. Meatiado on CIfcH € - ke
ChatGPThttps://chatgpt.com P Reproduzirtudo I I IS

A atividade integrou teoria e pratica, estimulando os
estudantes a desenvolver materiais com potencial de
aplicagao em acdes de educagao em saude, capacitagdes
e atividades de extensdo, ampliando o alcance do
conhecimento produzido no PPGCTA.

Playlist - 6 videos - 50 visualizagbes




DISSERTACOES DEFENDIDAS

CARACTERIZAGAO DA QUALIDADE DE OVOS ATRAVES DA ESPECTROSCOPIA
DE IMPEDANCIA ELETRICA

Discente: Fernanda Nava

Orientador: Prof. Dr. Marcel Manente Boiago

No dia 29 de janeiro de 2026, o Programa de Po6s-Graduagdo em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) da Universidade do Estado de Santa Catarina
promoveu a defesa de dissertagdo de mestrado da discente Fernanda Nava,
desenvolvida sob orientagdo do Prof. Dr. Marcel Manente Boiago.

O trabalho, intitulado “Caracterizacdo da Qualidade de Ovos através da
Espectroscopia de Impedancia Elétrica”, teve como objetivo contribuir para o avanco de
metodologias aplicadas a avaliacdo da qualidade de ovos, utilizando técnicas voltadas a
andlise de alimentos. A banca examinadora foi composta pelos professores Dr. Weber
da Silva Robazza (UDESC) Dr. Alessandro Cazonatto Galvdo (UDESC) e Dra. Aline
Giampietro Ganeco (USP). E a defesa de dissertacdo de mestrado da académica
Fernanda Nava foi aprovada com o conceito A.
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PESQUISA

PESQUISA SOBRE A GUABIROBA GANHA DESTAQUE EM VEICULOS DE COMUNICAGAO

A pesquisa desenvolvida pela Profa. Dra. Aniela Kempka, em conjunto com suas orientadas
Vanessa Ruana Ferreira Silva e Cristiane Tremea, ganhou destaque em diferentes meios de
comunicagao devido a relevancia dos estudos sobre as folhas de guabiroba (Campomanesia
xanthocarpa), uma espécie nativa brasileira com potencial para auxiliar no controle da glicemia e
dos niveis de colesterol.

As pesquisadoras da Udesc desenvolveram um biscoito funcional elaborado com extrato das
folhas de guabiroba que, em estudos conduzidos com caes, apresentou efeitos promissores na
reducdo dos niveis de colesterol, na melhora do controle glicémico e de marcadores metabdlicos,
além de demonstrar seguranca nas condi¢des avaliadas. A formulagcdo também abre perspectivas
para o desenvolvimento de novos alimentos funcionais a base de plantas nativas brasileiras. A
pesquisa segue em andamento, com potencial para ampliar o conhecimento sobre as aplicagdes
funcionais dessa espécie.

Destaques

e Desenvolvimento de um biscoito funcional contendo extrato das folhas de guabiroba.

e Potencial para reduc¢ao dos niveis de colesterol e melhora do controle glicémico.

e Seguranca da formulacdo demonstrada nas condic¢des avaliadas.

e Perspectivas de adaptagdo da formulac¢do para alimentos destinados ao consumo humano.

e Valorizagdo da biodiversidade brasileira e incentivo a inovagdo no desenvolvimento de

alimentos funcionais.

= CORREIO DO POVO

® Ao vivo Politica Money ww Agro
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AGENCIA EINSTEIN ALIMENTAGAO

Cientistas de SC estudam possiveis

Colambo Lavadoras !@l_o__x Aproveie

ClentlSt_aS de SC es_tudarn\ beneficios da guabiroba a saude
beneﬁ(:los da guaberba a = Antioxidantes do fruto nativo da Mata Atlantica
] resistem a digestao e podem atuar no controle
saUde Conhega a guabirOba, a glicémico e do colesterol
s1ica indie: . e = 5 e . _ & = Compostos apresentam agao antioxidante e ha
Pesquisa indica que compostos antioxidantes do potenCIa nativa que é extinie et il e

fruto nativo da Mata Atlantica resistem a digestdo e
podem atuar no controle glicémico e do colesterol

resguarda as artérias

aliada da saude metabdlica

Pesquisa indica que compostos antioxidantes do
fruto resistem & digestdo e podem atuar no
controle glicémico e do colesterol

Regina Célia Pereira, da Agéncia Einstein
€ 1
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PRODUCAO CIENTIFICA

O PPGCTA tem contribuido para o avangco do conhecimento cientifico por meio da
publicagdo de artigos em periddicos nacionais e internacionais. No primeiro semestre de
2026 foram publicados 29 artigos cientificos. Na area de Ciéncia de Alimentos, 12 artigos
foram publicados em periddicos de elevado impacto, sendo 7 classificados no estrato Q1
(58%) e 5 no estrato Q2 (42%), refletindo a qualidade e relevancia da producao cientifica.

ARTIGOS PUBLICADOS

HESPERIDIN ENCAPSULATION FOR FOOD, PHARMACEUTICAL, AND CHEMICAL
INDUSTRIES: A BIBLIOMETRIC REVIEW

de Marco, T. F. et al. (2026)
Journal of Food Process Engineering | 10.1111/ j70404

ENVIRONMENTAL DRIVERS OF BROILER CARCASS CONDEMNATION IN HUMID
SUBTROPICAL REGIONS: AN EXPLORATORY STUDY ON THE ASSOCIATION OF LAGGED
CLIMATIC EFFECTS

Lopes, A. S. et al. (2026)
Tropical Animal Health and Production | 10.1007/s11250-026-05081-y

ADVANCES IN WINE YEAST AUTOLYSIS: BIOCHEMICAL AND MOLECULAR MECHANISMS,
AND THE RELEASE OF ORGANIC COMPOUNDS IN WHITE AND SPARKLING WINES—AN
UPDATED REVIEW

Santos, J. R. M. d. et al. (2026)
Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety | 10.1111/1541-4337.70458

THE INVISIBLE BURDEN: A META-ANALYSIS OF METHODOLOGICAL EVOLUTIONS AND
THE REASSESSMENT OF MICROPLASTIC CONCENTRATIONS IN HUMAN TISSUES

Scotton, J. W. et al. (2026)
Environmental Pollution | 10.1016/j.envpol.2026.128298
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HORMETIC DOSE-RESPONSE OF PURE HYDROXYTYROSOL IN LAYING HENS:
OPTIMAL DOSE FOR EGG SHELF-LIFE EXTENSION AND YOLK DOCOSAHEXAENOIC
(DHA) AND EICOSAPENTAENOIC (EPA) ACID CONCENTRATION

Boiago, M. M. et al. (2026)
Poultry Science | 10.1016/j.psj.2026.106982

CITRIC PECTIN-CORDIA VERBENACEA BIOACTIVE COATINGS TO PRESERVE EGG
QUALITY UNDER NON-REFRIGERATED CONDITIONS USING MACHINE LEARNING
APPROACHES

Soares, J. G. et al. (2026)
Foods | 10.3390/foods15050879

THEOPHYLLINE SOLUBILITY IN WATER-ALCOHOL MIXTURES: NOVEL EXPERIMENTAL
DATA AND PREDICTIVE MODELING WITH UNIFAC-DORTMUND, ASOG, AND PSRK
FROM 283 KTO 323 K

Galvao, A. C. et al. (2026)
Fluid Phase Equilibria | 10.1016/j.fluid.2025.114633

OPTIMIZACION DE LA EXTRACCION DE ANTIOXIDANTES Y COMPUESTOS

FENOLICOS DEL FRUTO TARUMA
Polizeli, A. G. et al. (2026)
RECyT | 2026.45.002

COMPARATIVE STUDY OF REUSABLE CHITOSAN-BASED HYDROGEL FILMS FOR
REMOVAL OF SUNSET YELLOW DYE FROM WATER

Orchulhak, A.P. (2026)
Water | 10.3390/w18091024

DESINFECCION DE AGUA CON UVC-LED EN REACTOR DE FLUJO CONTINUO

Zambiazi, E. et al. (2026)
RECyT | 2026.45.001

CONTENT OF RADIONUCLIDES IN SOILS OF HYDRAULIC DEVELOPMENT AREAS IN
BRAZIL

Gomes, P. d. S. etal. (2026)
Soil Systems | 10.3390/soilsystems10010010
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EVALUATION OF SEDIMENT DEPOSITION PROCESSES IN HYDROELECTRIC PLANT:
CASE STUDY OF ESPORA RESERVOIR, BRAZIL

Barcelos, A. A. d. et al. (2026)
Water | 10.3390/w18010094

MISTURAS DE FOSFATOS ALTERAM O PROCESSO DE MATURAQAO DO SALAME
Amaral, A. M. P. d. et al. (2026)

Brazilian Animal Science | 10.1590/1809-6891v27e-83591P

AN IN VITRO AND IN SILICO STUDY FOCUSED ON THE POTENTIAL MODULATION OF
PURINERGIC SIGNALING BY ROSMARINIC ACID AGAINST CUTANEOUS MELANOMA

Silva, G. B. d. et al. (2026)
European Journal of Pharmacology | 10.1016/j.ejphar.2025.178506

CORRELATION BETWEEN PEPSIN DIGESTIBILITY, METABOLISABLE ENERGY AND
DIGESTIBILITY COEFFICIENTS OF AMINO ACIDS FROM ANIMAL MEALS FOR
BROILERS

Mdller, J. A. et al. (2026)
British Poultry Science | 10.1080/00071668.2025.2604605

VALORIZATION OF BIODIESEL-DERIVED GLYCEROL INTO FUEL ADDITIVES:
ADVANCES IN ESTERIFICATION, ETHERIFICATION, AND KETALIZATION USING
SULFONATED CATALYSTS

Fronza, C. S. et al. (2026)
Fuel | 10.1016/j.fuel.2026.138867

UNENCAPSULATED AND ENCAPSULATED ENTEROCOCCUS FAECIUM E297 ADDED TO
OAT FLAKES: PROTECTIVE EFFECT AGAINST SALMONELLA ENTERITIDIS IN A
SIMULATED GASTROINTESTINAL SYSTEM

Ansiliero, R. et al. (2026)
Biocatalysis and Agric Biotechnology | 10.1016/j.bcab.2025.103896

PLASMA-DRIVEN CARBON NANOTUBE SURFACE MODIFICATION: NITROGEN AND
UREA EFFECTS ON SULFADIAZINE REMOVAL FROM WATER

Lima, J. F. et al. (2026)
Applied Surface Science | 10.1016/j.apsusc.2025.165729
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VALORIZATION OF YACON (SMALLANTHUS SONCHIFOLIUS) PEEL FOR PEROXIDASE
PRODUCTION AND ITS IMMOBILIZATION ON ALGINATE BEADS FOR 2,4-
DICHLOROPHENOL BIOCONVERSION

Oliveira, M. G. et al. (2026)
The Canadian J of Chemical Engineering | 10.1002/cjce.70296

MICROENCAPSULATED TARUMA (VITEX MEGAPOTAMICA) PULP AS A FUNCTIONAL
INGREDIENT IN YOGURT: IMPACT ON PHYSICOCHEMICAL AND SENSORY
PROPERTIES

Polizeli, A. G. et al. (2026)
Food and Humanity | 2025.100980

ENCAPSULATION OF ENTEROCOCCUS FAECIUM E297 BY DOUBLE EMULSION
(W1/0/W2) WITH MILK PROTEIN FRACTIONS: STABILITY UNDER TECHNOLOGICAL
AND SIMULATED DIGESTIVE STRESS, AND ANTIMICROBIAL POTENTIAL IN A
FUNCTIONAL DAIRY DESSERT

Mallmann, S. et al. (2026)

ACS Food Science & Technology | 10.1021 /acsfoodscitech.5c01257

CERIUM-IMPREGNATED RICE HUSK-DERIVED CATALYSTS FOR FATTY ACID
ESTERIFICATION USING METHYL ACETATE

Albarello, M. et al. (2026)

BioEnergy Research | 10.1007/s12155-026-10970-z

FREEZING AS A STRUCTURING PROCESS FOR PROTEIN GELS: PROCESS-STRUCTURE
RELATIONSHIP, MATERIAL CHARACTERIZATION, AND COMPARISON WITH MEATS

Caneschi, I. J. et al. (2026)
Sustainable Food Technology | 10.1039/D5FB00871A

SCREENING OF PROTIC IONIC LIQUIDS WITH CATALYTIC POTENTIAL IN THE
TRANSESTERIFICATION REACTION USING COSMO-RS AND MACHINE LEARNING

Gallo-Garcia, L. A. (2026)
ACS Engineering Au | 10.1021/acsengineeringau.5c00098

GREEN STARCH/ALGINATE HYDROGEL BEADS FOR SEPARATION OF POTENTIALLY
TOXIC METAL FROM WATER: SYNTHESIS OPTIMIZATION, PERFORMANCE
ASSESSMENT, AND MECHANISTIC INSIGHTS

Costa, T. B. d. et al. (2026)

International J Biological Macromolecules | 10.1016/j.ijpiomac.2025.149483
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ENHANCED BIOACCESSIBILITY OF A HESPERIDIN-RICH BLOOD ORANGE EXTRACT
AFTER ENCAPSULATION IN ALGINATE/CHITOSAN MICROCAPSULES

de Marco, T. F. et al. (2026)
Food Chemistry |10.1016/j.foodchem.2025.147403

LIMOSILACTOBACILLUS FERMENTUM LBF433 REDUCES SALMONELLA
TYPHIMURIUM UNDER SIMULATED GASTROINTESTINAL CONDITIONS IN DIET
MODEL SYSTEMS

Marcon, J. et al. (2026)
European Food Research and Technology | 10.1007/s00217-026-05179-5

VALORIZATION OF AGRO-INDUSTRIAL BYPRODUCTS FOR GREEN EXTRACTION OF
ANTHOCYANINS USING NADES

Silva, I. M. et al. (2026)
Processes | 10.3390/pr14121993

GREEN-SOLVENT EXTRACTION OF GUABIJU (MYRCIANTHES PUNGENS) FRUIT: A
SUSTAINABLE ANTIOXIDANT SOURCE FOR OIL-IN-WATER EMULSIONS

Putti, L. I. et al. (2026)
Food Biophysics | 10.1007/s11483-026-10138-4
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.
PROGRAMAS/PROJETOS DE EXTENSAO

PROGRAMA "ENGENHARIA QUE TRANSFORMA: iniciativas educativas,
técnicas e sociais para o futuro”

O Programa de extensdo ENGENHARIA QUE TRANSFORMA é composto por cinco agdes
extensionistas voltadas ao fortalecimento da relagdo entre a universidade e a comunidade. Entre
elas, inclui-se a agao “Atividades para o ensino municipal integrado para estudantes em situacao de
vulnerabilidade social, promovendo a educagao alimentar e a integragdo com o campo”. Essa agao
é destinada a criancas de 5 a 8 anos matriculadas na rede municipal de ensino de Pinhalzinho (SC)
e tem como objetivo proporcionar experiéncias que aproximem os estudantes da origem dos
alimentos, dos processos de produc¢ado e da importancia de uma alimentacdo saudavel, por meio de
atividades praticas, interativas e contextualizadas.

As atividades compreendem visitas a fazenda
experimental da UDESC, agroindustrias e propriedades
rurais, além de oficinas tematicas sobre produtos
lacteos, carneos, frutas e hortalicas, realizadas no
campus da UDESC em Pinhalzinho. Essas experiéncias
permitem que as criangas ampliem seus conhecimentos
sobre o sistema alimentar, despertem a curiosidade
cientifica e fortalecam sua conexdo com o meio rural e
com a produgao de alimentos.

A acdo é coordenada pela professora Georgia Ane
Raquel Sehn e conta com a participa¢do das professoras
Elisandra Rigo e Darlene Cavalheiro, além das
mestrandas do Programa de Pés-Graduagao em Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) Bruna Camili
Scopel, Cleonice Quaresma Alves e Francieli Amaral
Lazaretti, que colaboram no planejamento, na
organizagao e na execugao das atividades.
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.
PROGRAMAS/PROJETOS DE EXTENSAO

PPROGRAMA DE APOIO A CULTURA - PROCULT
“"MATURANDO LEMBRANCAS”

LOCAL: UDESC - PINHALZINHG

EVENTO DE
LANCAMENTO

No Centro de Educacdo Superior do Oeste (CEO) da UDESC em Pinhalzinho, vem
sendo desenvolvido o projeto “Maturando Lembrangas” com objetivo de resgatar e
registrar a historia da colonizagdo do Oeste catarinense a partir da producdo de leite e
queijos artesanais. A iniciativa consiste em uma ag¢do de extensao cultura, vinculada ao
Edital Procult 2025-2026 da UDESC, para preservar os saberes transmitidos entre
geracdes e valorizar o patrimdnio cultural imaterial ligado a principal bacia leiteira de
Santa Catarina.

Coordenado pela professora Elisandra Rigo, o projeto produz um documentario, uma
exposicao itinerante, materiais graficos e um mapa cultural sobre dez familias produtoras
de queijo artesanal da regido. As histérias sdo construidas por meio de entrevistas,
fotografias e levantamento de materiais histéricos, sempre com a participagao e validagdo
das familias envolvidas.

Durante o desenvolvimento do projeto, a equipe percorreu propriedades rurais para
registrar relatos e documentar tradicdes ligadas a producgdo artesanal, aproximando a
universidade dos produtores e fortalecendo a integragdo entre o conhecimento
académico e a cultura queijeira regional.

Além de preservar a memoéria e os modos tradicionais de produgdo, a iniciativa
contribui para a valorizacdo do patrimdnio cultural imaterial, o fortalecimento da
identidade regional, da agricultura familiar, do turismo cultural e gastrondmico e da
geracao de renda nas comunidades produtoras.

Desenvolvido pelo Nucleo de Ciéncia, Tecnologia e Inovacdo do Leite (NCTI) da Udesc
Oeste, o projeto conta com a parceria da ArteQueijo SC, Museu Histérico de Pinhalzinho,
IFSC, Fapesc e Epagri.

(o UDESC o poocrs
DOVERSIDADE PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO
O 200N o EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Pinhalzinho - SC - Brasil | www.udesc.br/ceo/cpgcta



PARCERIAS NACIONALIS E INTERNACIONAIS

O programa mantém cooperacdo com instituicdes de ensino, pesquisa e setor produtivo

Essas parcerias contribuem para:

« desenvolvimento de projetos conjuntos
« intercambio académico

« mobilidade de pesquisadores
« fortalecimento da internacionalizagdo do programa

Projeto em parceria com empresa multinacional impulsiona inovacao no setor lacteo

uDESC A« NCTi
woese AICL Ay NCT

SANTA CATARINA
ADITIVOS E INGREDIENTES Ncleo de Ciéncia, Tecnologia

e Inovagdo do Leite

LB
&

As professoras Elisandra Rigo, Darlene Cavalheiro e Georgia Ane Raquel Sehn renovaram a
parceria com a multinacional ICL Aditivos e Ingredientes LTDA, para o desenvolvimento de
projeto na Industria de Lacteos em Escala Piloto (ILEP), vinculada ao Nucleo de Ciéncia,
Tecnologia e Inovagado do Leite (NCTI). O projeto tem como foco a modificagdo da caseina por
meio da remocao seletiva de calcio.

PPGCTA fortalece cooperacao internacional com universidade Argentina

Em marco de 2026, uma delegagdo composta por

professores do Programa de Pds-Graduagdo em

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA), Prof.?

Liziane Schittler Moroni e Prof. Weber da Silva

Robazza, e representantes da administracdo

B R & F superior da Universidade Estadual de Santa Catarina

visitou a Universidade Nacional de Misiones

| (Argentina). A delegacdo incluiu o Pré-Reitor de

\ Pesquisa Prof. Pezzin, a Coordenadora de Pos-

Graduagdo Geisa Leticia Kempfer Bock, o

== representante de Assuntos Internacionais Prof.

b & Geovana Mendonga Lunardi Mendes, a Diretora

Geral Prof.® Edlamar Katia Adamy e a Diretora de

Pesquisa e Pds-Graduagdo Elisangela Argenta

Zanatta. A missao visou fortalecer a

internacionalizagdo do Programa e viabilizar
parcerias académicas e cientificas.
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PPGCTA RECEBE ESTUDANTE ESTRANGEIRO PELO GCUB

O PPGCTA recebeu o estudante estrangeiro Uambir Constantino Jaime, oriundo de
Queliname, em Mogambique, por meio da 4° edicdo do Programa GCUB de Mobilidade
Internacional (GCUB-Mob), promovido pelo Grupo de Cooperacdo Internacional de
Universidades Brasileiras (GCUB). A iniciativa é voltada a promog¢ado da internacionaliza¢cdo do
ensino superior e da cooperagdo académica entre instituicbes brasileiras e estrangeiras,
oferecendo bolsas de estudo para estudantes de diversos paises que desejam cursar pos-
graduagao no Brasil.

PROFESSORA DA UDESC OESTE PARTICIPA DE BANCA INTERNACIONAL DE DISSERTAGAO
DE MESTRADO

A professora Liziane Schittler Moroni, do Centro de @ —
Educagdo Superior do Oeste (UDESC CQeste),
participou, na condicdo de membro avaliador, da
banca de defesa da dissertacdo de mestrado do
Programa de Pds-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia
dos Alimentos da Universidad Nacional de Misiones
(UNaM), Argentina.

A dissertagdo, intitulada "Obtencion de polvo
soluble de extractos concentrados de yerba mate (llex
paraguariensis) mediante secado por espuma“, foi
desenvolvida pelo mestrando Edmond Jahir Quintero
Barba, sob orientagdo da Dra. Maria Marcela Brousse
e coorientacdo da Mgter. Nancy Cruz, ambas da
Faculdade de Ciéncias Exatas, Quimicas e Naturais
(FCEQyN-UNaM). A defesa foi realizada no dia 12 de
junho de 2026, de forma hibrida, reunindo ‘
pesquisadores de diferentes institui¢des. @exactas.unam
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EVENTOS

FORUM DE EGRESSOS

29 de maio de 2026 no Auditério do DEAQ

No dia 29 de maio a Udesc Oeste realizou o 1° Forum de Egressos da Graduagao em
Engenharia de Alimentos e Engenharia Quimica e o 2° Férum de Egressos da Pds-Graduagdo
em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, em Pinhalzinho (SC).O evento reuniu ex-alunos,
docentes, pesquisadores e profissionais da drea, promovendo um espaco de integracao e troca
de experiéncias. O férum também possibilitou a discussdo de desafios e oportunidades do
mercado de trabalho e da pesquisa cientifica, contribuindo para o desenvolvimento
profissional e académico dos participantes.

Na avaliacdo do evento, aproximadamente
81,8% dos participantes classificaram como
excelente os aspectos: “Organiza¢cdo Geral
do evento”, “Relevincia dos Temas
Abordados” e “Experiéncia Geral do Férum”.

Os demais 18,2% avaliaram esses mesmos :
critérios como bons, indicando um nivel geral & I rofimposecgrssod o

de satlsfagao positivo. o Aoy

El NCIA| NO'

“l h-u'j

De modo geral, os resultados evidenciam
uma percepg¢ao bastante favoravel do evento,
com destaque para a qualidade da
organizagao, a relevancia dos temas
abordados e a experiéncia proporcionada aos
participantes

FOMDOS angssosno o
UM DOS EGRESSOSE I ' RS WW;

HARIA DE A‘-‘MENT°S e mENTOS

\HARIA QUi &°A
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EVENTOS

MINAS LACTEA 14 a 16 de julho - Juiz de Fora/MG

De 14 a 16 de julho, aconteceu o Minas Lactea 2026, um dos mais importantes eventos
do setor lacteo da América latina, reunindo pesquisadores, estudantes, empresas,
industrias e especialistas para discutir inovag¢ao, tecnologia, qualidade, processamento e
as perspectivas para a cadeia produtiva do leite. O evento é reconhecido como um espago
de troca de conhecimento e apresentagdo das principais novidades do setor, contando
com a participag¢ao de profissionais, pesquisadores e instituicdes de referéncia na area.

O académico do Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(PPGCTA), Carlos Frederico Guilherme Hunsche, acompanhou as atividades do evento,
fortalecendo a conexdo da Universidade com as inovagdes e os desafios da cadeia leiteira.
Além de participar das atividades, o académico também apresentou dois trabalhos,
contribuindo com a divulgag¢ao das pesquisas desenvolvidas no Programa.

3 8° CONGRESSO
NACIONAL DE
LATICINIOS
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OUTRAS NOTICIAS

PROFESSORA DA UDESC OESTE E AVALIADORA NA EXPOQUEIJO BRASIL 2026

Entre os dias 25 e 28 de junho, a professora do PPGCTA, Elisandra Rigo, participou como
avaliadora da 6% ExpoQueijo Brasil, realizada em Araxa (MG), um dos principais eventos
dedicados aos queijos artesanais da América Latina. Representando a UDESC, a docente
integrou a equipe responsavel pela avaliagdo dos produtos inscritos e participou de atividades
técnicas voltadas a inovagao e valorizacdo da cadeia produtiva. A experiéncia fortalece as
ac¢des desenvolvidas pela UDESC, por meio do NCTI e do Programa de Pd6s-Graduacdo em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, em parceria com a Epagri e a ArteQueijo SC, contribuindo
para o desenvolvimento da producgdo de queijos artesanais de qualidade em Santa Catarina.

- ]
=
X =

X . - A" 1'%

GBRASIL 2026 -ARAXA INTERNATIONAL CHEESE AWARDS

PPGCTA RECEBE DEZ NOVOS ESTUDANTES NO SEMESTRE 2026.2

No semestre 2026.2, o Programa de Pds-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

(PPGCTA) da UDESC OQOeste da as boas-vindas a dez novos estudantes, selecionados por meio do
Edital n® 007/2026/Direg¢ao Geral/UDESC QOeste para ingresso no curso de mestrado.
Os novos mestrandos passam a integrar as atividades de ensino, pesquisa e extensdo desenvolvidas
pelo Programa, sob orientacdo dos professores doutores Aleksandro Schafer da Silva, Darlene
Cavalheiro, Elisandra Rigo, Georgia Ane Raquel Sehn, Heveline Enzweiler, Luiz Jardel Visioli, Weber
da Silva Robazza e Wladimir Padilha da Silva.

Os candidatos selecionados deverao realizar a matricula até o dia 24 de julho de 2026, prazo que
também se aplica aos estudantes veteranos do Programa. As aulas do semestre terdo inicio em 3 de
agosto de 2026.
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OUTRAS NOTICIAS

.
UDESC APROVA NOVO REGIMENTO UNICO PARA POS-GRADUAGAO STRICTO SENSU

A UDESC aprovou em 26 de margo de 2026 a Resolugdo CONSUNI n°® 007/2026. A partir de
agora, todos os Programas de Pds-Graduacao stricto sensu da Universidade passam a seguir um
unico Regimento Geral. A nova regra entra em vigor imediatamente e revoga normas anteriores. O
objetivo é padronizar procedimentos de mestrado e doutorado em todos os campi.

UDESC APROVA PROGRAMA DE BOLSA MONITORIA - PROMOP

Em 27 de maio de 2026 foi aprovada a Resolugdo n° 012/2026 - CONSUNI, que disp&e sobre o
Programa de Bolsas de Monitoria de P6s-Graduagdo (PROMOP) da UDESC.
Dentre as principais disposi¢cdes, destacam-se:

e Cumprimento de carga horaria de 12 horas semanais pelos bolsistas, conforme previsto para o
desenvolvimento das atividades de monitoria;

» Necessidade de observancia dos critérios para manuteng¢ao da bolsa, incluindo as disposi¢cdes
constantes no Art. 10 da nova resolucdo, especialmente aquelas relacionadas ao desempenho
académico e a ndo reprovacao;

e Apresentagao de Plano de Atividades elaborado conjuntamente entre bolsista e orientador no
momento da implementag¢ao da bolsa;

e Ampliagdo da finalidade do programa, contemplando atividades relacionadas ao ensino,
pesquisa e extensao;

e Possibilidade de supervisdo das atividades pelo professor orientador ou, mediante justificativa,
por outro docente vinculado ao Programa de Pés-Graduacao.
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RESERVE SUA AGENDA

CONECTA LEITE
21 e 22 de outubro de 2026 no Parque da Itaipu Rural Show em Pinhalzinho/SC

O Conecta Leite tem como objetivo conectar produtores, industrias, empresas,
especialistas e instituicbes para promover a integracdo entre os diferentes elos da
cadeia produtiva do leite, fortalecendo a troca de conhecimento, a inova¢ao e a geragao
de negdcios. O evento é realizado pela 2W Eventos e conta com a parceria do Nucleo
de Ciéncia, Tecnologia e Inovag¢ao do Leite - NCTI da Universidade do Estado de Santa
Catarina (Udesc), instituigcdes que contribuem para a constru¢gdo de uma programagao
técnica qualificada e alinhada aos desafios e oportunidades do setor. Com palestras,
painéis, exposicdo de tecnologias, apresenta¢do de cases de sucesso e espagos voltados
ao networking, o Conecta Leite busca aproximar a academia, a pesquisa e o mercado,
promovendo conexdes estratégicas que contribuam para o desenvolvimento sustentavel
e inovador da cadeia do leite. Mais informacdes, acesse: conectaleite.com.br
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