36° | Seminariode
SiC | niciagao Cientifica

APRESENTACOES DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS E

ENGENHARIA QUIMICA
LOCAL: Auditério DEAQ
29/09/2026
ID TiTULO HORARIO AUTORES APRESENTADOR
38 Adsorcao de cafeina em carvéo ativado: 18:00- Débora Fernanda Capra, Alica Anténia | Débora Fernanda
estudo de equilibrio e modelagem 19:00 Dutra, Luiz Jardel Visioli Capra
matematica
26 Azeotropismo: influéncia de solventes 18:00- Igor Gabriel Kaiser, Raquel Bordignon, | Igor Gabriel Kaiser
eutéticos profundos no equilibrio liquidovapor 19:00 Alessandro Cazzonato Galvao
de misturas formadas por agua e 1-
propanol
27 Caracterizacao peptidémica de fermentado 18:00- Carlos Aloisio Johann Dammann, Aniela Carlos Aloisio
Bloco de soro de leite: propriedades estruturais 19:00 Pinto Kempka Johann Dammann
1 associadas ao potencial anti-inflamatorio
28 Potencial metabdlico e anti-inflamatério de 18:00- Larissa Cunico, Sander Souza Farias, Larissa Cunico
fermentado de proteina de ervilha: avaliagéo 19:00 Aleksandro Schafer da Silva, Aniela
de parametros bioguimicos e hematolégicos Pinto
in vivo Kempka
29 Prospeccéo peptidémica pos-digestao in vitro 18:00- Vitéria Alana Esposito de Saibro, Sander Vitéria Alana
de proteina de ervilha submetida a 19:00 Souza Farias, Rafaela Ansiliero, José Esposito de
hidrdlise enzimatica Ricardo Machado dos Santos, Aniela Saibro
Pinto Kempka
1
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30 Propriedade funcionais e potencial de 18:00- Ruan Goncalves Vargas, Gabrieli Leticia | Ruan Goncalves
alergenicidade do leite de ovelha e derivados 19:00 Zeilinger, Vargas
Jaqueline Debortolli, Bruna Camili
Scopel, Duana Ceciliani Hanauer,
Rosicler Colet, Ana Luiza
Bachmann Schogor, Darlene Cavalheiro,
Georgia Ane Raquel Sehn, Elisandra
Rigo.
31 Desenvolvimento de métodos despoluentes 19:00- Bruno Carvalho Martins, Ana Paula Bruno Carvalho
para a recuperacao de aguas residuais 20:00 Spezia Darif, Luiz Jardel Visioli, Heveline Martins
Enzweiler
32 Identificacdo de elementos potencialmente 19:00- Thiago Gobbi de Farias, Lucas Avila do Thiago Gobbi de
toxicos em amostras de leite bovino: uma 20:00 Nascimento, Gabriel Emiliano Motta, Ana Farias
revisao da literatura Paula Spezia Darif, Luiz Jardel Visioli,
Heveline Enzweiler
Bloco | 33 Potencial antioxidante e antimicrobiano do 19:00- Joao Pedro Prado Villar, Thais Fernanda Joao Pedro
2 extrato das folhas de maytenus ilicifolia 20:00 de Prado Villar
Marco, Luana Bettanin, Jaqueline
Scapinello
34 Remocéao do herbicida 19:00- Luiz Felipe Zappani, Luana Bettanin, Luiz Felipe
2 ,4diclorofenoxiacético (2,4-d) de solucées 20:00 Thais Zappani
aquosas utilizando biocarvao de casca de Fernanda de Marco, Alexandre Tadeu
arroz Paulino, Jaqueline Scapinello
35 Aceitagdo sensorial de biscoito com farinha 19:00- Camile Bioto, Isadora Daleaste, Luciola Camile Bioto
de semente de girassol 20:00 Bagatini
36 Avaliacao sensorial de biscoito salgado com 19:00- Isadora Daleaste, Camile Bioto, Luciola Isadora Daleaste
adicao de farinha de beterraba 20:00 Bagatini
37 Isotermas de adsorcéo simultanea de 20:00- Ana Paula Manerich Sa, Mariana Ana Paula
amarelo crepusculo e cafeina 21:00 Tambosi Manerich S&
Packer, Heveline Enzweiler, Luiz Jardel
2

~J Pag. 02 de 04 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo

© UDESC 00010759/2026 e o cédigo D43DW46H.



36°

Seminario de

SiC

Iniciagdo Cientifica

Visioli.
39 Correlacéo entre a composicao de acidos 20:00- Gabriela Cenci Canuto, Heveline Gabriela Cenci
graxos e o teor elementar de metais no leite 21:00 Enzweiler, Canuto
Luiz Jardel Visioli
40 Desenvolvimento e caracterizagdo térmica, 20:00- Marilia Marschall Sedosvki, Maryelen Marilia Marschall
mecanica e microestrutural de 21:00 Alijar Souza, Marlene Bampi, Marcia Bar Sedosvki
bionanocompdsitos poliméricos de matriz da Schuster.
proteina de soro de leite
41 | Avaliacao do impacto de diferentes processos 20:00- Marlei Teresinha Canova, Andréia Zilio Marlei Teresinha
Bloco de secagem na elaboracgao da farinha de 21:00 Dinon, Marcia Bar Schuster, Dulcineia Canova
3 banana verde Triches, Marina Volpato Dacoreggio,
Marlene Bampi.
42 Fronteiras emergentes da extracdo com 20:00- Amanda Rodrigues, Emily Vargas Amanda
fluidos supercriticos aplicada a alimentos e 21:00 Kutscher, Rodrigues
biorrecursos Alessandro Cazonatto Galvdo, Weber da
Silva Robazza
43 Maturidade metodoldgica e translacional da 20:00- Emily Vargas Kutscher, = Amanda Emily Vargas
extracdo com fluidos supercriticos: uma 21:00 Rodrigues, Kutscher,
andlise da producéo cientifica e tecnologica Alessandro Cazonatto Galvao, Weber da
Silva Robazza
Elisangela Argenta Zanatta
Diretora de Pesquisa e P4ds-graduacao
UDESC Oeste
3
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Caodigo para verificagdo: D43DW46H

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

ELISANGELA ARGENTA ZANATTA (CPF: 604.XXX.770-XX) em 16/09/2026 as 14:27:25
Emitido por: "SGP-e", emitido em 30/03/2018 - 12:42:27 e valido até 30/03/2118 - 12:42:27.
(Assinatura do sistema)

Para verificar a autenticidade desta copia, acesse o link https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/conferencia-
documento/VURFUONfMTIWMjJIMDAWMTA3NTIfMTA3N]jFfMjAyNISENDNEVzQ2SA== ou o site
https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo UDESC 00010759/2026 € 0 c6digo
D43DW46H ou aponte a camera para o QR Code presente nesta pagina para realizar a conferéncia.




