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CURSO DE GRADUAGAO EM ENGENHARIA DE PESCA

CURRICULO: 2013/2

PROGRAMA
DISCIPLINA: Gerenciamento Costeiro
CcODIGO: 9GERC
PRE-REQUISITOS: Gestdo de Recursos Ambientais
CARGA HORARIA: 72 h/a
CREDITOS: 04

I - OBJETIVO GERAL:
Apresentar aos discentes o histérico e conceitos do Gerenciamento Costeiro, além dos
principais aspectos e ferramentas institucionais para realizacdo de um gerenciamento
costeiro integrado.
II - OBJETIVOS ESPECIFICOS:
Histérico e evolugdo do Gerenciamento Costeiro;
Aspectos institucionais do Gerenciamento Costeiro;
Legislacdo;
CONAMA.
ITI - EMENTA:
Plano Nacional de Gerenciamento Costeiro (PNGC); Zona Costeira; Transicao de
ambientes terrestres e marinhos; Populacdo mundial das Zonas Costeiras; Gestao
ambiental da Zona Costeira do Pais; Zona Exclusiva; Formulacdo de politicas; Agéncia
Brasileira de Gerenciamento Costeiro; CONAMA; CNRH.
IV - CONTEUDO PROGRAMATICO:
UNIDADE I- Apresentacao do Plano de Aula e da estratégia de avaliagao.
UNIDADE II- Historico do Gerenciamento Costeiro.
UNIDADE III- Gerenciamento Costeiro no Mundo, no Brasil e em Santa Catarina.
UNIDADE IV- Introdugao ao Gerenciamento Costeiro.
UNIDADE V - Plano Nacional de Gerenciamento Costeiro (PNGC).
UNIDADE VI - Zona Costeira:
VI.1 - Definicao;
VI.2 - Estudos realizados;

VI.3 - Ambientes situados na Zona Costeira.

UNIDADE VII - ZEE: Aspectos gerais e legais.
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UNIDADE VIII - Agéncias de Gerenciamento Costeiro.
UNIDADE IX - Gestdao ambiental da Zona Costeira.
UNIDADE X - Politica Nacional dos Recursos Hidricos.
UNIDADE XI - Planejamento Espacial Marinho (PEM).
UNIDADE XII - CONAMA.

V - METODOLOGIA ADOTADA:
Serdo realizadas aulas expositivas e discursivas com a utilizacdo de recursos audio
visuais.

VI - AVALIAGAO:

A avaliacdo sera continua durante todo o semestre, onde serd levada em consideragao a
participacao dos discentes. Sera realizada 1 prova, estudos dirigidos e seminarios.

VII - BIBLIOGRAFIA:

BASICA
BARROS, H.M.; et al. Gerenciamento Participativo em Manguezais. Recife: Editora
da UFPE, 2000 (0 exemplares).

DIEGUES, A.C.S. Ecologia humana e planejamento costeiro. Nucleo de Apoio a
Pesquisa sobre Populacbes Humanas em Areas Umidas Brasileiras (NUPAUB). Sao Paulo:
USP, 2001. (0 exemplares).

HOGAN, D.J.; VIEIRA, P.F. Dilemas socioambientais e desenvolvimento
sustentavel. Campinas: Editora da UNICAMP, 1995 (2 exemplares).

JACOBI, P.R. Ciéncia Ambiental: os desafios da interdisciplinaridade. S3o Paulo:
Editora Annablume/FAPESP, 2000. (1 exemplar).

MORAES, A.C.R. Contribuicoes para a gestio da zona costeira do Brasil:
elementos para uma geografia do litoral brasileiro. Sao Paulo: HUCITEC/EDUSP,
1999. (1 exemplar).

COMPLEMENTAR

ACSELRAD, Henri; MELLO, Cecilia Campello do A.; BEZERRA, Gustavo das
Neves. Cidade, ambiente e politica: problematizando a Agenda 21 local. Rio de
Janeiro: Garamond, 2006. 133 p. (1 exemplar).

ANDRADE, J.; Scherer, M.E.G. Decalogo da gestdao costeira para Santa Catarina:
avaliando a estrutura estadual para o desenvolvimento do Programa Estadual
de Gerenciamento Costeiro. Desenvolvimento e Meio Ambiente, 29: 139-154. 2014.
(0 exemplares).

Centro de Exceléncia para o Mar Brasileiro. O Brasil e o Mar no Século XXI: Relatério
aos tomadores de decisao do Pais/CEMBRA, Coord. Luiz Philippe da Costa
Fernandes, Prep. Lucimar Luciano de Oliveira. 22 ed, ver. e ampl. Niterdi, RJ, 540p.
2012. (0 exemplares).

CICIN-SAIN, Biliana; KNECHT, Robert W. Integrated coastal and ocean
management: concepts and practices. Washington, D.C.: Island Press, c1998. xxvi, 517
p. ISBN 1559636041 (paper : acid-free paper). (1 exemplar).
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CLARK, John R. Coastal zone management: handbook. Boston, MA: Lewis Publishers,
1995. 694 p. ISBN 9781566700924. (1 exemplar).

Conferéncia das NacgGes Unidas sobre o Meio Ambiente e Desenvolvimento (1992: Rio de
Janeiro). Agenda 21 - Brasilia: Camera dos Deputados, Coordenacdo de Publicaces,
1995. 472p. (0 exemplares).

FAO. Integrated coastal management law: Establishment and strengthenung
national legal frameworks for integrated costal management. FAO Legislative
Study. 274p. 1993. (0 exemplares).

FAO. The Exclusive Economic Zone: A historical Perspective. FAO Corporate
Document Repository. Fisheries and Aquaculture Department. (0 exemplares).

HAINES-YOUNG, R.; POTSCHIN, M. Integrated Coastal Zone Management and the
Ecosystem Approach. Deliverable D2.1, PEGASO Grant agrément n°® 244170. CEM
Working Paper n® 7, 17pp. 2011. (0 exemplares).

KAY, Robert; ALDER, Jackie. Coastal planning and management. 2nd ed. London;
New York, NY: Spon Press, 2005. xix, 380 p. ISBN 9780415317733. (1 exemplar).

MARRONI, Etiene Villela; ASMUS, Milton L. Gerenciamento costeiro: uma proposta
para o fortalecimento comunitario na gestdao ambiental . Pelotas: USEB, 2005. 149 p.
ISBN 8589985067. (1 exemplar).

MMA. Conselho Nacional do Meio Ambiente (Brasil). Resolucoes CONAMA: Resolucoes
vigentes publicadas entre setembro de 1984 e janeiro de 2012. Ministério do Meio
Ambiente, Brasilia, 1126p. 2012. (0 exemplares).

SOUZA, J1.M. Mar Territorial, Zona Econdémica Exclusiva ou Plataforma
Continental? Revista Brasileira de Geofisica, 17: 79-82. 1999. (0 exemplares).

VERDUM, R.; MEDEIROS, R.M.V. RIMA: Relatorio de Impacto Ambiental -
Legislagcdao, elaboracdao e resultados. 52 ed. Porto Alegre: Editora UFRGS, 252p.
2006. (0 exemplares).

WILLIAMS, A.; MICALLEF, A. Beach Management: principles and practice. Earthscan,
London. 480p. 2009. (0 exemplares).

XAVIER, R. O gerenciamento costeiro no Brasil e a cooperacao internacional /
Renato Xavier, Brasilia: IPRI, 157p. 1994. (0 exemplares).
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CURRICULO: 2013/2

PROGRAMA

DISCIPLINA: Engenharia Sanitaria de Entrepostos de Pescado
CcODIGO: 9ENGP

PRE-REQUISITOS:

CARGA HORARIA: 72 h/a

CREDITOS: 04

I - OBJETIVO GERAL:

Disponibilizar informacdes sobre a implantacdao e funcionamento higiénico sanitario dos
entrepostos de pescado, que melhor atendem as exigéncias estabelecidas pelos
organismos oficiais competentes nacionais e internacionais,referentes ao recebimento,
processamento, estocagem e expedicdao de produtos de pescado.

II - OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Reconhecer a padronizacao dos procedimentos a serem seguidos no entreposto;
Identificar os requisitos gerais obrigatérios de forma a racionalizar os investimentos
evitando o super ou subdimensionamento das instalacdes;

III - EMENTA:

Programa fisico e estratégico para o Entreposto. Condicbes para o desembarque de
pescados distintos, pregos minimos na operacionalizagdo dos desembarques, areas de
atracacdo, area de abastecimento para as embarcagdes (combustivel, rancho, agua,
gelo); fabrica de gelo, especificos de transporte, lavagem, classificacdo, inspecdo e
pesagem dos pescados, area de recepcao de pescado, area para beneficiamento de
pescado, area para recebimento e comercializagdo de pescado no atacado, areas
destinadas a estacionamentos de veiculos, equipamento de higienizagdo (linhas de
processamento, "lavador" de caixas plasticas para acondicionamento de pescado e para
o interior do bal dos caminhdes); equipamento de seguranca; coleta de dleo
lubrificante descartado pelas embarcagdes; sistema emergencial de energia (gerador);
camaras modulares de resfriamento (0°C) e frigorifica (-25°C); refeitéorio popular;
alojamento para o treinamento de pescadores; tratamento de residuos (liquidos e
solidos); coleta seletiva de lixo das embarcagdes;armazenagem de material para
desembarque (tabuleiros); localizacdo, dependéncias, equipamentos, instalacdes e
construgdo de agroindustrias para recepgdo, manipulacdo e processamento de pescado
e seus derivados comestiveis e ndao comestiveis; fases operacionais e fluxogramas
operacionais de producdo de pescado e seus derivados comestiveis e ndo comestiveis;
normas técnicas para abate e comercializacdo de pescado e derivados; elaboracdo de
layout de entreposto de pescado.

IV - CONTEUDO PROGRAMATICO:
1. Conceituacdo da terminologia que identifica as instalagdes

2. InstalagOes e equipamentos relacionados com a técnica de Inspecdo “ante” e “post-
mortem”:
2.1. Secdo de recepcao da materia prima, de evisceracao, filetagem, embalagem
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2.2. Fabrica e silo de gelo, camaras resfriamento e isotérmicas, tunel de congelamento

3. Infraestrutura

3.1. Sala de fracionamento, secao de higienizacao de utensilios, Seccao de Expedicao de
produtos

3.2. Caracteristicas gerais das Instalacdes e equipamentos

3.3. Pisos e Esgotos

3.4. Paredes, Portas e Janelas

3.5. Iluminacdo e Ventilagdo, Teto, Lavatorios de maos

3.6. Carros, Chutes, mesas, agua de abastecimento.

4. Desembarque
4.1. Modificagdes e adaptacdes do Projeto Embarque Nessa MPA
4.2. Infraestrutura de desembarque de pescado

5. Analise de Perigo de Ponto Critico de Controle (APPCC)
5.1. Contaminacado cruzada
5.2. Certificagdes internacionais

6. Fluxograma

6.1. Organizacao da estrutura e layout de um entreposto - Fluxograma
6.2. Layout CIDASC - estabelecimento de pescado

6.3. Instalagdo para Inspecgdo Sanitaria dos Entrepostos de Pescado

7. Efluentes
7.1. Processos no tratamento de efluentes
7.2. Tratamento de residuos sélidos

V - METODOLOGIA ADOTADA:

A disciplina serd ministrada por meio de aulas tedrico-praticas ,expositivas apresentadas
por meio de equipamentos multimidia e outros meios tecnoldgicos, com uso de fotos e
videos ilustrativos de todos os processos apresentados. As aulas teoricas serdo
alternadas com aulas praticas, aliando teoria e pratica, assim como, estudos de casos,
discussOes e visitas técnicas permitindo que os alunos tenham uma visdo geral sobre as
instalagdes, equipamentos e layout dos Entrepostos de Pescado.

VI - AVALIAGAO:

Participacdo em aula, apresentacdo de seminarios, relatéorios e provas escritas e
praticas.

VII - BIBLIOGRAFIA:

BASICA

1. SIMCHI-LEVI, D.; KAMINSKI, P.; SIMCHI-LEVI, E. Cadeia de suprimentos : projeto e
gestao . 3.ed. Porto Alegre: Bookman, 2010. (6 exemplares)

2. ISAAC, V.).; CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E
TECNOLOGICO. A Pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do século XXI: recursos,
tecnologias, aspectos socioecon6micos e institucionais . Belém, PA: Ed. da UFPA, 2006.
186 p. (2 exemplares)

3. BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Plataforma tecnoldgica do
camarao marinho cultivado. Brasilia, DF: CNPq, 2001. 276 p. (2 exemplares).

COMPLEMENTAR
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1. IVO, C.T.C.; FONTELES FILHO, A.A.; DA SILVA, A.C.; VIEIRA, R.H.S.F. Cadeia
produtiva da lagosta ns regidoes Norte e Nordeste do Brasil. Fortaleza: RDS, 2013c 216 p.
(4 exemplares)

2. KUBITZA, F. Técnicas de transporte de peixes vivos. 3. ed., rev. Jundiai: Ed. do Autor,
1999. 51 p. (5 exemplares)

3. HUSS, Hans Henrik. Garantia da qualidade dos produtos da pesca: parte 7:
estabelecimentos destinados a transformacdo do pescado. Brasilia, DF: FAO, 1997.
Disponivel em: <http://www.fao.org/docrep/003/t1768p/T1768P09.htm#ch7>. (E-book)
4. BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Manual de procedimentos para
implantacdo de estabelecimento industrial de pescado : produtos frescos e congelados.
Brasilia, DF: MAPA, 2007. Disponivel em:
<http://www.canaldoprodutor.com.br/sites/default/files/Manual_de_Ind_Pescado.pdf>
(E-book)

5. GONCALVES, A.A. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovagao e legislagao.
Sao Paulo: Atheneu, 2011. 608 p. (12 exemplares)
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CURRICULO: 2013/2

PROGRAMA
DISCIPLINA: Inspecao de Produtos de Origem Pesqueira
CODIGO: 9IPOP
PRE-REQUISITOS: Administracao e Legislacao Pesqueira
CARGA HORARIA: 72 h/a
CREDITOS: 04

I - OBJETIVO GERAL.:

Prover os académicos de instrumentos cientificos e tecnolégicos que os capacite
para a inspecdo do pescado e seus derivados, através do conhecimento da legislacao
dos produtos de origem pesqueira em agroindlstrias, programas de autocontrole,
inocuidade e segurancga alimentar.

II - OBJETIVOS ESPECIFICOS:

- Despertar nos académicos a importancia do conhecimento sobre a Inspecdo do
pescado enquanto disciplina, e enquanto campo de conhecimento criar possibilidades de
reflexdo e produgdo cientifica sobre o tema;

- Determinar a qualidade do pescado e os principais fatores que interferem na mesma;

- Conhecer as principais normas que regulam a industrializagdo e comércio do pescado
como alimento;

- Fornecer nogoes legais sobre manipulacao, transporte, estocagem, processamento e
rotulagem de pescado na industria de alimentos;

- Atuar na fiscalizagao de produtos pesqueiros;

- Implementar programas de auto-controle em indUstrias de alimentos;

- Possuir nogdes sobre bem-estar animal e abate humanitario do pescado;

- Relacionar os conhecimentos adquiridos durante a disciplina com outras areas da
Engenharia da pesca.

ITT - EMENTA:

Inspecdo de pescado e seus derivados comestiveis e ndo-comestiveis; coleta e analises
fisico-quimicas e microbioldgicas de agua, pescado e seus derivados (principais analises
de rotina e legalmente exigidas, nacional e internacionalmente); programas de
qualidade executados nas agroindustrias e exigéncias legais (nacional e internacional):
ISO 22000/2005, Boas Praticas de Fabricagdo (BPF), Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO), Analise de Risco e Pontos Criticos de Controle (HACCP), 5S,
Treinamento no Local de Trabalho (TLT), Boas Praticas de Agropecuarias (BPA),
Programas de Biosseguridade, Bem Estar Animal (BEA), Programas de rastreabilidade,
dentre outros mais atuais e de maior importdncia e impacto no mercado nacional e
internacional de pescado e derivados; principais enfermidades veiculadas pelo pescado
de importéncia para a inspecdo de alimentos e salude publica; qualidade da agua e sua
influéncia na qualidade do pescado e seus derivados; classificacdo e controle de
qualidade das matérias-primas nas agroindustrias de pescado e derivados; inspecgdo,
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aprovacdo e analises de rotulagem de produtos de origem do pescado; inspegdo ante
mortem, abate, necropsias e coleta de material para analises oficiais, inspecdo post
mortem, rigor mortis, transformacdao de carne em musculo e suas alteragdes (inspecdo,
selegdo e classificacdo), critérios de julgamento; controle de residuos em pescado e
seus derivados; Programa Nacional de Sanidade de Animais Aquaticos (PNSA),
segurancga alimentar na cadeia produtiva do pescado, desde a producdo e pesca até a
mesa do consumidor..

IV - CONTEUDO PROGRAMATICO:
a. Aula introdutoéria: apresentacdo do plano de ensino e da disciplina
b. Legislacdo, fiscalizacdo e regulamentos técnicos de identidade e qualidade:

- Conceitos

- Atuacdo profissional na area de inspecdo de produtos de origem pesqueira;

- Tipos de inspecdo e esferas de atuacdo (competéncias) e responsabilidade técnica;
- Legislagdo industrial e sanitaria — estabelecimentos industriais (exigéncias);

- Inspecao ante-mortem e post-mortem;

- Regulamentos e padrdes de identidade e qualidade.

c. Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA) e Sistema Brasileiro
de Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA)

d. Avaliacao da qualidade da carne de pescado:

- Generalidades sobre o pescado e seus derivados;

- Principais legislagOes e pesquisas da area;

- Fatores que interferem na qualidade do pescado;

- Principais requisitos e padrbes para avaliagao da qualidade do pescado;

- Defeitos de qualidade e fraudes no pescado - analises e coletas oficiais;

- DefinigOes técnicas e legais;

- Principais doengas de veiculagdao por alimentos (pescado e seus derivados)

e. Programas de auto-controle em industrias de pescado e demais exigéncias legais

- Manipulacdo, transporte, armazenamento e estocagem do pescado a bordo dos barcos
pesqueiros e nas agroindUstrias processadoras e beneficiadoras de pescado fresco e
derivados industrializados;

- Controle de qualidade do pescado e seus derivados em plantas industriais -
fiscalizagdo, supervisao e auditorias;

- Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional
(PPHO), Procedimentos Operacionais Padrdao (POP) e Anadlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC);

- Bem estar animal e abate humanitario;

- Embalagem e rotulagem de produtos carneos (pescado);

- Programas de qualidade e de certificagdo em indUstrias de alimentos (pescado).

V - METODOLOGIA ADOTADA:

Aula tedrica expositiva dialogada com a utilizacdo de recursos audiovisuais
(computador, multimidia - datashow e caixas de som, quadro negro e giz) e aulas
praticas com visitas técnicas em agroindustrias de pescado.

VI - AVALIAGAO:

2 provas escritas relativas ao contelido tedrico ministrado em sala de aula.

VII - BIBLIOGRAFIA:
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BASICA
BRASIL. Decreto n° 30.691 de 29 de marco de 1952. Regulamento de Inspecao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA. Diario Oficial [da]

Unido, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Brasilia, DF, 07 jul. 1952.

GONCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacdao e
Legislagdo. S3o Paulo: Atheneu, 2011. (7 exemplares)

ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.
2. (5 exemplares)

COMPLEMENTAR

CONTRERAS. Higiene e Sanitizacdo na Indistria de Carnes e Derivados. S3o Paulo:
Livraria Varela, 2003. (0 exemplares)

GAVA, Altanir Jaime. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagbées. S3o Paulo:
Nobel, 2008. 511 p. ISBN 9788521313823 (broch.). (3 exemplares)

GERMANO, P.M.L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos: qualidade das
matérias-primas, doencgas transmitidas por alimentos e treinamento de recursos
humanos. S3o Paulo: Varela, 2011. (3 exemplares)

HALL, G. M. Fish processing: sustainability and new opportunities. Chichester, UK:
Wiley-Blackwell, 2011. x, 296 p. ISBN 9781405190473. (1 exemplar)

OGAWA. Manual de Pesca: Ciéncia e Tecnologia de Pescado. S3o Paulo: Manole,
1999. (0 exemplar)
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UNIVERSIDADE DO ESTADO DE SANTA CATARINA - UDESC

CENTRO DE EDUCAGCAO SUPERIOR DA REGIAO SUL — CERES - LAGUNA
CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PESCA - DEP

CURRICULO: 2013/2
PROGRAMA

DISCIPLINA: Navegacdo 2
CODIGO: 9NAVE

CARGA HORARIA TOTAL: 72 HA
CREDITOS: 04

EMENTA:

Introdugdo ao problema da navegacdo. Auxilio a navegagdo. Projetos
cartograficos. Agulhas nauticas. Conversdes de rumos e marcagdes. Instrumentos
para a navegacdo. Leis e regulamentos para a navegagdo. Geonavegacao.
Navegacao estimada. Derrotas. Navegacao eletrénica. Técnicas de navegacao
costeira e em aguas restritas. Técnicas de navegagéo oceéanica.

I- OBJETIVO GERAL

Apresentar todos os aspectos relacionados a Navegacdo, com o intuito de
capacitar o aluno a navegar com segurancga e obter a licenga necessaria para tal,
junto a Marinha do Brasil.

Il- OBJETIVOS ESPECIFICOS
Ao final da disciplina o aluno tera adquirido informacdes tedricas e praticas sobre

como navegar com seguranga, além de obter conhecimento necessario para
solucionar problemas referentes a navegacéo.

Ill- CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Unidade 1 — Introducao ao problema da Navegacao.
1.1.  Importancia do estudo.

2. Unidade 2 - Auxilio a Navegacao.

2.1. Definicao

2.2 Tipos e métodos de navegagao
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2.3 Problemas gerais de navegagao

3. Unidade 3 - Os projetos cartograficos.
3.1.  Mapas e cartas;

3.2.  Projegdes cartograficas.

4. Unidade 4 - Agulhas nauticas.

4.1.  Agulha magnética;

4.2. Agulha giroscopica.

5. Unidade 5 - Rumos e marcagoes.

5.1. Conversoes de rumos e marcacoes.

6. Unidade 6 - Sistemas de coordenadas.
6.1. A posi¢cdo no mar.

7. Unidade 7 - Instrumentos para navegagao.
7.1.  Instrumentos nauticos.

8. Unidade 8 - Legislagao.

8.1 Regras gerais.

9. Unidade 9 - Navegagao estimada.

9.1. Conceito;

9.2 Plotagem do ponto estimado.

10. Unidade 10 - Navegacao eletronica.
10.1. Instrumentos utilizados.

11. Unidade 11 — Técnicas de navegagao.
11.1. Como navegar.

iV - METODOLOGIA ADOTADA

A metodologia consistira em aulas expositivas e dialogadas, utilizando materiais
que visem estimular a criatividade e desenvolver a autonomia intelectual, de modo
a sistematizar o conhecimento tedérico-pratico.

Serao realizadas saidas de campo e atividades praticas com o intuito de realizar a
observagéo dos equipamentos, das regras e normas de navegagao, bem como da
navegagao propriamente dita.

V- AVALIAGCAO
Serao realizadas cinco avaliagdes, entre elas duas provas (escrita), trabalhos de

pesquisa, relatério de campo e apresentacdo de seminario. Ainda, sera avaliada a
participacao e frequéncia nas aulas.

VI- BIBLIOGRAFIA
BASICA

BARROS, G. L. M. Navegar é Facil. Petropolis: Catedral das Letras, 2006. 655 p.

CORONEL FERNANDES MARTINS, SN — BAIRRO CENTRO — LAGUNA - SC
CEP: 88.790-000 — FONE: (48) 3647-4190

[ERN

N Pag. 02 de 03 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo UDESC 00000590/2022 e o c6digo P9L16XA8.



R UDESC

niversidade do Estado de Santa Catarina

Centro de Educacéo Superior da Regido Sul

BARROS, G. L. M. Navegagao Astrondémica, Fundamentos e Pratica. Rio de Janeiro:
Edi¢cbes Maritimas, 1997.

MIGUENS, A. P. Navegacao: a ciéncia e a arte. Vol I, Il e lll. Niteréi, RJ: Diretoria de
Hidrografia e Navegacao, 2000. 2100 p.

COMPLEMENTAR

APLEYARD, S. F. Marine Eletronic Navigation. London: Routledge of Kengan Paul,
1980.

BARROS, G. L. M. Navegando pelo Sol. Rio de Janeiro: Edicbes Maritimas, 1997.
GARRISON, T. Fundamentos de Oceanografia. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2010.
SCHMIDT, J. G. Aprenda a Navegar. Rio de Janeiro: Edi¢des Maritimas, 1985.
SCHMIEGELOW, J. M. M. O Planeta Azul: uma introdugao as ciéncias marinhas. Rio
de Janeiro:
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UNIVERSIDADE DO ESTADO DE SANTA CATARINA - UDESC
CENTRO DE EDUCAGCAO SUPERIOR DA REGIAO SUL - CERES
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PESCA - DEP
CURSO DE GRADUAGAO EM ENGENHARIA DE PESCA

CURRICULO: 2013/2

PROGRAMA
DISCIPLINA: Tecnologia do Pescado II
CcODIGO: 9TPES
PRE-REQUISITOS: Tecnologia do Pescado I
CARGA HORARIA: 72 h/a
CREDITOS: 04

I - OBJETIVO GERAL.:

Prover os académicos de instrumentos cientificos e tecnoldgicos que os capacite para a
tecnologia do pescado e seus derivados.

II - OBJETIVOS ESPECIFICOS:

- Despertar nos académicos a importancia do conhecimento sobre a Tecnologia do
pescado enquanto disciplina, e enquanto campo de conhecimento criar possibilidades de
reflexao e producdo cientifica sobre o tema;

- Transferir conhecimento sobre as formas de obtencao e processamento do pescado e
seus derivados, assim como identificar e descrever os seus fluxogramas na industria;

- Relacionar os conhecimentos adquiridos durante a disciplina com outras areas da
Engenharia da pesca.

ITIT - EMENTA:

Tecnologia da producgao, industrializagao e comercializagao de pescado, seus produtos e
subprodutos comestiveis e ndo comestiveis — processamento tecnoldgico de pescado e
seus derivados; tecnologias de processamento, conservacao, embalagem e rotulagem
de produtos de origem do pescado e subprodutos comestiveis e ndo comestiveis e suas
exigéncias legais.

IV - CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Aula introdutédria: apresentacdao do plano de ensino e da disciplina

- Introducdo a disciplina: tecnologia da produgdo, industrializagdo e comercializagdo de
pescado.

- Fluxograma de obtencdo do pescado (matéria prima para a fabricacdo de derivados).

- Fluxogramas de fabricacdo: da recepcdo da matéria prima a comercializacdo do
produto, fatores que interferem na qualidade e diferentes técnicas.

a. Enlatados do pescado (conserva)

b. Pescado salgado

c. Pescado seco

d. Pescado defumado

e. Pescado fermentado, marinado e escabeche

f. Surimi e CMS (Carne Mecanicamente Separada)

g. Pescado formatado, reestruturado, empanado e embutido
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- Fluxograma da fabricacdo da farinha e 6leo de pescado

- Outros produtos derivados do pescado: concentrado protéico, hidrolisado protéico,
silagem, couro, gelatina, quitina, sollvel, ovas e pigmentos

- Algas marinhas: producdo e comércio de algas utilizadas na alimentacao humana

- Fluxograma da induUstria do camardo e da lagosta: da recepcdo a comercializacdo do
produto e fatores que interferem na qualidade

V - METODOLOGIA ADOTADA:

Aula tedrica expositiva dialogada com a utilizagdo de recursos audiovisuais
(computador, multimidia - datashow e caixas de som, quadro negro e giz) e aulas
praticas com visitas técnicas em agroindustrias de pescado.

VI - AVALIAGAO:

2 provas escritas relativas ao contelldo ministrado em sala de aula.

VII - BIBLIOGRAFIA:

BASICA

BRASIL. Decreto n° 30.691 de 29 de marco de 1952. Regulamento de Inspecao
Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA. Diario Oficial [da]

Uniao, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Brasilia, DF, 07 jul. 1952,

GONCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e
Legislagao. Sao Paulo: Atheneu, 2011. (7 exemplares)

ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.
2. (5 exemplares)

COMPLEMENTAR

CONTRERAS. Higiene e Sanitizacao na Industria de Carnes e Derivados. S3o Paulo:
Livraria Varela, 2003. (0 exemplares)

GAVA, Altanir Jaime. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagbées. Sao Paulo:
Nobel, 2008. 511 p. ISBN 9788521313823 (broch.). (3 exemplares)

GERMANO, P.M.L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos: qualidade das
matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos e treinamento de recursos
humanos. S3o Paulo: Varela, 2011. (3 exemplares)

HALL, G. M. Fish processing: sustainability and new opportunities. Chichester, UK:
Wiley-Blackwell, 2011. x, 296 p. ISBN 9781405190473. (1 exemplar)

OGAWA. Manual de Pesca: Ciéncia e Tecnologia de Pescado. Sdo Paulo: Manole,
1999. (0 exemplar)
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