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A viticultura em regides de altitude de Santa Catarina vem se destacando no cendrio
nacional e internacional pela sua alta qualidade, devido as condi¢des edafoclimaticas especificas
da regido, que possibilitam as uvas apresentarem caracteristicas unicas e distintas das demais
regides viticultoras do pais. O municipio de Sdo Joaquim vem sendo reconhecido pela producao
de vinhos finos de altitude. No entanto, apresenta ocorréncia elevada de chuvas nos periodos de
maturagdo e colheita das uvas, além de riscos de ocorréncia de geadas tardias e granizo,
promovendo problemas fitossanitarios e perdas de produtividade, fazendo com que os produtores
realizem colheitas precoces, o que compromete a qualidade da uva e consequentemente do vinho
a ser produzido. Visando o controle fitossanitario e de adversidades climdticas, o cultivo
protegido vem sendo empregado na viticultura. Compostos fendlicos sdo substancias
antioxidantes naturais que inibem a formagao de radicais livres, presentes na maioria das espécies
vegetais, e sdo representados pelos flavonoides, taninos e acidos fenolicos. O objetivo deste
trabalho foi avaliar as propriedades funcionais da uva ‘Cabernet Sauvignon’ cultivada em regido
de altitude a pleno sol, sob cobertura com tela antigranizo branca e sob cobertura plastica
transparente. O experimento foi implantado na cidade de S3o Joaquim-SC, em vinhedo
comercial, com 1256 m de altitude. O delineamento experimental empregado foi inteiramente
casualizado, com cinco repeti¢cdes, contando com duas plantas/repetigdo. Os frutos foram
colhidos na safra 2019/2020, na maturacdo enoldgica. As andlises foram realizadas no
Laboratorio de Fisiologia e Tecnologia P6s-Colheita do CAV-UDESC. As bagas foram avaliadas
quanto aos atributos funcionais: compostos fendlicos totais [CFT; mg equivalentes de acido
galico (EAG)/100 g PF]; antocianinas (mg/100 g PF); e atividade antioxidante total (AAT)
através dos métodos ABTS (uMol Trolox/g PF) e FRAP (uMol FeSO4E/g PF). Os dados foram
submetidos a andlise da variancia (ANOVA) e as médias comparadas através do teste de Tukey
(p<0,05). Os tratamentos pleno sol e cobertura com tela antigranizo branca nao diferiram quanto
aos valores de CFT e AAT (métodos ABTS e FRAP), que foram superiores aos valores da
cobertura plastica transparente (Tabela 1). O teor de antocianinas foi maior no tratamento pleno
sol, diferindo dos tratamentos com coberturas (tela antigranizo branca e cobertura pléstica
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transparente) (Tabela 1). Houve uma correlagdo linear positiva (p<0,0001) entre CFT e AAT,
quantificada através dos métodos ABTS (R?=0,9068) ¢ FRAP (R?=0,7692), mostrando assim
que os compostos fendlicos contribuem para a atividade antioxidante das bagas de ‘Cabernet
Sauvignon’ (Figura 1). Pode-se concluir que videiras ‘Cabernet Sauvignon’ cultivadas sob
cobertura plastica transparente apresentam reducdo nos valores de CFT e AAT nas bagas com
relacdo as videiras cultivadas a pleno sol e sob tela antigranizo branca. No entanto, o cultivo
protegido (tela antigranizo branca e cobertura plastica transparente) reduz o teor de antocianinas
nas bagas em relacdo ao cultivo a pleno sol. Os elevados valores de compostos funcionais na uva
cultivada a pleno sol se devem, principalmente, as condi¢des climaticas da safra 2019/2020, em
que o clima foi atipico da regido de altitude, com chuva abaixo da média, o que juntamente com a
ocorréncia de dias quentes e noites frias, conferiu amplitude térmica, fator importante para o
aumento dos compostos funcionais nos frutos. As condi¢des climaticas da safra, também
proporcionaram o amadurecimento prematuro dos cachos e antecipagao da colheita.

Tabela 1. Atributos funcionais nas bagas, em videiras ‘Cabernet Sauvignon’ cultivadas a pleno sol e sob
coberturas com tela antigranizo branca e lona plastica transparente. Valores médios + erro padrdo da
média. Sdo Joaquim, Santa Catarina, safra 2019/2020.

Atributos funcionais Sol Tela Branca Plastico
Compostos fendlicos totais (mg EAG/100 g PF) 595,5+30,5a 518,1+41,9a 353,1+24,3b
Antocianinas (mg/100 g PF) 87,0+ 4,4a 44,6 £+ 6,3b 45,6+79b
Atividade antioxidante total:
ABTS (uMol Trolox/g PF) 20,2+0,6 a 19,2+0,4a 16,6 £0,3 b
FRAP (uMol FeSO4E/g PF) 98,7+82a 97,6+54a 68,8+4,6b

M¢dias nas linhas seguidas de mesma letra ndo diferem pelo teste de Tukey (p<0,05).
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Figura 1. Correlagdo entre compostos fendlicos totais e a atividade antioxidante total (AAT; métodos
ABTS e FRAP) nas bagas, em videiras ‘Cabernet Sauvignon’ cultivadas a pleno sol e sob coberturas com
tela antigranizo branca e lona pldstica transparente. Sdo Joaquim, Santa Catarina, safra 2019/2020.

Palavras-chave: Vitis vinifera. Compostos fendlicos totais. Atividade antioxidante total.
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