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A Cabernet Sauvignon ¢ uma das principais variedades de videira vinifera plantada no
Brasil. Problemas com excesso de vigor demandam alternativas para equilibrar a planta, como o
aumento da carga de gemas. Porém, intervencdes no dossel refletem na qualidade do vinho
produzido. Este estudo tem como objetivo avaliar o efeito de diferentes cargas de gema na poda
invernal sobre as caracteristicas quimicas de vinhos de Cabernet Sauvignon na regido de altitude
elevada de Santa Catarina.

A cultivar avaliada foi a Cabernet Sauvignon enxertada sobre dois porta-enxertos
(Paulsen 1103 e 3309 Couderc), sustentada em sistema de condugdo manjedoura, podadas em
cordao esporonadon durante o ciclo 2019/20, de acordo com os diferentes tratamentos: 50, 75,
100, 125, 150 gemas por planta. Para a realizagdo de microvinifica¢des foram coletados a campo
20 Kg de uva para cada tratamento. As uvas passaram pela desengagadeira e foram divididas trés
repetigdes que foram colocadas em fermentadores adaptados com batoques hidraulicos, onde
foram adicionados: Metabissulfito de Potassio na propor¢do de 0,12g Kg'!, enzimas pectoliticas
na proporgdo de 0,02g Kg™! e leveduras secas ativas (Saccharomyces cerevisiae) na propor¢do de
0,20g L.

A maceracdao com as cascas durou 7 dias, com duas remontagens diarias. A fermentagdo
alcoolica foi realizada em sala climatizada com temperatura controlada em torno de 25°C. Foram
feitas trés trasfegas, at¢ que foi observado o fim da fermentagdo malolatica. Com o fim da
fermentacdo malolatica em uma camara fria com temperatura em torno de 3°C foram
armazenados os vinhos por 21 dias para a estabilizagdo tartarica. Foram envasados em garrafas de
750 mL. A cor foi determinada pelo método de espectrofotometria, analisado em
espectrofotdmetro nos comprimentos de onda de 420 nm, 520 nm e 620 nm (Intensidade = 420 +
520 + 620 nm e Tonalidade = 420/520 nm). A concentracao de polifenois totais (PT) na casca da
uva foi determinada pelo método de espectrofotometria, descrito por Singleton & Rossi (1965). O
teor de antocianinas na casca foi determinado pelo método de espectrofotometria, descrito por
Rizzon (2010). As analises foram realizadas em triplicata, com os dados sendo submetidos ao
teste de ANOVA e posteriormente ao teste de médias de Tukey com 5% de probabilidade de erro.

Nao se observou diferenca estatistica entre os diferentes tratamentos para as variaveis
intensidade de cor e polifenodis totais. Para a tonalidade de cor, os vinhos produzidos sob a carga
de 100 e 125 gemas planta! foram os com menor tonalidade, diferindo dos demais tratamentos.
Uma carga de gemas equilibrada entre fonte e dreno, sendo os cachos, os principias drenos,
resulta em vinhos de melhor qualidade fisico-quimica, como antocianinas. Para o conteudo de
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antocianinas, os tratamentos de 75 e 150 gemas por planta foram inferiores estatisticamente em
relacdo ao tratamento com maior valor, que foi o tratamento de 100 gemas por planta. Quando
enxertado sobre Couderc 3309, observa-se que tanto a intensidade de cor quanto a quantidade de
polifendis totais ndo sofreram efeito da carga de gemas. A maior tonalidade de cor foi observada
no tratamento de 75 gemas por planta. A cargas de 100 gemas planta! tem a melhor qualidade
quimica para os vinhos da Cabernet Sauvignon em ambos porta-enxertos.

Tabela 1. Efeito da carga de gemas em vinhos produzidos da videira Cabernet Sauvignon enxertada

sobre o Paulsen 1103 em regido de elevada altitude, na safra 2019/20. Lages, 2021.

Carga de gemas

0,

50 75 100 125 150 &V
Intensidade de cor 5,2 ns 4,0 4.9 6,2 4,6 18,2
Tonalidade de cor 09c 1,0d 0,8a 0,8a 0,8b 0,9
Polifendis totais (ppm) 847,0 ns 662.,4 731,6 770,1 685,5 21,1

Antocianinas (mg 1) 120,8 ab 60,2 ¢ 148,3 a 117,0 ab 85,1 be 17,3

*Médias seguidas por diferentes letras na mesma linha diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de
probabilidade de erro. ns = ndo houve diferenca significativa entre as médias.

Tabela 2. Efeito da carga de gemas nas variaveis quimicas dos vinhos produzidos pela videira Cabernet

Sauvignon enxertada sobre o Courdec 3309 em regido de elevada altitude, na safra 2019/20. Lages, 2021.

Carga de gemas

50 75 100 125 150 CV (%)
Intensidade de cor 8,5 ns 6,4 8,3 5,6 7,7 19,3
Tonalidade da cor 0,7 bc 0,8a 0,7 ¢ 0,7b 0,6 c 3,6
Polifenois totais (ppm)  1093,2 ns 849,6 1039,3 711,1 1034,2 16,0

Antocianinas (mg 1) 184,7 ab 109,7¢  232,1a 141,7 be 204,0 ab 14,5

*Médias seguidas por diferentes letras na mesma linha diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de

probabilidade de erro. ns = ndo houve diferenca significativa entre as médias.

Palavras-chave: Vitis Vinifera, Poda, Couderc 3309, Paulsen 1103.
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