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A producao de macas no Brasil concentra-se basicamente nas cultivares Gala e Fuji e seus
respectivos clones, com o periodo de colheita concentrado entre os meses de fevereiro a maio.
Devido ao alto volume de producdo (1,2 milhdo de toneladas em 2021), faz-se necessario o
armazenamento dos frutos para prolongar o periodo de oferta. Todavia, o armazenamento
prolongado (=7 meses) pode implicar em acentuada reducdo de textura e sabor, além de prejudicar
o aroma dos frutos e causar elevada incidéncia de disturbios fisioldgicos e podriddes. Atualmente,
sdao empregadas tecnologias para manter a qualidade dos frutos durante o armazenamento, como a
atmosfera controlada (AC). A AC consiste em reduzir as pressdes parciais de oxigénio (Oz) e/ou
elevar as pressoes parciais de gas carbonico (COz), com o proposito de reduzir o metabolismo do
fruto. Todavia, mesmo em AC, para o armazenamento prolongado, exige-se o uso de técnicas
complementares, como a aplicagdo do I-metilciclopropeno (I-MCP). O 1-MCP liga-se aos
receptores de etileno, inibindo a acdo do fitormdnio sobre o processo de amadurecimento. Nos
ultimos anos outra tecnologia vem sendo estudada, a associagdo do oxido nitrico (NO) com a AC.
O mecanismo de agao do NO sobre o amadurecimento ndo ¢ bem compreendido, mas especula-se
que ele reduz a sintese de etileno, por inibir a 4cido 1-carboxilico-1-aminociclopropano oxidase
(ACC oxidase), bem como pela regulacao de diversas proteinas, por S-nitrosacao. Estudos recentes
demonstram que o NO, dependendo da dose e frequéncia de aplicacdo, reduz a incidéncia de
disttrbios fisioldgicos e de podridoes em magas ‘Baigent’. Como o mecanismo de agao do 1-MCP
e do NO sdo distintos, € possivel que no armazenamento em AC, a combinacao de aplicagdes de
1-MCP e de NO contribuam para melhor manutengdo da qualidade das magas. O objetivo deste
trabalho foi avaliar o efeito da aplicacdo do NO e da combina¢do do NO com o 1-MCP sobre a
manutencao da qualidade de magas ‘Gala’ armazenadas em AC.

Os frutos usados para o referido trabalho foram da cultivar Galaxy, provenientes de pomar
comercial localizado no municipio de Vacaria, RS. Os tratamentos avaliados foram: controle;
aplicagdo de 1-MCP (1 pL L); aplicagdo de NO (2 uL L' a cada 30 dias); aplicagdo de NO (2 uL
L' a cada 30 dias) + 1-MCP (1 pL L"). Os frutos foram armazenados em condi¢do de AC de 1,3
kPa Oy + 2,0 kPa de CO», na temperatura de 1,5+0,2°C e UR de 944+2%. Os frutos foram
armazenados, durante 7 meses, em microcamara experimentais de AC de 80 L. O NO, proveniente
de cilindros de alta pressdo contendo mistura gasosa padrido de trabalho (1000 pL L' de NO +
balango N»), foi aplicado no inicio do armazenamento e a cada 30 dias de armazenagem. O 1-MCP
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foi aplicado apenas no inicio do armazenamento, sendo que os frutos permaneceram expostos ao
tratamento durante 24 horas. Apos o periodo de armazenamento, os frutos foram avaliados quanto
as variaveis taxas respiratoria e de produgdo de etileno (a cada dois dias), cor de fundo da epiderme
e incidéncia de podriddes. Apos mais 7 dias em condi¢des ambiente (20 + 3°C e 60+5% UR), os
frutos foram avaliados quanto as mesmas variaveis e também quanto a firmeza de polpa (N), acidez
titulavel (AT; % acido malico), solidos soluveis (SS; °Brix) e incidéncia (%) de podridao e polpa
farindcea. O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente casualizado com cinco
repeticoes e unidade experimental de 25 frutos. Os dados foram submetidos a anélise de variancia
(ANOVA) e, quando significativa, as médias dos tratamentos foram comparadas pelo teste de
Fisher (LSD; p<0,05).

Em relacdo ao controle, observou-se menor taxa de producao de etileno, na saida da camara,
em frutos dos tratamentos NO, 1-MCP e I-MCP+NO. O tratamento 1-MCP+NO foi o que
proporcionou menor taxa de produgdo de etileno, na saida da cadmara, entre todos os tratamentos
avaliados. Todavia, ao longo do periodo de prateleira ndo foram observadas diferencas entre o
controle e os demais tratamentos para esta variavel. A taxa respiratoria ndo apresentou diferenca
entre os tratamentos avaliados, em todas as avaliagdes. A cor da epiderme das magas apresentou-
se menos amarela em frutos dos tratamentos NO, 1-MCP e NO+1-MCP. Contudo, este resultado,
apds mais 7 dias em condigdes ambiente, manteve-se nos tratamentos 1-MCP e 1-MCP+NO. A AT
nao apresentou, em relagao ao controle, efeito da aplicagdo de NO, 1-MCP ou a combinagdo entre
ambos. O contetido de SS foi mais elevado em frutos dos tratamentos NO e 1-MCP + NO. Contudo,
nao foi observado diferencga entre tratamentos para a relagdo SS/AT. A firmeza de polpa também
nao apresentou diferenga entre os tratamentos avaliados. Os tratamentos com aplicagcdo de NO (NO
e [-MCP+NO) apresentaram menor incidéncia de podriddes, na saida da camara. Os tratamentos
NO e I-MCP, aplicados isoladamente, apresentaram menor incidéncia de polpa farinacea. A
associacao de NO e 1-MCP apresentou incidéncia de polpa farindcea que nao diferiu do tratamento
controle. A taxa de produgdo de etileno, avaliada na saida da camara, reflete o efeito dos
tratamentos no controle do mecanismo de a¢do do fitormonio durante a armazenagem. Portanto, o
menor amarelecimento da casca, na saida da camara, a manutencdo do conteudo de SS ¢ menor
incidéncia de polpa farinacea em resposta ao NO, ao menos em parte, decorrem da redugdo da
sintese de etileno durante a armazenagem. O efeito negativo da associagao do NO e do 1-MCP
sobre a incidéncia de polpa farindcea foi um resultado nao esperado, havendo necessidade de outros
estudos para confirmar este resultado.

De acordo com os resultados, pode-se concluir que a aplicagcao de NO apresenta resultados
positivos na manuten¢do da qualidade de magas ‘Galaxy’ armazenadas em AC. A combinagao
entre 1-MCP e NO aumenta a incidéncia de polpa farindcea em magas ‘Galaxy’.

Palavras-chave: Malus domestica. Etileno. Pos-colheita.
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