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INTRODUCAO

A Serra Catarinense destaca-se pela produgdo de macgas, vinhos e, mais recentemente, lupulo,
fortalecendo também o setor cervejeiro (Padgitt-Cobb et al., 2021). Em 2024, o Brasil registrou
1.949 cervejarias, com Santa Catarina apresentando o maior crescimento absoluto,
correspondente a 11,1% (MAPA, 2024). Esse avango favorece o desenvolvimento de bebidas
alternativas, como a sidra, que se consolida como opgao leve, refrescante e isenta de gluten
(Hinkley et al., 2022). Entretanto, as sidras nacionais sdo consideradas de baixa apreciagdo,
pela escassez de aromas e sabores. Nesse contexto, a incorporagao de lupulo, ingrediente
tradicional da industria cervejeira, representa uma estratégia para diversificar a sidra e
aprimorar suas caracteristicas sensoriais (Wicklund et al., 2020; Bingman et al., 2021).

DESENVOLVIMENTO

Diante disso, este estudo teve como objetivo avaliar o efeito da adi¢ao de diferentes cultivares
de lupulo no perfil sensorial e na intengao de compra de sidras elaboradas com maga ‘Gala’. As
bebidas foram elaboradas na safra 2024/2025, a partir do mosto prensado, submetido a
clarificacdo enzimadtica, inoculagdo com Saccharomyces cerevisiae ¢ fermentacao alcodlica
controlada a 18 °C. Apos a estabilizacdo, a sidra foi submetida a seis tratamentos: testemunha
(sem adi¢do de lupulo) e cinco com aplicacdo da técnica de dry-hopping utilizando diferentes
cultivares de lupulo peletizado cultivados em Lages-SC (Zeus, Chinook, Spalter Select e
Cascade), todos na dose de 5 g L™'. A avaliagdo sensorial foi conduzida com 20 avaliadores,
utilizando escala estruturada de nove pontos (1 = baixa intensidade; 9 = intensidade muito
elevada), abrangendo atributos visuais (intensidade da cor amarela, formag¢do de espuma e
turbidez), olfativos (aroma frutado, carater acético, perfil fermentado, presenca de aromas
indesejados e intensidade do aroma lupulado) e gustativos (acidez, frescor, dogura, amargor e
corpo). Além da caracterizagdo descritiva, a intengdo de compra foi registrada em escala de
cinco pontos, variando de “certamente compraria” a “certamente ndo compraria”. Os dados
foram submetidos a anélise de componentes principais (PCA) por meio de analise multivariada,
utilizando o software R no ambiente RStudio®.

RESULTADOS

Com a andlise de PCA dos dados sensoriais das sidras de mag¢a ‘Gala’ (Figura 1A) observa-se
que as duas primeiras componentes explicaram aproximadamente 70% da variabilidade total
dos dados. A primeira componente, responsavel por cerca de 40% da variabilidade, associou
atributos olfativos como carater lupulado, aroma indesejado e acético as sidras produzidas com
lupulo ‘Cascade’. Os atributos de dogura e frescor foram os mais relacionados as sidras com
adicao de ‘Spalter Select’. A sidra com adicao da cultivar ‘Zeus’ contribuiu principalmente para
maior intensidade de amargor e coloragdo amarela, enquanto as sidras sem adi¢do de lupulo
obtiveram maior associagdo com aroma frutado. A segunda componente, que explicou
aproximadamente 31% da variabilidade, destacou maior presenca de espuma e corpo com as
sidras produzidas com lapulo ‘Chinook’. A PCA para intencdao de compra (Figura 1B), explica
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cerca de 90% da variabilidade dos dados. A primeira componente (59,3%) esteve associada a
resposta “certamente compraria” para as sidras com adi¢ao de ‘Chinook’, enquanto as respostas
“certamente ndo comprariam” e “tenho dividas se compraria” foram mais relacionadas as sidras
sem adi¢do de lupulo. A segunda componente (=32% da variabilidade) associou a opg¢do
“provavelmente ndo compraria” as sidras com lupulo ‘Zeus’, enquanto “provavelmente
compraria” foi mais relacionada as sidras com adi¢cdo de ‘Cascade’ e ‘Spalter Select’.

CONSIDERACOES FINAIS

A sidra elaborada com a adi¢do de lapulo cultivar Chinook obteve maior associagdo com
atributos positivos de aceitagdo e intengcdo de compra. ‘Cascade’ e ‘Spalter Select’ também se
destacaram por conferir caracteristicas sensoriais valorizadas na bebida, relacionadas ao
frescor, a dogura e a provavel intencdo de aquisi¢do. Em contraste, a adi¢do da cultivar ‘Zeus’
esteve associada a maiores respostas de “certamente nao compraria”. Ja as sidras sem adi¢do
de lupulo, embora tenham mantido o perfil frutado, resultaram em baixa intengcdo de compra
entre os avaliadores. Esses resultados evidenciam que a escolha da cultivar de lapulo influencia
tanto o perfil sensorial quanto a decisdo do consumidor em relagdo a sidra, destacando a sidra
lupulada como uma estratégia de agregacao de valor as sidras brasileiras.

Palavras-chave: Malus domestica; bebidas fermentadas; aceitagdo sensorial; diferenciagao de
produto.
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Figura 1. Andlise sensorial (A) e inteng¢do de compra (B) de sidras elaboradas com maga
‘Gala’, com adicdo de diferentes cultivares de lupulo. Fonte: Autora, 2025.
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