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INTRODUCAO

A fermentagdo lactea ¢ uma via biotecnoldgica para obtengdo de peptideos bioativos,
especialmente com potencial anti-inflamatorio. Entre os microrganismos utilizados,
Lacticaseibacillus casei destaca-se pela capacidade de modular respostas imunes e
contribuir para a saude intestinal (Aktas et al., 2016; Hsu et al., 2024). O presente estudo
teve como objetivo identificar e caracterizar peptideos liberados durante a fermentagao
do leite por L. casei LBC 237, integrando analises peptidomicas, predigdes in silico e
ensaios in vivo.

DESENVOLVIMENTO

O leite foi fermentado pela cepa L. casei LBC 237, submetido a digestdo gastrointestinal
simulada e analisado por NanoLC-MS/MS. As sequéncias peptidicas foram avaliadas
quanto as propriedades fisico-quimicas e potenciais efeitos anti-inflamatorios com auxilio
de ferramentas computacionais, incluindo predicdo de bioatividade e docking contra a
COX-2 (Zhang et al., 2021). A etapa experimental in vivo envolveu a suplementacdo de
caes e gatos com o produto fermentado por 40 dias, sendo monitorados parametros
hematologicos, bioquimicos e imunologicos. O estudo foi registrado no SisGen sob o
nimero AC090C2 e aprovado pelo CEUA/UDESC (protocolo 3728250923).

RESULTADOS

Foram identificados centenas de fragmentos peptidicos, dos quais cerca de metade
apresentou alta probabilidade de atividade anti-inflamatoria, com destaque para peptideos
de massa molecular intermedidria (971-1835 Da). Dez candidatos foram priorizados por
apresentarem perfis de seguranga e compatibilidade estrutural com a COX-2 (Jiao et al.,
2019). Nos ensaios in vivo, observou-se aumento significativo de IgA e IgG em caes (p <
0,05), além de tendéncia de elevagdo de IgA em gatos, sem alteracdes relevantes nos
parametros hematoldgicos e bioquimicos, confirmando a seguranga do produto.

CONSIDERACOES FINAIS

A fermentacao com L. casei LBC 237 mostrou-se eficaz na geragdao de peptideos com
potencial anti-inflamatorio e efeitos imunomodulatorios positivos em modelos animais,
refor¢ando sua aplicagdo em alimentos funcionais.

Palavras-chave: Lacticaseibacillus casei; fermentacdo lactea; peptideos bioativos;
imunoglobulinas; COX-2.



35°

Seminario de

SiC | Iniciagio Cientifica ANO: 2025

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
AKTAS, B.; DE WOLFE, T. J.; TANDEE, K.; SAFDAR, N.; DARIEN, B. J.; STEELE,
J. L. The effect of Lactobacillus casei on the composition of the fecal microbiota and

innate immune response in healthy adults: a randomized controlled trial. Clinical
Nutrition, v. 35, n. 3, p. 636-642, 2016.

GRANATO, D.; BARBA, F. J.; BURSAC KOVACEVIC, D.; LORENZO, J. M.; CRUZ,
A. G.; PUTNIK, P. Functional foods: product development, technological trends, efficacy

testing, and safety. Annual Review of Food Science and Technology, v. 11, p. 93-118,
2020.

HSU, Y. J.; CHIU, C. C.; LI, Y. P. et al. Lactobacillus casei administration attenuates
intestinal and systemic inflammation in experimental models. Nutrients, v. 16, n. 2, 2024.

JIAO, J.; ZHAO, J.; ZHANG, R. et al. Anti-inflammatory activity of milk-derived
peptides and their potential mechanisms. Food & Function, v. 10, n. 5, p. 3417-3427,
2019.

ZHANG, X.; WANG, L.; ZHANG, X.; XU, J.; LI, X. Cyclooxygenase-2 as a therapeutic
target in inflammation-related diseases: recent advances and future perspectives. Journal
of Medicinal Chemistry, v. 64, n. 14, p. 9561-9591, 2021.

DADOS CADASTRAIS

BOLSISTA: Larissa Cunico

MODALIDADE DE BOLSA: PIBIC/CNPq (IC)
VIGENCIA: 09/2024 a 08/25 — Total: 12 meses
ORIENTADOR(A): Aniela Pinto Kempka
CENTRO DE ENSINO: CEO

DEPARTAMENTO: Departamento de Engenharia de Alimentos e Engenharia Quimica
AREAS DE CONHECIMENTO: Engenharias/Engenharia Quimica

TITULO DO PROJETO DE PESQUISA: Peptideos encriptados de subprodutos
agroindustriais: caracterizacdo, desenho e atividades biologicas in silico e in vitro.
N2 PROTOCOLO DO PROJETO DE PESQUISA: NPP4000-2022




