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As races na forma de po, denominadas de microdietas, sdo utilizadas para alimentar os
animais cultivados nas fases iniciais do ciclo de vida. Nestas fases os animais necessitam de
dietas com alta concentracdo proteica. Desta forma, dependendo dos métodos de producdo das
racdes, estas podem sofrer lixiviagdo, o que leva a perda de nutrientes para 0 meio aquoso,
comprometendo assim a parte nutricional e a qualidade da agua dos sistemas de cultivo.

O objetivo deste trabalho foi propor uma metodologia alternativa para a obtengdo de
microdieta para pescado resistente aos processos lixiviatérios.

No Centro de Ciéncias Agroveterinarias da UDESC em Lages foi elaborada uma dieta
alimentar para pescado contendo 18% de farelo de soja, 4% farelo de milho, 67% de farinha de
peixe, 10% de 6leo de soja e 1% de premix. Esta racdo, na forma de p6 e com tamanho de
particula de aproximadamente 355 um, foi utilizada como racgéo controle (RC) para este estudo.

No laboratério de Desenvolvimento de Materiais da UDESC de Laguna foram preparadas as
microdietas. Para a elaboracdo destas racdes foi utilizada a racdo controle (RC) como base, 0
biopolimero alginato de sddio (AS) como agente aglutinante e uma solucdo de cloreto de célcio
(CaCly), responsaveis pelo processo de reticulagdo do biopolimero.

A primeira parte deste processo esta centrada na formacdo das suspensfes biopoliméricas.
Foram solubilizados 1,0 g e 4,0 g de alginato de s6dio em 400,0 mL de agua destilada para
preparar duas suspensfes. Estas suspensbes ficaram 6 horas sob agitacdo mecanica para
promover a completa homogeneizacéo do biopolimero.

Na segunda etapa do processo de producdo das racdes reticuladas na forma de p6 foi
acrescentado a primeira suspensdo biopolimérica 100,0 g de massa da racdo controle (RC),
estabelecendo uma relacdo de 1% m/m, a qual foi denominada de RR1. Para a segunda suspenséo
adicionou-se 80,0 g de massa da ragdo controle (RC), promovendo a relacdo 5% m/m, sendo esta
racdo denominada de RR5. Aproximadamente 20 minutos de agitagdo mecanica foi empregada
para homogeneizar a ragao controle nas suspens@es de alginato de sddio. O efeito de blindagem
das racdes foi promovido por meio da etapa de reticulacdo, onde cada mistura (suspensdes de AS
mais racdo controle, 1% e 5%) foi adicionada & 250,0 mL da solug&o de cloreto de célcio 5%. O
tempo de reticulacao das racdes foi de 5,0 minutos sob forte agitacdo mecéanica.

Passado este periodo as rages reticuladas contendo 1% de alginato de sédio (RR1) e contendo
5% de alginato de sodio (RR5) foram vazadas em placas de petri de poliacrilato e levadas a estufa
para secagem a temperatura de 50°C por 24 horas. Com o objetivo de padronizar o tamanho de
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particula das microdietas, apos o processo de secagem estas foram moidas e homogeneizadas em
peneira de 355um de diametro.
Na Figura 1 encontram-se representadas as imagens para as ragdes controle (A), ragdes
reticuladas com 1% de AS (B) e as ragdes reticuladas com 5% de AS (C). Percebe-se uma
aparéncia e uma textura similar entre as trés microdietas.
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Fig. 1. Imagens: (A) racao controle (RC), (B) racao reticulada com 1% de AS (RR1) e
(C) racao reticulada com 5% de AS (RR5).

O processo de obtencdo das racOes reticuladas na forma de pé € relativamente simples. Esta
nova metodologia de producdo, que promove a blindagem das particulas das ragdes, podera
diminuir a agdo dos processos lixiviatorios, contribuindo assim na manutencdo dos pardmetros
fisico-quimicos de qualidade de agua. Destaca-se ainda a possibilidade de um efeito positivo na
flutuabilidade, o que aumentara o tempo de captura por parte dos animais cultivados.

Para comprovar o efeito positivo das microdietas reticuladas serdo realizados os testes de
lixiviacdo, de flutuabilidade e a influéncia destas racdes sobre a qualidade de &gua. Seré avaliado
ainda o efeito destas racdes no desempenho zootécnico de larvicultura de peixe.

Por fim, com a obtencdo das racGes reticuladas na forma de po6 fica facil fazer a sua aplicacdo
nos processos convencionais de producao de macrodietas por meio das técnicas convencionais de
extrusao e/ou peletizacao.
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